
O açúcar é um ingrediente essencial para fazer biscoitos. Ele impacta não
só o gosto, mas também a textura e uniformidade do biscoito. A maioria
dos biscoitos usa dois açúcares diferentes: açúcar branco e açúcar
mascavo. A quantidade de cada um produzirá resultados diferentes.

O açúcar é quebrado quando misturado à massa, e ainda mais quando é
assado. O açúcar granulado branco absorve a água da tigela e estimula
a dispersão, enquanto o açúcar mascavo é ideal para biscoitos mais
macios, devido à presença de melaço.

1,2 g de gelatina;
0,30 g de plastificante;
0,5 g de bagaço de oliveira;
50 mL do solvente extrator;
Peneiras;
Erlenmeyers;
Agitadores;
Papel filtro;
Placas de petri;
Estufa;
Placas de metais;
Soluções de HCl, NaOH e NaCl;
Miscroscópio.

Moagem e Peneiramento

O efeito de gelatina, glicerol e extrato de resíduos da
azeitona (polpa) para produção de filmes e membranas.

RELATÓRIO

é possível utilizar o bagaço da azeitona
para a produção de filmes como agente
antioxidante para revestimento de
metais?

A presença ou não do extrato afeta a
espessura, permeabilidade de vapor
d'água, além de sua coloração.
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HISTÓRICO: MEMBROS DA EQUIPE:

PERGUNTA/PROBLEMA: HIPÓTESE:

MATERIAIS:
PROCEDIMENTO:

Utiliza-se o moinho para aumentar a área superficial do bagaço para posteriormente proceder-
se com a extração. Para padronizar a granulometria (60 mesh) faz-se o peneiramento do pó da
polpa de azeitona. 

1.

Extração de Bioativos do Resíduo da Azeitona

Para a realização das extrações é pesado 0,5 g de bagaço de oliveira em erlenmeyers com 50 mL
do solvente extrator. Os erlenmeyers são colocados em banho metabólico por 1 h com agitação e
temperatura constante de 80 ºC e pH 5,5. Após a obtenção dos extratos, realiza-se filtrações à
vácuo, utilizando o papel filtro como meio filtrante.

2.

Testes Experimentais

Parte 1 - Filmes
Despejar solução de biofilmes em placas de petri de acrílico e aguardar a secagem em estufa por
24h por 40°C. Após, desenvolver análises de caracterização para: permeabilidade, opacidade e
espessura;

3.

Parte 11 -  Soluções
Separar pedaços de metais de alumínio e aço, imergir as placas na solução filmogênica e aguardar
secagem por 24h. Após a secagem, gotejar soluções de HCl, NaOH e NaCl. Analisar placas antes e
após corrosão através do microscópio de metais.



A presença do extrato influencia na permeabilidade, espessura e
cor, com isso a utilização dele no processo de produção de filme vai
depender da situação em que vai ser utilizado. Como por exemplo
for necessária uma camada extremamente fina para a proteção do
metal, a recomendação é não utiliza-lo.

O filme controle ficou com uma espessura de 0,03 mm e o filme com extrato de 0,06 mm. Podendo dizer
que a espessura do filme que contém extrato de azeitona na sua composição foi o dobro do filme controle.

Espessura:

RESULTADOS:

CONCLUSÃO:

Houve uma diferença de cor no filme com extrato ao ser comparada com filme controle, devido ao substrato
de azeitona possuir cor amarronzada presente no controle. Foi obtido uma diferença total de cor média de
1,62.

Análise de cor:

A permeabilidade nos dois filme foram bem próximas, onde o controle foi de 2,90E-10 g/m.s.Pa e o com o
extrato de 2,40E-10 g/m.s.Pa. Logo, o filme controle tem uma melhor passagem de fluido do que o com
extrato.

Permeabilidade de vapor d'água:

Corrosão:
A partir da visualização microscópica e a olho nu, notou-se que a placa mais corroída foi a que não tinha
nenhum dos dois tipos de filme e a com corrosão mais superficial e menor, foi a placa com o filme de extrato.
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