PLANO DE AULA

Identificacdo
Escola: E. E. E. M. José Gomes Filho
Série: 2° ano Turma: ¢, Periodos: 2°

1- Contetdo: Introducdo a acidos, bases e pH.

2- Objetivo(s):
Ambientar os alunos através de conceitos quimicos. Promover a conscientizacdo e
socializacdo atraves de debates e, introduzindo nogGes basicas sobre acidos e bases.

3- Materiais e métodos: data show, notebook, powerpoint.
(‘aula expositiva e dialogada)

4- Introducdo: Iniciaremos a aula aplicando um pré-teste para avaliar conhecimentos
prévios dos alunos. Logo apds a aplicacdo do pré teste, o desenvolvimento da aula se dara
a partir de questionamentos sondando os alunos acerca de aspectos e concepcdes sobre
meio ambiente e, sobre seus conhecimentos a respeito de acidos e bases.

5- Desenvolvimento (os Conteddos propriamente):
-A agua e suas implicagdes ( Da poluicédo a preservacao)
No Planeta Terra, a agua cobre 71% da superficie da Terra, sendo que apenas 2,5% dela é
agua “doce”.
Agua potavel é a 4gua que pode ser consumida por pessoas € animais, que ndo possui
substancias toxicas sem riscos de adquirir doencgas por contaminacao.
O que deixa a 4gua nao ser potavelg,
Um dos maiores motivos para isto acontecer é devido 8 POLUICAO...
O termo “polui¢do” refere-se a degradacdo do ambiente por um ou mais fatores prejudiciais
a saude deste (do ambiente) ou do Homem pelos chamados poluentes.
MAS O QUE E POLUICAO, E O QUE POLUI AS AGUAS?
A poluicdo hidrica € outro fator agravante, os rios sdo poluidos por esgotos domésticos,
efluentes industriais, residuos hospitalares, agrotoxicos, entre outros elementos que alteram
as propriedades fisico-quimicas da agua.
TIPOS DE POLUICAO:

» Poluicéo sonora

 Térmica
» Atmosférica
» Hidrica

* Residuos solidos

» Descarte inadequado de 6leos e gorduras: Substancias ndo biodegradaveis: 6leos e
gorduras, sdo alguns exemplos. Alguns dos prejuizos que o 0leo residual de cozinha
descartado de forma incorreta causa ao meio ambiente:



Na Terra:

e Causa a impermeabilizacdo do solo, impedindo a infiltragdo da agua. Isso destroi a
vegetacdo e colabora para aumentar o drama das enchentes.

Na Agua:

e Cada litro de 6leo contamina 20 mil litros de 4gua. Se considerarmos que cada
domicilio tem uma caixa de agua de 1000 litros, cada litro desse residuo descartado
inadequadamente, deixa 20 familias sem agua para beber, sem agua para cozinhar,
tomar banho, etc...

e Ao descartamos na pia, ele chega, por meio dos encanamentos, aos corregos, rios e
mares onde flutua, impede a entrada de luz e oxigénio, altera o ecossistema e
extermina muitas espécies de vida aquatica.

e O acumulo de 6leo nas represas dificulta o sistema de tratamento da agua chegando
a impossibilitar a sua utilizacdo para consumo humano.

Na sua casa:

e Quando jogado no ralo ou na pia, o 6leo residual de cozinha provoca entupimentos
nos encanamentos e aumenta os custos de limpeza nas caixas de gordura das
residéncias.

e Sem contar que essa pratica contribui muito para aumentar a proliferacdo de ratos,
baratas e outros vetores transmissores de doencas.

Esgoto;

e O oleo de cozinha usado jogado em pias, ralos e vasos sanitarios aumenta o custo de
manutencdo das redes de esgoto. E, esse custo sai dos nossos bolsos. Sem contar
que para fazer a manutencdo abrem-se buracos em nossas ruas, causando
transtornos também para o transito. Uma simples mudanca de comportamento,
destinando adequadamente o 6leo de cozinha usado, amenizaria todos estes
problemas.

Planeta:

e O Oleo se degenera sobre a agua e gerando grandes quantidades de gas metano, em
um processo semelhante ao que ocorre nos lixdes e aterros sanitarios. 1sso contribui
sobremaneira para o efeito estufa.

Uma das alternativas para reutilizacdo dos 0Oleos e gorduras € a fabricacdo de sabao,
biodiesel e ragdo animal.

A fabricacgdo de sabdo é, sem divida, uma das atividades industriais mais antigas de nossa
civilizacdo. O sabdo, na verdade, nunca foi “descoberto”, mas surgiu gradualmente de
misturas de materiais alcalinos e materias graxas (alto teor de gordura). Atualmente, parte
dos Gleos e gorduras residuais é reutilizada para producéo de sabdes. O sabdo é produzido
através da reacdo conhecida como saponificacdo, na qual um dleo vegetal ou gordura
animal é hidrolisado com soda caustica, o sal de sddio de acidos graxos (sabdo) e glicerol
(glicerina). Pode-se utilizar 0leos e gorduras de diversas origens como matéria prima para
producdo de sabdo, como sebo de origem animal, dleos vegetais ou mistura de ambos.



Outros ingredientes podem ser utilizados para modificar a qualidade do sabdo, como a
adicdo de alcool para torna-lo transparente; fragrancias de odor especifico, corantes e até
germicidas. Entretanto, quimicamente as propriedades do sabdo permanecem exatamente as
mesmas, atuando do mesmo modo.

COMO O SABAO.

« Sendo uma alternativa para a reutilizacao do 6leo e sendo que a agua por si S0 ndo
consegue remover certos tipos de sujeira, como, por exemplo, restos de 6leo, o
sabdo € de grande uso no nosso dia a dia. Isso acontece porque as moléculas de agua
sdo polares e as do 6leo, apolares.

» Diariamente, sabdes e detergentes usados nas residéncias atingem o sistema de
esgotos e acabam indo parar em rios e lagos. La, com o movimento das aguas,
formam uma camada de espuma na superficie, que impede a entrada de oxigénio,
essencial para a vida dos peixes.

Corrego atras da escola José Gomes Filho. Vocé sabia?  Arroio Bagé
pH

O Potencial Hidrogeni6nico (pH) consiste num indice que indica a acidez, neutralidade ou
basicidade de um meio qualquer. Substancias podem ser caracterizadas pelo seu valor de
pH , sendo que este é determinado pela concentracdo de jons de Hidrogénio (H"). Quanto
menor o pH de uma solugdo, maior a concentragio de fons H* . Os valores de pH variam de
0 a 14 e podem ser medidos através de um aparelho chamado phmetro, mas podemos
medir o pH (com menos precisédo) com o uso de indicadores.

e pHO0a7- solugdes acidas;
e pH =7 -solugbes neutras;

e pH acima de 7 - solugGes basicas.

O que séo acidos e bases

Acidos e bases (também chamadas de élcalis) sdo costumeiramente lembrados como
substancias quimicas perigosas, corrosivos capazes de dissolver metais como se fossem
comprimidos efervescentes. Mas a presenca dos acidos e base na nossa vida cotidiana é
bem mais ampla e menos agressiva do que se imagina.
Eles também sdo componentes usuais de refrigerantes, alimentos, remédios, produtos de
higiene ou cosméticos. Sdo ainda matérias primas indispensaveis em um vasto universo de
aplicacdes industriais. A tal ponto que a producdo de acido sulfurico e soda caustica de um
pais chega a ser considerada um dos indicadores do seu nivel de atividade econémica.

No ambito da quimica, acido € um composto capaz de transferir um ion de hidrogénio (H+)
em meio aquoso numa reagdo quimica. Podem reconhecer-se as solucdes acidas pelo sabor
azedo, ou por modificarem a cor de alguns indicadores. Contém pH abaixo de 7.



Uma base é qualquer substancia que libera Unica e exclusivamente o anion OH- (ions
hidroxila) em solucdo aquosa. Solucdes com estas propriedades dizem-se basicas ou
alcalinas. As bases possuem baixas concentracdes de ions H+ sendo considerado base as
solucdes que tém, a 25 °C, pH acima de 7.SolucGes com estas propriedades dizem-
se basicas ou alcalinas. Contém pHacima de 7. Possuem sabor adstringente e sao
empregadas como produtos de limpeza, medicamentos (antiacidos) entre outros.

Proxima aula: Baseados nos conceitos abordados durante esta aula serd aplicado
posteriormente um experimento onde ocorrerd a fabricacdo do sabdo a partir de gorduras
utilizadas no nosso dia a dia, relacionando também conceitos de &cidos e bases, contetidos
a serem abordados na proxima aula...

6- Fechamento: Como exercicio de revisao, sera realizado questionamentos com os alunos
referentes ao conteudo que foi dado durante esta aula, sendo também destinado um tempo
para sanar as davidas dos discentes, podendo abrir espaco para debate na turma.

7- Avaliacdo: Sera feita a avaliacdo dos estudantes a partir da participacdo dos mesmos
durante o desenvolvimento da aula, onde através de questionamentos e aplicagdo de um
pré-teste podera ser feita uma pre-avaliagéo.
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