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Contextualizacao
Oleos e gorduras sdo muito utilizados para fins culinarios, porém nio podem ser descartados em ralo de pia,
pois podem poluir um milhdo de litros de agua potavel ¢ também se acumula no encanamento ¢ retém

residuos, entupindo a rede de esgoto e o fluxo de dgua, o que causa graves problemas ambientais.

Habilidades a serem desenvolvidas

Estimular os alunos ao descarte correto de 6leos e gorduras.

Conhecimentos mobilizados

Conscientizar os alunos que o descarte incorreto pode trazer graves danos ambientais.

Procedimentos metodologicos
Foi convidado algumas alunas da Unipampa do projeto de descarte correto de dleos e gorduras no municipio

de Sao Gabriel-RS para ministrarem uma palestra que falava da importancia do descarte correto.

Registro de intervengao:

Os alunos mostraram se participativos.

Figura 1: Alunos assistindo a palestra.



Figura 2: Jéssica e sua colega palestrando.

Avaliagdo

A avaliagdo foi feita através da partcipacdo dos alunos na atividade.
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Noticia: Descarte correto de 6leos e gorduras no municipio de Sdo Gabriel-RS

Autor: Talia Dotto

No dia 6 de julho foi ministrada uma palestra na Escola Carlota Vieira da Cunha sobre o projeto de descarte
correto de oleos e gorduras do nosso municipio para os alunos do sétimo ano.

Oleos e gorduras sio muito utilizados para fins culinarios, porém nio podem ser descartados em ralo de pia,
pois podem poluir um milhdo de litros de 4dgua potavel e também se acumula no encanamento e retém

residuos, entupindo a rede de esgoto e o fluxo de dgua, o que causa graves problemas ambientais.
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