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CONTEXTUALIZACAO

A albumina que se encontra na clara do ovo reage com o alcool etilico e sofre
desnaturacdo.As proteinas possuem estruturas primarias, secundarias, terciarias e
quaternarias. Muitas das fun¢des dessas proteinas estéo ligadas diretamente as suas
estruturas. No entanto, elas podem perder as suas estruturas secundarias, terciarias e
até quaternérias, e, consequentemente, deixarem de ser ativas.

Quando essas conformacdes espaciais sado alteradas ou destruidas, dizemos que a
proteina foi desnaturada ou ocorreu uma desnaturagdo proteica, mantendo somente a
estrutura primaria, que é a propria cadeia peptidica, formada pela sequéncia de
aminodacidos ligados entre si. Nesta experiéncia, ap6s a adi¢cdo de alcool etilico, a
mistura ficou esbranquicada, porgue a albumina é desnaturada pela adicdo de alcool
etilico.

A desnaturacdo € um processo no qual moléculas biolégicas perdem suas funcdes,
devido a alguma mudanca no meio, seja em altas temperaturas, variagbes de PH,
entre outras. Ela acontece comumente com proteinas.

HABILIDADES A SEREM DESENVOLVIDAS

e Compreensdo da desnaturacé@o das proteinas.
e Visualizacdo do processo de desnaturacéo, utilizando apenas alcool.
e Elaboracdo de relatorio basico de aulas praticas.

CONHECIMENTOS MOBILIZADOS
Contetidos basicos abordados em aulas de quimica.

PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS
A partir de um protocolo disponibilizado aos alunos pela bolsista-ID, os mesmos
deverdo desenvolver o experimento. Utilizar-se um ovo, alcool e uma frigideira apenas.
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AVALIACAO

A avaliacdo foi realizada a partir da correcdo dos relatérios entregues pelos
alunos ao término da exposicdo do experimento. Os relatérios foram bastante
satisfatdrios e os alunos relataram terem apreciado a experiéncia.
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