MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PAMPA

CONCORRENCIA N° 04/2015
PROCESSO N° 23100.000925/2015-12

AVISO DE LICITACAO

CONCORRENCIA PUBLICA PARA CONTRATAGCAO DE PESSOA
JURIDICA ESPECIALIZADA NO RAMOS DE SERVICOS DE
ALIMENTACAO COLETIVA PARA FORNECIMENTO DE REFEICOES
COM CESSAO ONEROSA DE USO DE AREA FiSICA E EQUIPAMENTOS
DA UNIVERSIDADE FEDERAL DO PAMPA/CAMPUS BAGE PARA
EXPLORACAO COMERCIAL DO SERVICO DE RESTAURANTE
UNIVERSITARIO E DE LANCHONETE, CONFORME CONDIGOES
CONSTANTES NO TERMO DE REFERENCIA E NESTE EDITAL.

1 — A Universidade Federal do Pampa, denominada UNIPAMPA, através da Comisséo
Permanente de Licitacdo, designada pela Portaria/Reitora n°® 582, de 22 de abril de 2015,
devidamente autorizada conforme os autos do processo UNIPAMPA n°® 23100.000925/2015-12,
leva ao conhecimento dos interessados que, na forma da Lei n.° 8.666, de 21 de junho de 1993,
e respectivas alteracdes, realizara licitagdo na modalidade de Concorréncia, do tipo "MENOR
PRECO" de refei¢do, sob o regime de EMPREITADA POR PRECO UNITARIO com cess&o
onerosa de area fisica destinada a exploracdo dos servicos de Cantina/Restaurante Universitario
e Lanchonete no Campus Bagé, mediante as condi¢cdes estabelecidas neste Edital e seus
Anexos.

Campus: Bagé

Travessa 45, n°1650

Bairro Malafaia

Bagé - RS

CEP: 96413-170

Telefones: (53) 3240-5460 Fax: (53) 3240-5461

OBJETO DA LICITACAO — FORNECIMENTO DE REFEICOES DO TIPO ALMOGCO E
JANTA COM COBRANCA DE PRECO FIXO POR PESSOA NO VALOR MAXIMO DE
R$ 12,66 (DOZE REAIS E SESSENTA E SEIS CENTAVOS) POR REFEICAO.

AREA: 389,28 m2

VALOR DO ALUGUEL DO ESPAGCO/MES: R$ 3.433,33 (trés mil quatrocentos e trinta e
trés reais e trinta e trés centavos)

PRAZO: 12 (doze) meses

PROCESSO: 23100.000925/2015-12

2 — As empresas interessadas poderdo obter o Edital de “Concorréncia Publica”, demais
elementos e informacfes, bem como consultar os documentos da licitagdo junto a Comissao
Permanente de Licitacdes da UNIPAMPA (CPL/UNIPAMPA), sediada no Prédio da Reitoria,
situado na Rua Monsenhor Constabile Hipdlito, n°® 125, Bairro Centro, Bagé — RS, CEP 96400-
590, Tel.: (53) 3240-5490 e endereco eletrbnico: cpl@unipampa.edu.br

3 — A documentagédo e propostas serdo entregues até as 09 horas e 30 minutos do dia 09 de
Junho de 2015, no endereco indicado acima.

Bagé, 06 de Maio de 2015.

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES

Rua Monsenhor Constabile Hipdlito, n? 125 — Centro — Bagé — RS — CEP 96400-590
Fone: (53) 3240-5490
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CONCORRENCIA N° 04/2015

INSTRUCOES AS LICITANTES PARA APRESENTACAO DAS PROPOSTAS

A UNIVERSIDADE FEDERAL DO PAMPA - UNIPAMPA, fundacdo de
natureza publica vinculada ao Ministério da Educacéo, torna publico, por intermédio
da sua Comissdo Permanente de Licitacdo — CPL/UNIPAMPA, designada através
da Portaria n° 582 de 22 de abril de 2015 do Gabinete da Reitora, que realizara
licitacdo, na modalidade CONCORRENCIA, do tipo “menor preco” de refeicao,
sob o regime de “empreitada por prego unitario”, nos termos da Lei n° 8.666, de
21 de junho de 1993, da Lei n° 10.406, de 10 de janeiro de 2002, da Lei
Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, do Decreto n°® 3.722, de 09 de
janeiro de 2001, do Decreto n° 6.204, de 05 de setembro de 2007, e da Instrucéo
Normativa SLTI-MPOG n° 02, de 11 de outubro de 2010, bem como pelas condi¢des
estabelecidas neste edital e seus anexos.

| 1. DO OBJETO

1.1. A presente licitacdo tem como objeto a contratacdo de pessoa juridica
especializada no ramo de servigcos de alimentacao coletiva para execucao de todas
as etapas de producédo e distribuicdo de refeicbes de almoco e jantar, bem como
para oferta de servigos de lanchonete, assegurando uma alimentagao balanceada e
em condicBes higiénico-sanitarias adequadas a comunidade académica da
Universidade Federal do Pampa (UNIPAMPA), associada a cessao de uso de area
em espaco fisico de 389,28 m2 (Trezentos e oitenta e nove metros e vinte e oito
decimetros quadrados), destinado a instalacdo de Restaurante Universitario e de
Lanchonete no Campus de Bagé, bem como a cessdo de mobiliario,
equipamentos principais de cozinha e instalacdes proprias da CONTRATANTE. E
envolve o fornecimento, por parte da empresa CONTRATADA, de géneros e
produtos alimenticios, materiais de consumo em geral, equipamentos e utensilios
necessarios para a perfeita execucao dos servicos, gas liquefeito de petréleo (GLP)
também conhecido como “gas de cozinha”, pessoal especializado técnico,
operacional e administrativo em numero suficiente para desenvolver as atividades
previstas, além da cobertura de despesas, observadas as normas vigentes de
vigilancia sanitaria e as normas institucionais, mediante as condicbes estabelecidas
neste Edital e seus Anexos.

Campus: Bageé

Travessa 45, n°1650

Bairro Malafaia

Bagé - RS

CEP: 96413-170

Telefones: (53) 3240-5460 Fax: (53) 3240-5461

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES

Rua Monsenhor Constabile Hipdlito, n? 125 — Centro — Bagé — RS — CEP 96400-590
Fone: (53) 3240-5490
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OBJETO DA LICITACAO — FORNECIMENTO DE REFEI(}()ES' DO TIPO ALMOCO
E JANTA COM COBRANCA DE PRECO FIXO NO VALOR MAXIMO DE R$ 12,66
(DOZE REAIS E SESSENTA E SEIS CENTAVOS) POR REFEICAO.

AREA: 389,28 m?2

VALOR DO ALUGUEL DO ESPACO/MES: R$ 3.433,33 (trés mil quatrocentos e trinta
e trés reais e trinta e trés centavos)

PRAZO: 12 (doze) meses

PROCESSO: 23100.000925/2015-12

1.1.1. S&o partes integrantes deste Edital os seguintes anexos:
Anexo 1 — Modelo de Declaracdo para Microempresas e Empresas de Pequeno
Porte
Anexo 2 — Declaracao de Inexisténcia de Fato Impeditivo
Anexo 3 — Modelo de Declaragédo de Cumprimento do artigo 7°, XXXIII da CF/88
Anexo 4 — Atestado de Visita Técnica
Anexo 5 — Modelo de Declaragéo de Elaboracao Independente de Proposta
Anexo 6 — Termo de Desisténcia Recursal
Anexo 7 — Modelo para Apresentacédo da Proposta
Anexo 8 — Minuta de Contrato
Anexo 9 — Termo de Referéncia e seus Anexos

1.1.2. O Termo de Referéncia necessario a elaboracdo da proposta e a
execucdo dos servicos podera ser retirada na pagina da universidade
(www.unipampa.edu.br) ou junto a CPL/UNIPAMPA, sediada no Prédio da
UNIPAMPA, situado na Rua Monsenhor Constabile Hipdlito, n° 125, Bairro
Centro, Bagé — RS, CEP 96400-590, devendo ocorrer em data a ser
previamente agendada por meio do telefone (53) 3240-5490 ou via endereco
eletronico cpl@unipampa.edu.br.

| 2. DO LOCAL, DA DATA E DO HORARIO DA SESSAO

2.1.0 recebimento e o inicio da abertura dos envelopes (“Documentagao” e
“Proposta”) seréo realizados no local e dia indicados a seguir:

DATA: 09/06/2015
HORARIO DE ABERTURA DA SESSAO: 09h30min.
LOCAL: UNIPAMPA
ENDERECO: Rua Monsenhor Constabile Hipélito, 125
Bairro Centro
Bagé - RS,
CEP 96400-590
Tel.: (53) 3240 5490

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES

Rua Monsenhor Constabile Hipdlito, n? 125 — Centro — Bagé — RS — CEP 96400-590
Fone: (53) 3240-5490
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2.2. As 09 horas, na mesma data, realizar-se-4 o credenciamento das licitantes,
apOs sera aberta a sessdo publica da licitacdo e ndo sera mais admitida a
participacédo de novos licitantes.

2.3.Nao havendo expediente na data marcada, o recebimento e o inicio da abertura
dos referidos envelopes realizar-se-& no proximo dia util de funcionamento da
UNIPAMPA, a hora ja estabelecida.

2.4. As empresas inscritas e participantes do presente certame serdo responsaveis
pela consulta diaria dos seus e-mails para conhecimento dos documentos
(comunicados, atas de sessdes e resultados da licitacdo), enviados via e-mail pela
Comissao.

(3. DAS CONDICOES PARA PARTICIPACAO

3.1.Poderéao participar desta licitacdo quaisquer licitantes, credenciadas no Sistema
de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF e com cadastro nos modulos
de habilitagcdo juridica, de regularidade fiscal federal, de regularidade fiscal
estadual/municipal, de qualificacdo técnica e de qualificagcdo econémico-financeira, e
que comprovem regularidade trabalhista, bem como também, as licitantes ndo
credenciadas e néo cadastradas no referido Sistema, contanto que satisfacam as
condicBes de habilitacdo exigidas neste edital, e que tenham especificado, como
objetivo social da empresa, expresso no estatuto ou contrato social, atividade
pertinente e compativel com o objeto desta licitacéo.

3.1.1. E recomendavel a inscricdo prévia pelos participantes desta Licitagdo no
Sistema Unificado de Cadastramento de Fornecedores — SICAF, objetivando
a celeridade nos procedimentos de analise da documentacdo na fase de
Habilitac&o.

3.1.2. A inscricdo no Sistema Unificado de Cadastramento de Fornecedores —
SICAF néo substitui os documentos enumerados no item 6. Documentos
de Habilitacdo deste Edital, devendo licitante apresentar todos o0s
documentos elencados no item 6 dentro do envelope n® 1 Documentos de
Habilitagéo.

3.1.3. A Universidade Federal do Pampa nao é unidade cadastradora do SICAF,
apenas consultora.

3.2.Nao poderéo participar desta licitacao:

3.2.1. Empresas suspensas ou impedidas de contratar com o 0Orgdo licitante,
proibidas de licitar e contratar ou declaradas inidéneas para licitar ou
contratar com a Administragdo Publica, ou declaradas impedidas de licitar e
contratar com a Uniéo, na forma da lei;

3.2.2. Empresas que estejam sob faléncia, recuperacdo judicial, concurso de
credores, dissolugdo, liquidagdo, consorcios de empresas e sejam
controladoras, coligadas ou subsidiarias entre si;

3.2.3. Empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais;

3.2.4. Sociedades cooperativas;

3.2.5. Quaisquer interessados que se enquadrem nas hipéteses previstas no art.
9° da Lei n° 8.666, de 1993.

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES
Rua Monsenhor Constabile Hipdlito, n? 125 — Centro — Bagé — RS — CEP 96400-590

Fone: (53) 3240-5490
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| 4. DA REPRESENTACAO E DO CREDENCIAMENTO

4.1.A licitante, por seu representante legal, devera, no local, data e horéario
indicados no preambulo deste edital, apresentar-se a Comissdo Permanente de
Licitacdo para efetuar seu credenciamento como participante desta licitacéo,
entregando-lhe copia da Carteira de Identidade, autenticada ou junto do original ou
de outro documento equivalente, bem como do documento (procuragéo) que lhe
confira poderes para manifestar-se durante a sessdo de abertura dos envelopes
referentes a HABILITACAO e 8 PROPOSTA.

4.1.1. Quando o representante for diretor ou socio com poderes de geréncia,
deverd apresentar a CPL/UNIPAMPA, copia autenticada ou original do
contrato social ou ata de assembleia geral da empresa licitante, a fim de
comprovar a sua qualidade de representante legal,

4.1.2.Quando o representante for pessoa habilitada por meio de procuracéao,
deverd entregar a CPL/UNIPAMPA copia autenticada ou original dos
documentos referidos no item 4.1, bem como do instrumento particular de
procuragéo outorgado pela empresa licitante, com firma reconhecida e com a
previsdo de outorga de amplos poderes de representacdao, inclusive com
poderes especificos para interposicdo e desisténcia de recurso e para o
recebimento de intimacdes, devendo constar o endereco para envio das
intimacbes e devendo o subscritor da procuracdo estar devidamente
identificado.

4.1.3. A nado-apresentacdo ou incorrecdo de quaisquer dos documentos de
credenciamento nao impedird a participacdo no presente certame, porém
impedird o interessado de manifestar-se durante a sessdo em nome da
licitante.

4.2.Cada credenciado podera representar apenas uma licitante.

‘ 5. DOS ENVELOPES DE HABILITACAO E DE PROPOSTA

5.1.0s documentos constantes nos ENVELOPES N° 01 e 02, distintos e lacrados,
enderecados a Comissdo Permanente de Licitacdo, deverdo ser entregues até o dia,
hora e local indicados no preambulo deste edital.

5.2.A licitante devera apresentar os documentos estritamente necessarios, em
original, por qualquer processo de cépia autenticada ou publicacdo em 6rgéo de
imprensa oficial, perfeitamente legiveis, evitando duplicidade e a inclusdo de
documentos supérfluos ou dispensaveis, inclusive orcamento estimativo.

5.3.N&do serdo aceitos envelopes com conteudos invertidos (proposta no envelope
de documentos de habilitacdo e vice-versa), os quais serdo automaticamente
excluidos da presente licitagao.

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES

Rua Monsenhor Constabile Hipdlito, n? 125 — Centro — Bagé — RS — CEP 96400-590
Fone: (53) 3240-5490
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5.4.N&o serdo aceitos documentos de habilitacdo e proposta remetidos por meio de
fac-simile ou de correio eletrénico, admitindo-se o envio de tais documentos por
correio, desde que dentro de envelopes lacrados, ndo-transparentes e recebidos até
a data e horarios estabelecidos neste ato convocatorio para abertura da sessao,
para o seguinte endereco:

Comisséo Permanente de Licitagcdes

Rua Monsenhor Constabile Hipdlito, n° 125;
Bairro Centro;

CEP 96400-590;

Cidade de Bagé/RS.

5.5.0bservadas as regras acima, os envelopes deverdo estar devidamente
rubricados no seu fecho, contendo ainda em sua parte externa os seguintes dizeres:

Universidade Federal do Pampa

Comisséo Permanente de Licitacdes

Rua Monsenhor Constébile Hipdlito, n°® 125, Bairro Centro
CEP: 96400-590

Bagé/RS

Concorréncian® ..... /2015
Dia [ , as h min

ENVELOPE N° 01 ~
DOCUMENTACAO DE HABILITACAO

Nome da Empresa:
CNPJ da Empresa:

Universidade Federal do Pampa

Comisséo Permanente de Licitacdes

Rua Monsenhor Constabile Hipdlito, n° 125, Bairro Centro
CEP: 96400-590

Bagé/RS.

Concorréncian® ..... /2015
Dia [ , as h min

ENVELOPE N° 02
PROPOSTA DE PRECO

Nome da Empresa:
CNPJ da Empresa:

6. DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO (ENVELOPE N° 01)

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES

Rua Monsenhor Constabile Hipdlito, n? 125 — Centro — Bagé — RS — CEP 96400-590
Fone: (53) 3240-5490
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6.1.DA HABILITACAO JURIDICA

6.1.1.
6.1.2.

6.1.3.

Copia das cédulas de identidade dos responsaveis legais da empresa.

Inscricio do empresario individual no Registro Publico de empresas
mercantis a cargo da Junta Comercial da respectiva sede.

Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente inscrito
no Registro Publico das sociedades empresarias a cargo da Junta Comercial
da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus
administradores.

6.1.3.1. Os documentos deverdo estar acompanhados de todas as alteragfes ou da

6.1.4.

6.1.5.

6.1.6.

consolidacao respectiva.

Inscrigdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de
prova de diretoria em exercicio.

Decreto de autorizagdo, em se tratando de empresa ou sociedade
estrangeira em funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizacdo, para
funcionamento, expedido por 6rgdo competente, quando a atividade assim o
exigir.

Inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedades simples, no Registro
Civil das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da
indicacdo dos seus administradores.

Observacao: Se algum destes documentos for entregue, na forma de cépia
autenticada, para o credenciamento do representante legal da empresa na
licitagcdo, ndo serd necessario inserir nova cépia do documento no envelope
n° 01 — Documentos de Habilitacao.

6.2.DA QUALIFICACAO TECNICA

6.2.1.

6.2.2.

6.2.3.

Atestado de capacidade técnica, expedida(o) por pessoa juridica de
direito publico ou privado, devidamente registrado no Conselho Regional
de Nutricionistas, comprovando que a licitante executa ou executou a
prestacdo dos servicos de preparo e fornecimento de, pelo menos, 150 (cento
e cinquenta) refeicdes/dia por pelo menos 6 (seis) meses OU declaracéo da
empresa informando que presta servicos de forma autbnoma atendendo ao
namero de refeicdes e periodo antes mencionados, ficando sujeita a vistoria
para confirmacao pela UNIPAMPA.

Certiddo de Registro e Quitacdo da licitante junto ao Conselho Regional
de Nutricionistas competente;

Comprovacéao da licitante de possuir em seu quadro permanente, na data da

abertura das propostas, profissional de nivel superior reconhecido pelo
Conselho Regional de Nutricionistas (CRN), detentor de atestado de
responsabilidade técnica expedido pelo Conselho Regional de
Nutricionistas (CRN) competente;

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES

Rua Monsenhor Constabile Hipdlito, n? 125 — Centro — Bagé — RS — CEP 96400-590
Fone: (53) 3240-5490
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6.2.3.1 A comprovagdo de vinculo profissional entre o responsavel
técnico e a licitante se farda, alternativamente, com a apresentacao:

« Sdcio: contrato social e sua Ultima alteracao;
« Diretor: estatuto social e ata de eleicdo devidamente publicada

na imprensa, em se tratando de sociedade andnima;

« Empregado permanente da empresa: contrato de trabalho por

tempo indeterminado com firmas reconhecidas em cartério, ou
carteira de trabalho e previdéncia social;

Declaragdo de contratacdo futura do profissional: desde que
acompanhada de declaracédo de anuéncia do profissional.

Declaracdo formal, emitida pela licitante, de que possui 0s
equipamentos necessarios e pessoal técnico adequado para execucao
dos servigcos de que trata o objeto da licitacdo, e que 0s equipamentos
estardo disponiveis e em perfeitas condi¢cbes de uso quando da contratacao.
Estes equipamentos estardo sujeitos a vistoria “in loco” pela UNIPAMPA, por
ocasido da contratacdo e sempre que necessario.

A Licitante deverd apresentar declaracdo de ter visitado o local
(Atestado de Visita Técnica) conforme Anexo 4 deste Edital,
comprovando que vistoriou a area onde serdo realizados o0s servigos,
tomando conhecimento das dimensfes e padrdes usados, bem como da
situacao do local onde serdo executados 0s servigos objeto deste Edital.

6.2.5.1

6.2.5.2

6.2.5.3

O agendamento da vistoria devera ser feito através do telefone
(53) 3240-5466, com Paloma Cardoso da Rosa, entre as
08h00min e 17h30min, ou pelo e-mall paloma.rosa
@unipampa.edu.br.

A vistoria devera ser executada em até 24 (vinte e quatro) horas
antes do horério de inicio do ato licitatério (horario de Brasilia) e
sera acompanhada por um servidor designado pela
CONTRATANTE, que serd responsavel pela emissdo do
ATESTADO DE VISITA (Anexo 4), documento que demonstra
que a empresa licitante estd ciente de todas as informacdes e
das condicdes para o cumprimento das obrigacoes;

Para a vistoria, 0 representante da licitante devera apresentar
documento de identidade civil e documento expedido pela
empresa comprovando sua habilitacdo para esse fim.

Observacao: Os atestados ou certiddbes que ndo atenderem as caracteristicas
citadas abaixo, ndo seréo considerados pela CPL/UNIPAMPA.

A(s) certidao(bes) e/ou atestado(s) apresentado(s) devera(ao) conter as
seguintes informacdes basicas:

+ Nome do contratado e do contratante;

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES

Rua Monsenhor Constabile Hipdlito, n? 125 — Centro — Bagé — RS — CEP 96400-590
Fone: (53) 3240-5490
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+ Identificacdo do objeto do contrato (tipo ou natureza do servico);
» Localizacéo do servico (endereco completo);
+ Servigos executados (discriminacao e quantidades).

6.3.DA QUALIFICAGAO ECONOMICO-FINANCEIRA
6.3.1. Balanco patrimonial e demonstracdes contabeis do Ultimo exercicio social, ja
exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacdo
financeira da empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balancos
provisorios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrados
h& mais de 3 (trés) meses da data de apresentacdo da proposta.
6.3.2. No caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a
apresentacao de balanco patrimonial e demonstracdes contabeis referentes
ao periodo de existéncia da sociedade.
6.3.3. A comprovacdao exigida no item 6.3.1 devera ser feita da seguinte forma:
6.3.3.1. No caso de sociedades anbénimas, copia autenticada do balanco
patrimonial e demonstracées contabeis, publicados no Diario Oficial do
Estado/ Distrito Federal ou, se houver, do municipio da sede da empresa;

6.3.3.2. No caso de empresas de responsabilidade limitada, copia autenticada
das péaginas do Livro Diario, contendo Termo de Abertura, Balanco
Patrimonial, Demonstracdes Contdbeis e Termo de Encerramento, com o
respectivo registro na Junta Comercial e, no caso de sociedades simples
(cooperativas), no cartério competente.

6.3.4. A boa situacao financeira da licitante sera avaliada pelos indices de Liquidez
Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), maiores que 1
(um), resultantes da aplicacdo das formulas abaixo, com os valores
extraidos de seu balanco patrimonial ou apurados mediante consulta
das empresas cadastradas no SICAF:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG = s
Passivo Circulante + Exigivel a Longo Prazo
Ativo Total
SG =
Passivo Circulante + Exigivel a Longo Prazo
Ativo Circulante
LC = s

Passivo Circulante

6.3.4.1 A licitante que apresentar indices econbmicos iguais ou
inferiores a 1 (um) em quaisquer dos indices de Liquidez Geral,
Solvéncia Geral e Liquidez Corrente, devera comprovar que possuli
patriménio liqguido minimo de 5% (cinco por cento) do valor total
estimado para o pagamento da cessdo da area para o periodo de 12
meses.
COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES
Rua Monsenhor Constabile Hipdlito, n? 125 — Centro — Bagé — RS — CEP 96400-590
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6.3.5. O balangco patrimonial e as demonstracdes contabeis deverdo estar
assinados por contador ou outro profissional equivalente, devidamente
registrado no Conselho Regional de Contabilidade.

6.3.6. Certiddo negativa de faléncia ou recuperacédo judicial expedida pelo
distribuidor da sede da licitante, dentro do prazo de validade previsto na
propria certiddo, ou, na sua omissdo, expedida ha menos de 60
(sessenta) dias contados da data da sua apresentacao.

6.4.DA REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA

6.4.1. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ.
6.4.2. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, se
houver, relativo ao domicilio ou sede da licitante, pertinente ao seu ramo de
atividade e compativel com o objeto contratual.
6.4.3. Prova de regularidade para com a Fazenda Federal, Estadual e Municipal
do domicilio ou sede da licitante, ou outra equivalente, na forma da Lei. A
prova de regularidade para com a Fazenda Federal serd atendida pela
apresentacao dos seguintes documentos:
6.4.3.1. Certiddo Conjunta Negativa de Débitos relativos a Tributos Federais e a
Divida Ativa da Unido, emitida pela Receita Federal do Brasil.

6.4.3.2. Prova de regularidade relativa a Seguridade Social e ao Fundo de Garantia
por Tempo de Servico - FGTS, demonstrando situacdo regular no
cumprimento dos encargos sociais instituidos por lei, mediante a
apresentacao de:

6.4.3.3. Certiddo Negativa de Débito - CND, comprovando a inexisténcia de débito

junto ao Instituto Nacional de Seguro Social — INSS, ou documento
equivalente que comprove a regularidade; e

6.4.3.4. Certificado de Regularidade de Situacdo perante o FGTS, ou documento

equivalente que comprove a regularidade.

6.4.4. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacdo de certiddo negativa de débitos trabalhistas (Lei N°
12.440, de 7 DE Julho de 2011).

6.4.4.1. A confirmacdo da Regularidade Trabalhista sera feita através da consulta

“on line” ao site www.tst.jus.br/certidao, no ato da abertura do certame.

6.4.5. As certiddes de comprovacdo da regularidade fiscal e trabalhista dos
licitantes deverado ser apresentadas dentro do prazo de validade estabelecido
em lei ou pelo 6rgdo expedidor, ou, na hipétese de auséncia de prazo
estabelecido, deverdo estar datadas dos ultimos 180 dias contados da data
da abertura da sesséao publica.

6.5.CUMPRIMENTO DO DISPOSTO NO INCISO XXXIII DO ART. 7° DA
CONSTITUICAO FEDERAL

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES
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6.5.1. Declaracdo de que ndo tem em seus quadros menores de 18 (dezoito) anos
executando trabalho noturno, insalubre ou perigoso ou menores de 16
(dezesseis) anos, salvo na condicdo de aprendiz a partir de 14 (quatorze)
anos, conforme modelo constante no Anexo 03 deste edital.

6.6.DOS REQUISITOS COMPLEMENTARES DE HABILITACAO

6.6.1. Declaracdo de inexisténcia de fatos supervenientes impeditivos para sua
participacdo no presente processo licitatério, podendo ser usado o modelo
constante no Anexo 02 deste Edital.

6.6.2. Declaracdo de elaboracdo independente de proposta a que se refere a
Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 02, de 16 de setembro de 2009
(conforme Anexo 05 deste edital).

6.7.DAS DISPOSICOES GERAIS SOBRE HABILITACAO

6.7.1. Os documentos necessdarios a participacdo na presente licitacdo poderdo
ser apresentados em original, por qualquer processo de cOpia autenticada em
cartorio ou por servidor da Administracdo, que possa comprovar o0 vinculo
através de carimbo contendo o nome, cargo e SIAPE, ou por meio de
publicacdo em 6rgdo da imprensa oficial.

6.7.1.1 Os documentos previstos serdo autenticados nos horarios de
expediente, e até 24 horas antes da data marcada para a
abertura desta licitacéo.

6.7.2. Todos o0s documentos a serem apresentados deverdo estar
preferencialmente, grampeadas, numerados em ordem sequencial do
Edital e obrigatoriamente, dentro do prazo de validade neles indicados
pelo 6rgao expedidor.

6.7.3. A licitante ndo credenciada e ndo cadastrada no SICAF devera apresentar,
dentro do ENVELOPE N° 01, todos os documentos relativos a habilitacédo
juridica, regularidade fiscal federal, regularidade fiscal estadual/municipal,
gualificacdo técnica e qualificacdo econdmico-financeira mencionados nos
itens anteriores, além dos demais documentos complementares de
habilitacao.

6.7.4. A regularidade do credenciamento no SICAF e do cadastramento nos
moédulos de regularidade fiscal federal, de regularidade fiscal
estadual/municipal e de qualificagdo econdmico-financeira, quanto aos
documentos por ele abrangidos, da licitante que optar por comprovar
seus requisitos de habilitacdo pelo SICAF, ser& verificado por meio de
consulta direta ao referido sistema, quando da abertura do ENVELOPE
N° 01.

6.7.4.1. As licitantes cadastradas no SICAF deverédo apresentar a documentacao

complementar prevista neste edital, bem como os documentos de

habilitacdo que ndo constem ou estejam desatualizados no cadastro da
empresa no SICAF.

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES
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6.7.5. Procedida a consulta, declaracbes demonstrativas da situacdo de cada
licitante serdo impressas, as quais deverdo ser assinadas pelos membros da
comissao de licitacdo e por todos os representantes das licitantes presentes,
e posteriormente juntadas aos autos do processo licitatorio.

6.7.6. Nao serdo aceitos documentos de habilitagdo apresentados por quaisquer
outros meios que ndo 0s expressamente nos subitens anteriores.

6.7.7. Nao serdo aceitos protocolos de entrega ou solicitagdo de documento em
substituicdo aos documentos exigidos neste edital e seus anexos.

6.7.8. As microempresas e empresas de pequeno porte, por ocasido da
participacdo neste certame, deverdo apresentar toda a documentacdo
exigida, inclusive quanto a comprovacédo de regularidade fiscal, mesmo que
esta apresente alguma restricao.

| 7. DA PROPOSTA (ENVELOPE N° 02)

7.1.A proposta, conforme modelo do Anexo 7, contendo o pre¢co ofertado para o

fornecimento de uma refeicdo em algarismos e por extenso em moeda nacional,

redigida em lingua portuguesa, de preferéncia datilografada, e apresentada de

forma clara, sem entrelinhas, rasuras e acréscimos, devera conter a data, ser

assinada pelo representante legal da empresa, rubrica em todas as folhas, e

também os requisitos descriminados nos subitens abaixo.

7.1.1. A falta de rubrica da proposta somente podera ser suprida pelo
representante legal presente a Sessao de abertura dos envelopes “Proposta”.

7.1.2. A proposta devera mencionar o numero desta licitacdo, além dos seguintes
dados da licitante: razdo social, nimero de cadastro no CNPJ, nimero(s) de
telefone(s) e de fac-simile, endereco de correio eletrénico, endereco fisico e
dado de identificacdo bancaria, para fins de emissdo de nota de empenho e
pagamento.

7.1.3.  No caso de haver divergéncia entre valores numéricos e por extenso,
prevalecerdo sempre os valores indicados por extenso.

7.1.4.  Serao desclassificadas as propostas que apresentarem prec¢o unitario
superior ao or¢cado pela administracdo para o fornecimento da refeicéao.
O VALOR “ESTIMADO” pela Universidade para o fornecimento de uma
refeicdo (almoco ou janta) com fornecimento, preparo e distribuicdo dos
alimentos é de R$ 12,66 (doze reais e sessenta e seis centavos) .

7.1.5. O preco unitario estipulado pela licitante dever& ser igual ou inferior
ao proposto no Termo de Referéncia da UNIPAMPA.

7.1.6.  Serdo corrigidos automaticamente pela CPL quaisquer erros aritméticos,
bem como as divergéncias que porventura ocorrerem;

7.1.7. As Propostas de Pregcos serdo analisadas, conferidas, corrigidas e
classificadas por ordem crescente de valores corrigidos.

7.1.8. A proposta devera conter prazo de validade nao inferior a 60 (sessenta)
dias, a contar da data de abertura dos Envelopes.

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES
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7.1.8.1. Na hipotese do Processo Licitatorio vir a ser interrompido, o prazo de
validade da proposta fica automaticamente prorrogado por igual nimero
de dias em que estiver suspenso.

7.1.8.2. Decorrido o prazo de validade da proposta, sem convocacdo para a

contratacdo ou sem que tenha sido solicitado pedido de prorrogacéo da
validade da mesma, fica a licitante liberada dos compromissos assumidos.

Na formulacdo da proposta, o licitante deve considerar todos 0s custos necessarios

a fiel execucado do contrato, inclusive o valor mensal da cessao do imovel, fixado em

R$ 3.433,33 (trés mil quatrocentos e trinta e trés reais e trinta e trés centavos).

7.1.9. A apresentacdo da proposta implica obrigatoriedade do cumprimento das
disposicbes nela contidas, assumindo o proponente o compromisso de
executar 0s servicos nos seus termos e arcar com o 6nus decorrente de
eventual equivoco.

7.1.10. O valor mensal da cessédo de uso do imoOvel ndo constituira critério de
julgamento das propostas.

7.2.DAS DISPOSICOES GERAIS SOBRE A PROPOSTA DE PRECO

7.2.1. Em nenhuma hip6tese poderd ser alterado o teor das propostas
apresentadas, seja quanto ao preco ou quaisquer outras condicdes que
importem modificacdes de seus termos originais, ressalvadas apenas as
alteracdes absolutamente formais, destinadas a sanar evidentes erros
matematicos, sem nenhuma alteracéo do conteudo e das condi¢des referidas.

7.2.2. ApoOs a fase de habilitacdo, ndo cabe desisténcia da proposta, salvo por
motivo justo decorrente de fato superveniente e aceito pela comissdo de
licitacao.

7.2.3. A proposta serd de exclusiva responsabilidade da licitante, ndo lhe
assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob alegacdo de erro,
omissao ou qualquer outro pretexto.

7.2.4. Depois da hora marcada, nenhum documento ou proposta sera recebido
pela comisséo de licitagao.

8. DO ENQUADRAMENTO DE MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE
PEQUENO PORTE

8.1.1. As microempresas - ME e empresas de pequeno porte — EPP,
conforme definicdo prevista nos incs. | e Il do artigo 3° da Lei Complementar
n° 123, de 2006, e que pretendam se beneficiar nesta licitacdo do regime
diferenciado e favorecido previsto naquela lei, deverdo apresentar
DECLARACAO de enquadramento como ME ou EPP, de acordo com modelo
constante do Anexo 01 deste edital, separadamente dos EVELOPES N° 01
e 02, ou dentro do envelope n° 01 (DOCUMENTOS DE HABILITACAO).

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES
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8.1.2. As ME e EPP que nao apresentarem a DECLARACAO prevista no subitem
acima poderdo participar normalmente do certame, porém, em igualdade de
condicBes com as empresas ndo enquadradas nesse regime.

8.2.Havendo empate entre proposta(s) apresentada(s) por microempresa(s) e

empresa(s) de pequeno porte e demais empresas sera assegurada a preferéncia de

contratacdo para a microempresa e empresa de pequeno porte. Aqui entendido o

empate como as situacbes em que a(s) oferta(s) apresentada(s) pela(s)

microempresa(s) e empresa(s) de pequeno porte seja (m) igual (is) ou até 10% (dez
por cento) superior (es) ao menor prego.

‘ 9. DO RECEBIMENTO E DA ABERTURA DOS ENVELOPES

9.1.0s documentos de habilitacdo e proposta, constantes respectivamente no
ENVELOPE N° 01 e ENVELOPE N° 02, distintos e lacrados, enderecados a
Comissédo Permanente de Licitacdo, deverdo ser entregues até o dia e hora e no
local indicados no preambulo deste edital.

9.2.As empresas gue apresentarem envelopes com conteudos invertidos (proposta
no envelope de documentos de habilitagcdo e vice-versa) serdo automaticamente
excluidas da presente licitacéao.

9.3.Né&o serdo aceitos os documentos de habilitacdo e proposta remetidos por meio
de fac-simile ou mensagem de correio eletrdnico, podendo ser enviados pelo correio
ou protocolados junto ao 6rgdo licitador. Somente participardo do certame as
licitantes cujos envelopes tenham sido recebidos pela CPL/UNIPAMPA até horario e
data indicados no preambulo do edital desta licitacéo.

9.4.Depois da hora marcada para o recebimento dos envelopes contendo 0s
documentos de HABILITACAO e PROPOSTA, nenhum documento sera recebido
pela comisséo de licitagéo.

9.5.Uma vez encerrado o0 prazo para o recebimento dos envelopes, tera inicio a
apreciacdo dos documentos de habilitacdo, mediante consulta ao SICAF, para as
empresas cadastradas e habilitadas parcialmente, cujos extratos serdo rubricados
pelos membros da comissao de licitacdo e pelos representantes credenciados das
empresas licitantes, sendo juntados aos autos do processo. Serdo também
analisados e rubricados pelos participantes os documentos contidos nos envelopes
de HABILITACAO. Caso a comisséo de licitacdo suspenda a reunido para analisar
os documentos e julgar a habilitacdo, os envelopes contendo as PROPOSTAS
permanecerao em seu poder e guarda, com seu conteldo inviolado.

9.6.A auséncia de documentos e a apresentacdo da documentacao de habilitacéo
em desacordo com o previsto neste edital inabilitardo a licitante, impossibilitando a
abertura do envelope contendo a PROPOSTA.

9.7.Julgada a habilitacdo, a comissdo permanente de licitagdo abrir4 prazo para a
interposicdo de recurso no prazo de 5 (cinco) dias Uteis. Havendo interposicéo, o
recurso sera comunicado as demais licitantes que poderdo impugna-lo no mesmo
prazo.

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES
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9.8.Poderéo, presentes todas as empresas licitantes, renunciar, expressamente, ao
direito de interpor recurso referente a habilitacdo ou inabilitacédo, prosseguindo-se a
sessdo com a abertura dos envelopes contendo as PROPOSTAS.

9.9.A interposicdo de recurso referente a habilitacdo ou inabilitacdo de licitantes
observard o disposto no art. 109, § 4°, da Lei n° 8.666, de 1993.

9.10. Julgado o recurso, a comissdo permanente de licitacdo dard ciéncia da
decisdo as licitantes e da data para a abertura dos envelopes contendo as
PROPOSTAS.

9.11.Serdo devolvidos as licitantes inabilitadas os envelopes lacrados com as
respectivas PROPOSTAS, caso o recurso referente a esta fase ndo tenha sido
interposto, ou, quando interposto, apds sua denegacao.

9.12.Na data da abertura dos envelopes contendo as PROPOSTAS, seréo
rubricados os documentos pelos membros da comisséo de licitagdo e pelas
licitantes. A comissdo, caso julgue necessario, podera suspender a reunido para
analise das propostas.

9.13.Do julgamento das PROPOSTAS e da classificacdo, dar-se-a ciéncia as
licitantes, abrindo-se prazo recursal. As licitantes poderdo renunciar,
expressamente, ao direito a interposicéo do recurso.

9.14. Transcorrido o prazo recursal, sem interposicdo de recurso, ou decididos os
recursos interpostos, a comissao de licitacdo encaminhara o procedimento licitatério
para homologacdo do resultado do certame pela autoridade competente e, apos,
adjudicacao do objeto licitado a licitante vencedora.

9.15. Ultrapassada a fase de habilitagdo das concorrentes e abertas as propostas,
ndo caberd a desclassificacdo por motivo relacionado com a habilitacdo, salvo em
razao de fatos supervenientes ou s6 conhecidos apos o julgamento.

9.16.Se todas as licitantes forem inabilitadas ou todas as propostas forem
desclassificadas, a comissao de licitacdo podera fixar o prazo de 08 (oito) dias Uteis
para a apresentacdo de nova documentacdo ou proposta, escoimadas das causas
gue as inabilitaram ou desclassificaram.

9.17.Em todos os atos publicos, serdo lavradas atas circunstanciadas, assinadas
pelos membros da comissao de licitacdo e pelos representantes credenciados das
licitantes presentes.

9.18. Constatada declaracdo ou documentacéao falsa, apds inspecao pela Comissdo
de Licitacdo, a empresa licitante sera inabilitada sem prejuizo de outras
penalidades, além do obrigatério encaminhamento do material ao Ministério Publico
Federal.

[10. DO EXAME DA DOCUMENTACAO DE HABILITACAO

10.1. Seréo consideradas inabilitadas as licitantes que:

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES
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10.1.1. N&o apresentarem os documentos de habilitagdo exigidos neste edital no
prazo de validade e/ou devidamente atualizados e/ou, no caso de licitantes
credenciadas e cadastradas no SICAF, ndo comprovarem a regularidade do
credenciamento e do cadastramento nos modulos de habilitacdo juridica, de
regularidade fiscal federal, de regularidade fiscal estadual/municipal, de
gualificacédo técnica e de qualificacdo econdémico-financeira junto ao SICAF,
guanto aos documentos por ele abrangidos, por meio de consulta direta ao
Sistema, no dia e hora da abertura da licitacéo.
10.1.1.1. Quando a licitante n&o estiver regular no SICAF e comprovar
exclusivamente, mediante apresentacdo do formulario de Recibo de
Solicitacdo de Servigo - RSS, a entrega da documentacdo a sua Unidade
Cadastradora, no prazo regulamentar, o responsavel pela licitacdo
suspendera os trabalhos para proceder diligéncia, na forma do 8§ 3° do art.
43 da Lei n° 8.666, de 1993.

10.1.1.2. No caso de microempresa e empresa de pequeno porte, aplicar-se-4 a
disciplina do art. 43 da Lei Complementar n°® 123, de 2006.

10.2. O envelope n° 2, da empresa inabilitada, ficar4 a disposi¢do da licitante por

30 dias ap6s a sessao da licitacdo. Ndo havendo procura pelo mesmo, ele sera

destruido na presenca dos trés membros da CPL/ UNIPAMPA.

| 11. DO JULGAMENTO DA PROPOSTA

11.1. O critério de julgamento sera o do tipo “menor prego” por refeicéo.

11.2. Seréo desclassificadas as propostas que:

11.2.1. Apresentarem rasuras, emendas ou borrdes;

11.2.2. Nao estiverem assinadas ou assinadas por pessoa sem poderes legais;

11.2.3. Estiverem em desacordo com quaisquer das exigéncias ou condi¢cées do
edital ou, ainda, que contiverem precos condicionados a prazos, descontos,
vantagens de qualquer natureza ndo previstas neste edital, inclusive
financiamentos subsidiados ou a fundo perdido, bem como preco ou
vantagem baseados nas propostas das demais licitantes;

11.2.4. Estiverem com valor unitario superior ao preco estabelecido pela
Administragéo, que € de R$ 12,66 (doze reais e sessenta e seis centavos);

11.2.5. Apresentarem precos simbolicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis
com os precos dos insumos e salarios de mercado acrescido dos respectivos
encargos.

11.2.6. Apresentarem pre¢os manifestamente inexequiveis, assim considerados
aqueles que ndo venham a ter demonstrada sua viabilidade, por meio de
documentag&o que comprove que 0S custos dos insumos sao coerentes com
os de mercado e que os coeficientes de produtividade sdo compativeis com a
execucao do objeto do contrato. Consideram-se manifestamente inexequiveis
as propostas cujos valores sejam inferiores aos estabelecidos no § 1° do art.
48 da Lei n° 8.666, de 1993. O critério de inexequibilidade sera aplicado em
relacéo ao preco global proposto.
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11.2.6.1. Consideram-se manifestamente inexequiveis as propostas cujos
valores sejam inferiores a 70% (setenta por cento) do menor dos seguintes
valores:

a) média aritmética dos valores das propostas superiores a 50%
(cinquenta por cento) do valor or¢cado pela Administracao; ou

b) valor orcado pela Administracao.

11.2.6.2. Das licitantes classificadas na forma do § 1° do art. 48 cujo valor da
proposta for inferior a 80% (oitenta por cento) do menor valor a que se
referem as alineas a e b do supramencionado paragrafo, serd exigida,
para a assinatura do contrato, prestacdo de garantia adicional, dentre as
modalidades previstas no § 1° do art. 56 da Lei n°® 8.666, de 1993, igual a
diferenca entre o valor resultante do 8 1° do art. 48 e o valor da
correspondente proposta.

11.3. Classificadas as propostas, na hipotese de participacdo de licitantes

microempresas ou empresas de pequeno porte, sera observado o disposto nos arts.

44 e 45 da Lei Complementar n°® 123, de 2006.

11.3.1. A comissdao de licitacdo verificard as propostas classificadas ofertadas por
microempresas ou empresas de pequeno porte que sejam iguais ou até 10%
(dez por cento) superiores a proposta classificada em primeiro lugar, nos
termos do § 1° do art. 44 da Lei Complementar n° 123, de 2006.

11.3.2. A microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada que
se enquadre no limite do subitem anterior serd notificada para, se manifestar
interesse neste sentido, apresentar nova proposta de pre¢o, com preco global
inferior ao da proposta mais bem classificada. A nova proposta de preco,
acompanhada dos respectivos anexos, devera ser apresentada de acordo
com as regras deste edital.

11.3.3. A apresentacdo da nova proposta sera em sessao publica, a ser realizada
no prazo maximo de 02 dias a contar da notificacao.

11.3.4. Tendo sido apresentada nova proposta, e esta sendo considerada valida, a
proponente sera declarada vencedora do certame.

11.3.5. Na&o havendo a apresentacao de nova proposta valida, serdo convocadas
as microempresas ou empresas de pequeno porte remanescentes que se
encontrem no intervalo estabelecido no § 1° do art. 44 da Lei Complementar
n° 123, de 2006, na ordem classificatoria, para o exercicio do mesmo direito.

11.3.6. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas
ou empresas de pequeno porte que se encontrem no intervalo estabelecido
no § 1° do art. 44 da Lei Complementar n° 123, de 2006, sera realizado
sorteio, na propria sessdo, entre elas para que se identifique aquela que
primeiro podera apresentar melhor oferta, na forma dos subitens anteriores
deste edital.
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11.3.7. Na hipétese de ndo apresentacdo de nova proposta vélida pelas
microempresas ou empresas de pequeno porte que se encontrem no
intervalo estabelecido no § 1° do art. 44 da Lei Complementar n°® 123, de
2006, sera declarada vencedora da licitacdo a empresa que originalmente
apresentou a proposta classificada em primeiro lugar.

11.3.8. O critério de desempate dos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n°® 123, de
2006, somente se aplicard quando a proposta originalmente classificada em
primeiro lugar nédo tiver sido apresentada por microempresa ou empresa de
pequeno porte.

11.4. Ocorrendo o empate dos precos globais apresentados, entre duas ou mais

propostas apresentadas por empresas nao consideradas ME ou EPP, a

classificacéo final se fard por meio da aplicacdo do procedimento previsto no § 2° do

art. 45 da Lei n°® 8.666, de 1993, vedado qualquer outro processo.

11.4.1. Decorridos 30 (trinta) minutos da hora marcada, sem que comparecam
todas as convocadas, o0 sorteio sera realizado, a despeito das auséncias.

11.5. As propostas serao classificadas em ordem crescente dos precos propostos.

11.6. Sera considerada vencedora a proposta classificada que resulte no menor

preco por refeicdo, objeto da licitacao.

11.7. Caso microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada vencedora

da licitacdo e haja restricdo na comprovacdo da sua regularidade fiscal, sera

assegurado o prazo de 2 (dois) dias uteis, contados do momento em que a

proponente for declarada vencedora do certame, prorrogaveis por igual periodo,

para a regularizacdo da documentacdo, pagamento ou parcelamento do débito, e

emissdo de eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de certidao

negativa.

11.7.1. A declaracao do vencedor acontecerd no momento posterior ao julgamento
das propostas, aguardando-se os prazos de regularizacdo fiscal para a
abertura da fase recursal.

11.7.2. A prorrogagdo do prazo previsto neste subitem devera sempre ser
concedida pela Administracdo quando requerida pela licitante, a ndo ser que
exista urgéncia na contratacdo ou prazo insuficiente para o empenho,
devidamente justificados.

11.7.3. A ndao regularizacdo da documentacéo no prazo previsto no subitem acima,
pelas microempresas ou empresas de pequeno porte, implicard decadéncia
do direito a contratacdo, sem prejuizo das sancdes previstas neste edital,
sendo facultado a Administracdo convocar as licitantes remanescentes, na
ordem de classificacao, ou revogar a licitagao.

11.8. A comissdo permanente de licitagdo podera utilizar-se de assessoramento

técnico especifico na area de competéncia que se manifestara por meio de parecer

que integrara o processo.

11.9. O resultado do julgamento das propostas sera publicado no Diario Oficial da

Unido — DOU.

[12. DA ADJUDICACAO E DA HOMOLOGACAO
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12.1. Na auséncia de recursos ou decididos os recursos eventualmente interpostos,
0 processo licitatério sera submetido a autoridade competente para que se proceda
a devida homologacdo e consequente adjudicacdo do objeto licitado a licitante
vencedora.

| 13. DO TERMO DE CONTRATO

13.1. As obrigagbes decorrentes da presente licitagdo constardo de termo de
contrato a ser firmado com a adjudicataria, tendo por base este edital, seus anexos
e a proposta apresentada, atendido as normas vigentes.

13.2. Apo6s a homologacédo deste certame, a adjudicataria terd o prazo de 5 (cinco)
dias corridos contados a partir da data de sua convocagdo por escrito para
assinatura do contrato, sob pena de decair do direito a contratacdo, sem prejuizo
das sanc¢des previstas neste edital.

13.3. O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual
periodo, quando solicitado pela adjudicataria durante o seu transcurso e desde que
ocorra motivo justificado aceito pela Administracao.

13.4. E facultado & Administracdo, quando a convocada n&o assinar o termo de
contrato no prazo e condi¢des estabelecidos, convocar as licitantes remanescentes,
na ordem de classificacdo, para fazé-lo em igual prazo e nas mesmas condi¢cdes
propostas pela primeira classificada, inclusive quanto aos pregos atualizados de
conformidade com o ato convocatoério, ou revogar a licitagdo independentemente
das cominacdes referidas no art. 81 da Lei n° 8.666, de 1993.

13.5. A recusa injustificada da licitante classificada em primeiro lugar para assinar o
contrato, no prazo estabelecido neste edital, ap6s devidamente convocada,
caracteriza o descumprimento total da obrigacdo assumida, o que implicara a
aplicac@o das sancdes previstas neste edital, multa prevista no item 21.2.2. alinea F
e demais penalidades previstas na Lei n® 8.666/93.

13.6. A vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses, a contar da data de sua
assinatura. No prazo de vigéncia considera-se incluidos os prazos para publicacédo
no Diario Oficial da Unido, inicio e execucao dos servicos. ApoOs a publicacdo do seu
extrato no Diario Oficial da Unido, o contrato se tornara valido e legalmente eficaz,
tendo inicio em dia Gtil, devendo-se, para a contagem dos prazos, excluir o primeiro
dia e incluir o dltimo.

13.7. E vedada a subcontratacéo total do objeto do contrato, sendo permitida sua
subcontratacdo parcial até o limite de 30% (trinta por centro) do valor total do
contrato.

13.8. A contratada deverd manter durante toda a execug¢do do contrato, em
compatibilidade com as obrigacbes assumidas, todas as condi¢cdes de habilitacdo e
qualificacéo exigidas na licitacao.

13.9. Correrdao por conta da contratada todas as despesas que incidirem ou
venham a incidir sobre o objeto do contrato.

| 14. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA
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14.1. As obrigacOes da contratante e da contratada s&o as estabelecidas no Termo
de Referéncia e no Contrato.

[15. DA DOTACAO ORCAMENTARIA

15.1. Os recursos orcamentarios estdo consignados ao orgcamento da UNIPAMPA
em montante compativel com o valor necessario para atendimento da demanda
apresentada no presente processo, através da Acdo 4002, PTRES 88027,
Elemento de Despesa 339039.

| 16. DO PAGAMENTO

16.1. Do subsidio aos alunos:

16.1.1. A CONTRATANTE subsidiard refeicbes aos seus alunos e outros
eventuais beneficiarios, de acordo com a politica a ser estabelecida internamente;

16.1.2. A CONTRATANTE concedera subsidio integral para alunos assistidos
por programa de permanéncia (alunos com comprovada situacao de vulnerabilidade
socioeconbémica) e subsidio parcial para os demais alunos e eventuais;

16.1.3. Estima-se que 197 alunos, o que corresponde ao publico vulneravel
atendido pelo Programa de Permanéncia, acessardo o Restaurante Universitario
diariamente para as refeicdes de almoco e jantar.

16.1.4. A CONTRATANTE disponibilizara a CONTRATADA a lista dos
usuarios que terdo direito a subsidio alimenticio total e parcial por parte da
Universidade;

16.1.5. Os usuarios que contarem com subsidio alimenticio integral por parte
da CONTRATANTE néo efetuardo nenhum tipo de pagamento & CONTRATADA
pela refeicdo de almocgo/janta;

16.1.6. Os usuarios que contarao com subsidio alimenticio parcial por parte da
CONTRATANTE efetuardo pagamento parcial da refeicdo diretamente a
CONTRATADA, sendo que esse usuario pagara o valor de R$ 2,50, enquanto que a
diferenca sera paga pela CONTRATANTE a CONTRATADA,;

16.1.7. Os usuérios do Restaurante Universitario que ndo gozarem de nenhum
tipo de subsidio alimenticio por parte da Universidade fardo os pagamentos de suas
refeicdes diretamente a CONTRATADA, ficando a empresa obrigada a dar o troco
exato e em espécie;

16.1.8. Para servidores ndo havera subsidio, cabendo a estes o desembolso
do valor integral contratado para a refeicao;

16.1.9. Devera ser desenvolvido, pela CONTRATANTE, um sistema de
controle para as refei¢cdes servidas aos beneficiarios de subsidio;

16.1.10. A CONTRATADA devera registrar que o usuario usufruiu da
refeicdo em determinado dia e horario, bem como o tipo de subsidio a que faz juz,
para posterior ressarcimento da CONTRATANTE a CONTRATADA;

16.1.11. Os pagamentos a serem efetuados pela CONTRATANTE
ocorrerdo posteriormente a prestacédo de servico, conforme definido na Clausula de
Obrigacoes da CONTRATANTE;
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16.1.12. O subsidio ndo se aplica a produtos que forem consumidos na
lanchonete.
16.1.13. As medicdes para efeito de pagamento dos usuérios

subsidiados integral ou parcialmente serdo realizadas de acordo com 0s seguintes
procedimentos:

16.1.14. No primeiro dia u(til subsequente ao més em que foram
prestados o0s servicos, a CONTRATADA entregara relatério contendo os
guantitativos totais e mensais das refeicbes subsidiadas servidas e os valores
apurados;

16.1.15. A CONTRATANTE tera até 10 dias Uteis para conferir o relatério
enviado pela CONTRATADA e solicitar, na hipétese de glosas e/ou incorrecdes de
valores, a correspondente retificacdo objetivando a emisséo da nota fiscal/fatura;

16.1.16. Serdo consideradas somente as refeicbes efetivamente
fornecidas e apuradas da seguinte forma:

a) O valor dos pagamentos sera obtido mediante a aplicacdo dos
precos unitarios contratados as correspondentes quantidades de
refeicbes efetivamente servidas, descontadas as importancias
relativas as quantidades glosadas e ndo aceitas pela
CONTRATANTE por motivos imputaveis a CONTRATADA.

b) O valor de pagamento das refeicbes subsidiadas integralmente
pela CONTRATANTE ser& efetuado, de acordo com o valor da
refeicdo estabelecido na proposta vencedora da Licitacao;

c) O valor de pagamento das refei¢cdes subsidiadas parcialmente pela
CONTRATANTE sera efetuado, de acordo com o valor da
refeicdo estabelecido na proposta vencedora da Licitacdo, em
complementacao ao valor pago pelos usuarios;

d) A realizagdo dos descontos indicados na alinea “a” ndo prejudica a
aplicacdo de sancbes a CONTRATADA, por conta da néo
execugao dos servicos.

16.1.17.  ApoOs a conferéncia dos quantitativos e valores apresentados, a
CONTRATANTE atestard a medicdo mensal, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis
contados do recebimento da Nota Fiscal junto do relatério emitido pela
CONTRATADA.

16.1.18. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura ou, ainda,
circunstancia que impeca a liquidacéo da despesa, o pagamento ficar4 pendente até
gue a CONTRATADA providencie as medidas saneadoras. Nesta hip6tese, o prazo
para pagamento iniciar-se-4 apés a regularizacdo da situag¢do, ndo acarretando
qualquer 6nus para a CONTRATANTE;

16.1.19. Quando do pagamento, sera efetuado a retencado tributaria
prevista na legislacao aplicavel;

16.1.20.  Quanto ao imposto sobre servigo de qualquer natureza (ISSQN),
sera observado o disposto na Lei Complementar n® 116/2003 e legislacdo municipal
aplicavel;

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES

Rua Monsenhor Constabile Hipdlito, n? 125 — Centro — Bagé — RS — CEP 96400-590
Fone: (53) 3240-5490

21



SERVIGO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PAMPA

CONCORRENCIA N° 04/2015
PROCESSO N° 23100.000925/2015-12

16.1.21. A CONTRATADA/CONTRIBUINTE regularmente inscrita no
SIMPLES NACIONAL, nos termos da LC n° 123, de 2006, ndo sofrera a retencéo
tributaria do subitem anterior. No entanto o pagamento ficar4d condicionado a
apresentacdo de comprovacao por meio de documento oficial de que faz jus ao
tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar;

16.1.22. O pagamento sera efetuado por meio de Ordem Bancaria de
Crédito, mediante depdsito em conta-corrente, na agéncia e estabelecimento
bancario indicado pela CONTRATADA ou por outro meio previsto na legislacéo
vigente;

16.1.23.  Sera considerado como data do pagamento o dia em que
constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.

16.2. Da Cessdo Onerosa do espaco publico:

O valor mensal a ser pago pela CONTRATADA, referente ao uso do espaco publico

decorrente da cessdo onerosa de imével da UNIPAMPA no Campus BAGE, sera de

R$ 3.433,33 (trés mil quatrocentos e trinta e trés reais e trinta e trés centavos);

16.2.1. O valor de referéncia corresponde a média dos valores de locacéo
or¢cados por, no minimo, trés imobiliarias ou trés corretores de iméveis com
registro junto ao CRECI — Conselho Regional de Corretores de Imoveis, da
cidade de BAGE-RS;

16.2.2. O pagamento do valor devido pela CONTRATADA devera ser feito
até o 5° (quinto) dia util do més subsequente ao da prestacdo de servigos,
sendo que o primeiro pagamento sO sera efetuado apds o inicio da prestacéo
de servigos por parte da contratada;

16.2.3. A importancia serd paga através de Guia de Recolhimento da
Unido (GRU), que deverd ser retirada junto a Coordenagdo Administrativa do
Campus BAGE, com emissdo pela Coordenadoria de Contabilidade e
Financas da Pré-Reitoria de Administracdo da UNIPAMPA;

16.2.4. Apoés a realizacdo do pagamento, a CONTRATADA devera enviar
o comprovante do mesmo para a CONTRATANTE;

16.2.4.1. O atraso no cumprimento desta obrigacdo acarretard para a
CONTRATADA multa de 2% (dois por cento) ao més sobre o valor a ser
pago, acrescido de juros de mora de 1% (um por cento) ao dia, a ser
contabilizado no periodo correspondente ao atraso.

16.2.4.2. O ndo pagamento apés 30 (trinta) dias contados do vencimento
do prazo, sem motivo justificado e aceito pela fiscalizacdo do contrato e
pela Administragdo Superior da Universidade, sera aplicada as sancdes
previstas na Lei 8.666/93.

16.2.4.3. Apbs o prazo de 90 (noventa) dias de inadimpléncia, a cessao
de uso sera automatica e unilateralmente cancelada pela UNIPAMPA,
perdendo a CONTRATADA em favor da CEDENTE, todos os valores ja
pagos, independentemente de interpelacéo judicial ou extrajudicial;
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16.2.5. O pagamento do valor devido pelo uso do espaco publico,
decorrente da cessdo onerosa, podera ser reajustado a cada 12 (doze)
meses, com base no indice Geral de Precos do Mercado (IGP-M) do periodo,
ou outro indexador oficial que vier a substitui-lo.

16.2.5.1. A solicitagdo de alteracdo no preco do aluguel, por parte da
CONTRATADA, devera ser feita através de calculos demonstrativos e
justificativa devidamente fundamentada pela CONTRATADA, a qual sera
analisada pela fiscalizacdo do Contrato, em conjunto com a Administracao
Superior da Universidade.

16.2.5.2. Dar-se-a, de pleno direito, independente da lavratura de Termo
Aditivo ao Contrato, a reducdo da periodicidade de reajuste, quer por ato
da Administracdo Superior da Universidade ou por dispositivo legal.

16.2.6. Se por motivo de caso fortuito ou de forgca maior o espaco fisico cedido
ficar inacessivel a contratada, no todo ou em parte, o valor mensal da cesséo
de uso sera subtraido em 1/30 (um trinta avos) do seu valor, por dia util de
privacdo de uso, incluindo-se os domingos do periodo de inacessibilidade;

16.2.7. Durante os periodos de férias e recesso escolar e em periodos de
paralisac6es igual ou superior a 10 (dez) dias, em que a demanda seja
comprovadamente reduzida, a requerimento expresso da CONTRATADA, o
valor pelo uso do espaco publico decorrente da cessao onerosa podera ser
reduzido pela CONTRATANTE em até 50% (cinquenta por cento) de seu
valor, a fim de manter o equilibrio econémico-financeiro do Contrato com a
execucao do servico;

16.2.8. Para o calculo do percentual de desconto a ser concedido, sera
utilizada a seguinte férmula: D = (R/M) x 100; onde: D = % do valor da cessao
onerosa a ser paga no més de recesso, obedecido o limite de até 50% de
desconto; R = n° refeicbes servidas no més de recesso; e M = média de
refeicbes servidas nos meses sem recesso.

16.2.9. O requerimento para reducédo do valor devera ser entregue ao fiscal do
Contrato, que o encaminhara aos responsaveis pela analise e deferimento do
pedido.

| 17. DA GARANTIA |
17.1. Sera exigida a prestacdo de garantia pela adjudicataria, como condicdo para
a celebracdo do contrato, no percentual de 2,5% do valor estimado do contrato,
podendo optar por uma das modalidades previstas na Lei n® 8.666/93, art. 56, § 1° e
de acordo com o previsto no Termo de Contrato.

| 18. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS \
18.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n° 8.666, de 1993, a
CONTRATADA que:

18.1.1. Inexecutar total ou parcialmente o Contrato;

18.1.2. Apresentar documentacao falsa;

18.1.3. Comportar-se de modo inidéneo;
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18.1.4. Cometer fraude fiscal;

18.1.5. Descumprir qualquer dos deveres elencados no Edital e no
Contrato.

18.1.6. Nao retirar a nota de empenho, ou ndo assinar o contrato,
guando convocada dentro do prazo de validade da proposta;

18.1.7. Deixar de entregar os documentos exigidos no certame;

18.1.8. Nao mantiver a sua proposta dentro de prazo de validade;
18.1.9. Ensejar o retardamento da execuc¢éo do certame.

18.2. Pela inexecucdo total ou parcial das condicdes pactuadas e erros de
execucdo, a CONTRATANTE podera, sem prejuizo da responsabilidade civil e
criminal e garantida a prévia defesa, aplicar a CONTRATADA as seguintes sanc¢des:
18.2.1. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que néo
acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratacao;
18.2.2. Multa de até:
a) 8% (oito por cento) sobre o valor anual da cessdo objeto do Contrato,
por irregularidade quanto a falta de higiene nos objetos e recintos de uso
do restaurante;
b) 5% (cinco por cento) sobre o valor anual da cessao objeto do Contrato,
por descumprimento do cardapio previsto;
c) 10% (dez por cento) sobre o valor anual da cesséo objeto do Contrato,
por danos causados ao patriménio da CONTRATANTE sob
responsabilidade da CONTRATADA, sem prejuizo das indenizacfes
cabiveis;
d) 5% (cinco por cento) sobre o valor anual da cesséo objeto do Contrato,
por falta de utensilios, géneros alimenticios ou material de consumo para o
restaurante, superior a 10% (dez por cento) do seu quantitativo;10% (dez
por cento) sobre o valor anual da cessao objeto do Contrato, por qualquer
infragdo das clausulas ou condi¢des contratuais, dobravel na reincidéncia,
a critério da CONTRATANTE.
e) 5% (cinco por cento) sobre o valor total estimado do Contrato no caso
de nédo assinatura do Termo de contrato, bem como no caso de interrupgéo
do servico bem como no caso de interrupcdo do servico por mais de 10
(dez) dias corridos sem a devida justificativa junto a fiscalizacéo.
f) O ndo pagamento do valor devido pelo uso do espaco fisico, nos seus
devidos prazos, dos valores pactuados implicara na aplicacdo da multa
moratoria de 2% (dois por cento), com acréscimo dos juros moratérios no
montante de 1% (um por cento) ao més sobre o valor vencido e ndo pago.
18.2.3. Suspensao temporaria do direito de participar, por prazo nao superior a
02 (dois) anos, em licitagdo e impedimento de contratar com a
UNIPAMPA; e,
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18.2.4. Declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracéo
Plblica enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou
até que seja promovida a reabilitacdo, perante a CONTRATANTE que
aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que o0 contratado
ressarcir a CONTRATANTE pelos prejuizos resultantes e apos decorrido
0 prazo da sanc¢ao aplicada com base no subitem anterior.

18.3. Se o valor da multa ndo for pago, serd cobrado administrativa e ou
judicialmente.

18.4. Fica garantido o direito prévio da citacdo e da ampla defesa; observando-se o
procedimento previsto na Lei n° 8.666/93 e subsidiariamente na Lei n® 9.784/99;
18.5. A aplicacdo de qualquer penalidade ndo exclui a aplicacdo das multas
previstas.

18.6. As multas devidas e/ou prejuizos causados a CONTRATANTE serdo
deduzidos dos valores a serem pagos, ou recolhidos em favor da CONTRATANTE
ou, ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados
judicialmente;

18.7. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF,;

18.8. As sancdes aqui previstas sao independentes entre si, podendo ser aplicadas
isoladas ou cumulativamente;

18.9. Apds o prazo de 90 (noventa) dias de inadimpléncia, a cessao de uso podera
ser automatica e unilateralmente cancelada pela CONTRATANTE, perdendo a
CONTRATADA em favor da CONTRATANTE, todos os valores ja pagos,
independentemente de interpelacéo judicial ou extrajudicial.

| 19. DOS RECURSOS

19.1. Os Recursos Administrativos serdao processados em conformidade com o art.

109 e seus paragrafos da Lei n° 8.666/93.

19.1.1. Recurso, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, a contar da intimacdo do ato ou
da lavratura da ata de reunido, nos casos descritos no inciso | do art. 109 da
Lei n° 8.666/93.

19.2. Interposto o recurso, tal ato sera comunicado as demais licitantes, que

poderdo apresentar contrarrazdes no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, contados da

intimacao.

19.3. O recurso sera dirigido a autoridade superior, por intermédio de quem

praticou o ato recorrido, a qual pode reconsiderar sua decisdo, no prazo de 5 (cinco)

dias uteis, ou nesse mesmo prazo fazé-lo subir, devidamente informado. Neste

caso, a decisdo devera ser proferida no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, contando do

recebimento do recurso, sob pena de responsabilidade.

19.4. Nenhum prazo de recurso, representacdo ou pedido de reconsideracao se

inicia ou corre sem que os autos do processo estejam com vista franqueada ao

interessado.

19.5. As razdes e contrarrazdes recursais deverdo ser manifestadas por escrito e

entregues na Universidade Federal do Pampa, na cidade de Bagé-RS no endereco

indicado no item 5.4 deste Edital.
COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES
Rua Monsenhor Constabile Hipdlito, n? 125 — Centro — Bagé — RS — CEP 96400-590
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19.6. Nao serdo reconhecidos 0s recursos interpostos enviados por correio
eletrénico ou apresentados apds transcorridos os respectivos prazos legais.

| 20. DAS DISPOSICOES FINAIS

20.1. Obriga-se a licitante a declarar, sob as penalidades legais, a superveniéncia

de fato impeditivo a habilitacéo.

20.2. E facultada & comissdo permanente de licitacdo ou autoridade superior, em

qualquer fase da licitacdo, a promoc¢ao de diligéncia destinada a esclarecer ou a

complementar a instrucdo do processo, vedada a inclusdo posterior de documento

ou informacao que deveria constar originariamente da proposta.

20.3. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que

impeca a realizagdo do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente

transferida para o primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente
estabelecido, desde que n&o haja comunicacdo em contrario pela comissdo
permanente de licitacéo.

20.4. Quaisquer davidas porventura existentes sobre o disposto no presente edital

e seus anexos, deverdo ser objeto de consulta, por escrito, a comissao permanente

de licitacdo, em até 5 (cinco) dias Uteis anteriores a data de abertura da licitacéo.

20.5. Os interessados deverdo examinar o Termo de referéncia, bem como todas

as instrugcdes constantes do presente edital. O ndo-fornecimento da documentagao

requerida no edital e seus anexos, relativa a habilitacdo ou a proposta, sera de
responsabilidade da concorrente, podendo resultar na sua inabilitacdo ou
desclassificacéo.

20.6. As licitantes arcardo com todos os custos associados com a elaboracdo e a

apresentacdo de sua proposta e o 6rgdo licitador, em nenhum caso, sera

responsavel ou sujeito a esses custos, independentemente do resultado do
processo licitatorio.

20.7. As disposicoes deste Edital poderdao ser objeto de impugnacao, por violarem
disposicfes legais, especialmente da Lei n.° 8.666, de 1993, nos seguintes
termos:

20.7.1. Por parte de qualquer cidaddo, desde que protocole o pedido até 05
(cinco) dias uteis antes da data fixada para a abertura dos envelopes de
habilitacdo, ou seja, 02/06/2015, cabendo a Administracdo responder a
impugnacédo em até 03 (trés) dias Uteis;

20.7.2. Por parte do licitante, desde que protocole o pedido até o 2° (segundo)
dia util que anteceder a data de abertura dos envelopes de habilitagdo, ou
seja, 05/06/2015.

20.7.3. A impugnacdo devera ser manifestada por escrito e entregue na
Universidade Federal do Pampa, na cidade de Bagé-RS no endereco
indicado no item 5.4 deste Edital e durante o expediente da
Universidade, entre as 08h00Omin até as 12h00min e entre as 13h30min até
17h30min.

20.7.4. Nao serdo reconhecidas as impugnacgdes interpostas enviadas por
correio eletrénico ou apresentados apOs transcorridos 0s respectivos
prazos legais.

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES
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20.7.5. A impugnagdo tempestiva ndo impede o licitante de participar da
licitacdo até o transito em julgado da deciséo correspondente.

20.8. A inabilitacdo da licitante importa preclusdo do seu direito de participar das
fases subsequentes.
20.9. A participagdo na licitagdo importa em total e irrestrita aceitacdo das
condi¢cBes do edital e seus anexos.
20.10. A autoridade competente para aprovacao do procedimento licitatério somente
podera revoga-lo em face de razdes de interesse publico, por motivo de fato
superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal
conduta, devendo anula-lo por ilegalidade, de oficio ou por provocacdo de qualquer
pessoa, mediante ato escrito e fundamentado. A anulagdo do procedimento
licitatério induz a do contrato. As licitantes ndo terdo direito a indenizacdo em
decorréncia da anulacdo do procedimento licitatorio, ressalvado o direito da
contratada de boa-fé de ser ressarcida pelos encargos que tiver suportado no
cumprimento do contrato.
20.11.A prorrogacdo de prazo sera processada mediante termo aditivo,
devidamente justificado e autorizado pela contratante.
20.12.Na contagem dos prazos estabelecidos neste edital, excluir-se-4 o dia do
inicio e incluir-se-a4 o do vencimento, e considerar-se-ao os dias consecutivos. SO se
iniciam e vencem os prazos referidos neste subitem em dia de expediente no érgéo.
20.13. A Contratada fica obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢cdes contratuais, 0s
acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios, nos termos do 8§ 1° do art.
65 da Lei n° 8.666, de 1993.
20.14.A homologacdo de resultado desta licitacdo ndo implicara direito a
contratacao.
20.15. Os casos omissos serdo resolvidos pela comissdo permanente de licitacdo,
observando-se rigorosamente o contido na Lei n° 8.666, de 1993.
20.16. O foro para dirimir os possiveis litigios que decorrerem dos procedimentos
licitatorios, sera o da Justica Federal, Subsecédo Judiciaria de Bagé/RS.

Comisséo Permanente de Licitacao,

Em 06 de Maio de 2015.

Presidente: Crissie Melchiades de Oliveira

Membro: Gelsa Mara Nascimento de Moura

Membro: Leonardo de Ledn

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES
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ANEXO 01

MODELO DE DECLARACAO PARA MICROEMPRESA E EMPRESA DE
PEQUENO PORTE

............................. , inscrita no CNPJ n°........., por intermédio de seu
representante legal o(a) Sr.(a)........cccccvvvvrrrnnnnns , portador(a) da Carteira de
Identidade n°.................. e do CPF n°.............. /.., DECLARA, para fins legais, ser

microempresa/empresa de pequeno porte nos termos do artigo 3° da Lei
Complementar n°. 123, de 14 de dezembro de 2006 e, que essa Empresa esta apta
a usufruir do tratamento favorecido estabelecido nos artigos 42 ao 49 da referida Lei,
nao estando incurso nas exclusdes do 84° do citado artigo.

........... ,em.....de................... de 2015.

Nome e Assinatura do Representante Legal

Assinatura(s) com a indicacdo do nome completo do(s) empresario/socios e niumero
de documento de identificacao oficial.

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES
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ANEXO 2

MODELO DE DECLARACAO DE INEXISTENCIA DE FATO IMPEDITIVO

A Empresa , inscrita sob o
CNPJ n / - sediada na cidade de

: Estado : a rua
: ne°. bairro
, CEP - , FONE ne.
, FAX n°. , Dados Bancarios:
Banco , Agéncia , Conta Corrente
, declara sob as penas da lei, que até a presente

data:

a) inexistem fatos supervenientes impeditivos de sua participagdo no presente
processo licitatorio, bem como ter ciéncia da obrigatoriedade de declarar ocorréncias
posteriores.

b) ndo possui em seu quadro societario nenhum Servidor Publico Federal, salvo na
forma excetuada no Inciso X do artigo n°. 117 da Lei n°. 8.112/90.

c) ndo possui em seu quadro, atuando de forma direta ou indireta, nenhum servidor
ou dirigente da UNIPAMPA, conforme dispbe o Inciso Il do artigo 9°da Lei n°.
8.666/93.

Data:
Assinatura
Nome do Declarante

R.G.:

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES
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ANEXO 3

MODELO DE DECLARACAO DE CUMPRIMENTO DO ART. 7°, XXXIIl DA CF/88

..................................................................................................... , inscrito
No CNPJ n® .. , por intermédio de seu representante
legal 0(8) Sr(A) ..oueieiiiiii e , portador (a)
da Carteira de Identidade n° ... e do CPF n°
........................... /......, DECLARA, para fins do disposto no inciso XXXIIl do

artigo 7 da Constituicdo Federal de 1988 e do Decreto n°. 4.358, de 05 de setembro
de 2002, c/c o artigo 27, inciso V, da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993,
acrescida pela Lei n°. 9.854, de 27 de outubro de 1999, que ndo emprega menor de
dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de
dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condicdo de aprendiz ( ).

(representante legal)

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES
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ANEXO 4

MODELO DE DECLARACAO DE VISITA TECNICA

Declaramos que, para fins de participacdo no Edital de Concorréncia n°

___ 12015, a LICITANTE CNPJ
n° através de seu representante
portador do CPF n° e do RG n° , abaixo

assinado, vistoriou as instalacdes do Restaurante Universitario/Lanchonete da Universidade
Federal do Pampa Campus de BAGE, onde serdo realizados os servigos, tomando
conhecimento das condi¢des fisicas, do terreno, dos investimentos necessarios e estando
ciente do padrao de qualidade minimo exigido para a instalagdo e operacdo do
empreendimento, bem como das dificuldades que 0s servicos possam apresentar.

O representante da LICITANTE, abaixo assinado, declara expressamente que
lhe foi dado acesso a todos os locais relevantes para a elaboracdo da proposta para o Edital
de Concorréncia n°® ___ /2015 e que Ihe foram fornecidas todas as informacdes solicitadas,
bem como prestados todos os esclarecimentos desejados.

O representante da LICITATANTE, abaixo assinado, declara ainda que a
empresa ndo alegarad posteriormente o desconhecimento de fatos evidentes a época da
vistoria para solicitar qualquer alteracdo no valor do contrato que vier a celebrar, caso seja
vencedora.

, de de 2015.

Assinatura do(s) Representante(s) Legal (is) da Licitante

Assinatura/Carimbo dos prepostos da UNIPAMPA BAGE

O representante legal, para comprovacéo de sua condi¢cdo, devera apresentar:
* Documento de identidade, e
* Procuragao delegando poderes.

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES
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ANEXO 5

MODELO DE DECLARACAO DE ELABORACAO INDEPENDENTE DE
PROPOSTA

(Identificacdo completa do representante da licitante), como representante
devidamente constituido de (ldentificacdo completa da licitante) doravante
denominada Licitante declara, para fins do disposto no Edital de Concorréncia n°
04/2015 - UNIPAMPA, sob as penas da lei, em especial o art. 299 do Codigo Penal
Brasileiro, que:

(a) a proposta apresentada para participar da Concorréncia 04/2015 foi elaborada de
maneira independente pelo Licitante, e o conteido da proposta néo foi, no todo ou
em parte, direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer
outro participante potencial ou de fato da Concorréncia 04/2015, por qualquer meio
ou por qualquer pessoa;

(b) a intencdo de apresentar a proposta elaborada para participar da Concorréncia
04/2015 néao foi informada, discutida ou recebida de qualquer outro participante
potencial ou de fato da Concorréncia 04/2015, por qualquer meio ou por qualquer
pessoa;

(c) que nao tentou, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na decisao de
qualquer outro participante potencial ou de fato da Concorréncia 04/2015 quanto a
participar ou ndo da referida licitagao;

(d) que o conteudo da proposta apresentada para participar da Concorréncia
04/2015 ndo sera, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, comunicado ou
discutido com qualquer outro participante potencial ou de fato da Concorréncia
04/2015 antes da adjudicacéo do objeto da referida licitacao;

(e) que o conteudo da proposta apresentada para participar da Concorréncia
04/2015 néo foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado, discutido
ou recebido de qualquer integrante da Universidade Federal do Pampa antes da
abertura oficial das propostas; e

(f) que esta plenamente ciente do teor e da extensdo desta declaracédo e que detém
plenos poderes e informacgdes para firma-la.

,em de de 2015

(representante legal do licitante, no ambito da licitacdo, com identificacdo completa)

Observacgdes: emitir preferencialmente em papel que identifique a licitante

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES
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ANEXO 6 (OPCIONAL)

MODELO DE TERMO DE DESISTENCIA RECURSAL

A Empresa CNPJ n
, por intermédio de seu Representante
legal (conforme documento em anexo), no

presente ato e na melhor forma de direito, vem DESISTIR de qualquer recurso
cabivel relativo a fase de habilitacdo, caso habilitado, referente a Concorréncia n°.
04/2015, promovido pela Universidade Federal do Pampa, de acordo com o Artigo
43, Ill da Lei n°. 8.666/93, alterada pela Lei n°. 8.883/94.

, de de 2015.

Observacgdes: emitir preferencialmente em papel que identifique a licitante

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES
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ANEXO 7

MODELO PARA APRESENTACAO DA PROPOSTA

A
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PAMPA
Bagé/RS

Referéncia: Concorréncia n°

Assunto: APRESENTACAO DA PROPOSTA DE PRECOS
Prezados Senhores,

Tem o presente a finalidade de apresentar a V.S.as a nossa proposta de Preco para
oferecer uma refeicdo em sistema self-service parcial, que devera ser disponibilizado
a todos os usuéarios do Restaurante Universitario da Universidade Federal do
Pampa, no Campus Bagé, Travessa 45, n°1650, Bairro Malafaia, na cidade de Bagé
— RS, conforme os termos do Edital da Concorréncia n°® e seus Anexos.

O nosso preco para o fornecimento, preparo e distribuicdo de uma “refeicao
individual”, composta de acompanhamentos, prato principal, guarnicdo, salada,

sobremesa e suco, sera de R$ ( ) por
unidade de refeicdo, num total estimado de 160.000 (cento e sessenta mil)
refeicdes ao ano perfazendo o valor de R$ ( ) e sera executada

inteiramente de acordo com o Termo de Referéncia, Edital da Licitacdo e Contrato.

No preco ofertado estdo inclusas todas as despesas nas quais devemos incorrer
para o adimplemento contratual, em especial com encargos sociais, fiscais,
comerciais, previdenciarios, trabalhistas e outros pertinentes ao objeto licitado,
enfim, ndo restando nenhuma importancia adicional devida pela UNIPAMPA seja a
que titulo for.

Outrossim, declaramos que:

a) O preco por nos ofertado serd para executar o servico conforme todas as
exigéncias do Edital.

b) Estamos de acordo com os Itens referentes aos prazos e pagamentos.

Estamos de acordo com o valor a ser pago de R$ 3.433,33 (trés mil quatrocentos e
trinta e trés reais e trinta e trés centavos) pela cessdo do Espaco Publico da
Universidade.

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES
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O preco da proposta compreende todas as despesas relativas a execucao dos
servicos especificados, como os fornecimentos de alimentos e da mao-de-obra
necessarios, encargos sociais, equipamentos, administracdo, beneficios e
licencas inerentes.

O prazo de validade para a nossa proposta € de 60 (sessenta) dias;

O Edital reuniu todas as informacdes necessarias, bem como, nos foram
prestados os esclarecimentos pertinentes, permitindo-nos elaborar a presente
proposta, de forma completa e total;

Todas as despesas com a preparagcdo da presente proposta correrao
unicamente por nossa conta;

Reconhecemos o direito da UNIPAMPA de aceitar ou rejeitar todas as
propostas, sem que assista qualquer direito indenizatorio;

Estamos de pleno acordo com as condicbes de cobranca e pagamento
estipuladas no Edital;

Assumimos inteira responsabilidade pelo fornecimento do servigco prescrito para
esta licitacdo e nos sujeitamos as condicdes estabelecidas no Edital e seus
Anexos.

A elevada consideracdo de V. Sr.as

Razao Social da
proponente

Endereco

CNPJ

Telefone

E-mail

/RS, de de 2015.

Responséavel pela Empresa
CNPJ

OBS: emitir preferencialmente em papel que identifique a licitante
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ANEXO 8

MINUTA DO CONTRATO

TERMO DE CONTRATO N° /2015, QUE ENTRE SI
CELEBRAM A UNIVERSIDADE FEDERAL DO PAMPA E A
EMPRESA PARA EXPLORACAO

DO SERVICO DE RESTAURANTE UNIVERSITARIO E DE
LANCHONETE NO CAMPUS BAGE/UNIPAMPA, NA CIDADE
DE BAGE/RS.

A UNIVERSIDADE FEDERAL DO PAMPA - UNIPAMPA, fundacéo publica, criada pela
Lei n°® 11.640, de 11 de janeiro de 2008, com sede na cidade de Bagé/RS, sob n° de
CNPJ 09.341.233/0001-22, neste ato representada por sua Magnifica Reitora, Prof®.
Ulrika Arns, brasileira, professora universitaria, casada, residente e domiciliada nesta
cidade de Bagé/RS, portadora da cédula de identidade 10.26.88.61.74 — SJTC - RS, e
inscrita no CPF sob o n° 485.111.020-00; e a EMPRESA ,

sob n° de CNPJ , com sede na :
Bairro , em , CEP , heste ato
representada por seu Sr.(a) , inscrito(a) no CPF sob n°

, a seguir denominadas CONTRATANTE e CONTRATADA,
respectivamente, estabelecem a presente CONTRATACAO, em observancia a Lei n°.
8.666 de 21/06/93 e alteracOes posteriores, a Lei n° 6.120/74 e Lei n°® 9.636/98, a
legislacdo correlata aplicavel, ao que consta no Processo n°. 23100.000925/2015-12 e
a proposta da Licitante Vencedora da Concorréncia n°. 04/2015 que integra o presente
contrato, como se aqui estivesse transcrita, para o fim acima e de acordo com as
seguintes clausulas e condi¢Bes a seguir estabelecidas:

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO

O presente Termo de Contrato tem como objeto a CONTRATACAO DE
PESSOA JURIDICA ESPECIALIZADA PARA EXPLORACAO DO SERVICO DE
RESTAURANTE UNIVERSITARIO E DE LANCHONETE NO CAMPUS BAGE DA
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PAMPA (UNIPAMPA), envolvendo a execucgdo de
todas as etapas de producao e distribuicdo de refeicbes de almocgo e jantar, bem como
para oferta de servicos de lanchonete de acordo com o Termo de Referéncia anexo ao
Contrato.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA- A execucéo do objeto do presente contrato esta associada
a cessado de uso de area em espaco fisico de 389,28 m2 (Trezentos e oitenta e nove
metros e vinte e oito decimetros quadrados), destinado a instalagdo de Restaurante
Universitario e de Lanchonete no Campus de Bagé, bem como a cessédo de mobiliario,
equipamentos principais de cozinha e instalacdes préprias da CONTRATANTE.
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SUBCLAUSULA SEGUNDA - O Contrato envolve o fornecimento, por parte da empresa
CONTRATADA, de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral,
equipamentos e utensilios necessarios para a perfeita execucdo dos servicos, gas
liquefeito de petroleo (GLP) também conhecido como “gas de cozinha”, pessoal
especializado técnico, operacional e administrativo em numero suficiente para
desenvolver as atividades previstas, além da cobertura de despesas, observadas as
normas vigentes de vigilancia sanitaria e as normas institucionais.

SUBCLAUSULA TERCEIRA - Integram o presente contrato administrativo,
independente de transcrigédo, o Edital da Concorréncia N° 04/2015, com seus anexos e a
proposta da CONTRATADA.

CLAUSULA SEGUNDA - DO REGIME DE EXECUCAO

Fica estabelecida a forma de cessdo onerosa de area e equipamentos da
Universidade Federal do Pampa destinada a exploracdo dos servicos de Restaurante
Universitario e Lanchonete, com fornecimento, preparo e distribuicdo de Refei¢des, para
alunos, servidores, terceirizados, estagiarios e visitantes do Campus BAGE, do tipo
‘menor preco por refeicdo” sob o regime de execucdo de “empreitada por preco
unitario”, para a confecgdo dos servicos de que trata o Objeto, nos termos do art. 10,
Inciso 11, alinea "b" da Lei 8.666/93.

CLAUSULA TERCEIRA - DO LOCAL

O servico objeto deste contrato serd executado no Campus BAGE, situado Rua
Travessa 45, n°1650, Bairro Malafaia, na cidade de Bagé/RS.

SUBCLAUSULA UNICA: A CONTRATADA, no inicio da execugéo contratual,
devera disponibilizar toda a mao-de-obra, os insumos, o material e os equipamentos
necessarios a perfeita execucdo do objeto, conforme disposto no edital e demais
anexos.

CLAUSULA QUARTA — DOS VALORES

O valor ESTIMADO do presente contrato é R$ ,__(valor por extenso),
conforme o termo de referéncia e a proposta da empresa contratada.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA - A CONTRATADA devera oferecer uma refeicio em
sistema self-service parcial, que deverd ser disponibilizado a todos os usuarios do
Restaurante Universitario com preco maximo estipulado no valor de R$

( ), conforme proposta Vencedora da licitagao CC n° 04/2015,
sendo o servi¢o detalhado no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

SUBCLAUSULA SEGUNDA —  Os usudrios que contardo com subsidio alimenticio
parcial por parte da CONTRATANTE efetuardo pagamento parcial da refeicao
diretamente a CONTRATADA, sendo que esse usuario pagara o valor de R$ 2,50,
enquanto que a diferenca sera paga pela CONTRATANTE & CONTRATADA,
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SUBCLAUSULA TERCEIRA - Estima-se que 197_alunos, o que corresponde ao
publico vulneravel atendido pelo Programa de Permanéncia, acessardo o Restaurante
Universitario diariamente para as refeicdes de almoco e jantar.

SUBCLAUSULA QUARTA - A quantidade de refeicbes a serem servidas no restaurante
universitario poderéa ser variavel, pelas proprias caracteristicas do calendario académico
de uma universidade;

SUBCLAUSULA QUINTA - A CONTRATANTE n&o tem compromisso com a
remuneracdo de uma quantidade minima diaria, mensal ou anual, cabendo a
CONTRATADA prever a variacdo do numero de usuarios na composicdo de seus
custos.

SUBCLAUSULA SEXTA - A CONTRATADA pagard a CONTRATANTE & importancia
mensal de R$ 3.433,33 (trés mil quatrocentos e trinta e trés reais e trinta e trés
centavos), referente a cessdo do espaco fisico destinado a realizacdo do servigo,
conforme detalhado no Termo de Referéncia, anexo ao edital Concorréncia n°. 04/2015
- CPL/UNIPAMPA.

CLAUSULA QUINTA - DOS REAJUSTES DOS PRECOS

Os valores fixados no presente Contrato, tanto da Refeicdo como da Cessao do
espaco publico, poderao sofrer reajustes a cada 12 (doze) meses.

SUCLAUSULA PRIMEIRA — O preco unitario da refeicdo servida no Restaurante
Universitario podera ser reajustado apds 12 (doze) meses com base no Indice de
Precos ao Consumidor Amplo (IPCA), publicado pelo IBGE, em conformidade com o
disposto no Caput do art. 5° do Decreto n° 1.054/94, utilizando-se como base a seguinte
férmula:

I-1I1c

RE YV |lememe==

Onde:

R — é o valor do reajuste procurado;

V — € o valor contratual do servico a ser reajustado; (€ o valor unitario da refei¢édo);
| — é o Indice relativo ao més do reajuste; e

lo— € o indice relativo ao més de apresentacio da proposta.

I.  Incumbira a CONTRATADA a iniciativa e o encargo do calculo do reajuste,
a ser aprovado pela CONTRATANTE, juntando-se o0s respectivos
documentos comprobatorios;
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O reajustamento sera registrado e repassado a CONTRATADA, caso
requeira, quando da prorrogacéo e a cada aniversario de 01(um) ano de
vigéncia do contrato, conforme a seguir:

No primeiro ano de vigéncia do contrato, quando da prorrogagdo, sera
aplicada a variacdo do indice contratual, considerando-se a data da
apresentacdo da proposta e o Ultimo indice disponivel a época do
aniversario do contrato, e

Caso haja prorrogacdo do contrato, nos anos subsequentes, o periodo de
variagdo considerado serd o da data do ultimo reajuste até o indice
disponivel a época do aniversario do contrato.

Caso os indices estabelecidos para reajustamento venham a ser extintos

ou de qualquer forma ndo possam mais ser utilizados, serdo adotados em

substituicdo os que vierem a ser determinados pela legislacdo entdo em
vigor.

Na auséncia de previsdo legal quanto aos indices substitutos, as partes

elegerdo novo indice oficial, para reajustamento dos precos dos valores

remanescente.

Os precos dos produtos das lanchonetes poderdo ser reajustados

anualmente, conforme pesquisa de mercado realizada pela

CONTRATANTE, e serd submetido a aprovacdo do fiscal do contrato,

obedecida a legislacdo de protecdo ao consumidor.

A Tabela de precos de todos os produtos da lanchonete e das refei¢cdes

do Restaurante Universitario, devera ser afixada em local visivel, dando-

se o devido destaque quando se aplicar reajuste de valor.

SUCLAUSULA SEGUNDA - O pagamento do valor devido pelo uso do espago publico,
decorrente da cessdo onerosa, podera ser reajustado a cada 12 (doze) meses, com
base no indice Geral de Precos do Mercado (IGP-M) do periodo, ou outro indexador
oficial que vier a substitui-lo.

A solicitagdo de alteracdo no preco do aluguel, por parte da
CONTRATADA, devera ser feita através de calculos demonstrativos e
justificativa devidamente fundamentada pela CONTRATADA, a qual sera
analisada pela fiscalizacdo do contrato, em conjunto com a Administracéo
Superior da Universidade;

O reajustamento sera registrado e repassado a CONTRATADA, quando
da prorrogacdo e a cada aniversario de 01(um) ano de vigéncia do
contrato, conforme a seguir:

a. No primeiro ano de vigéncia do contrato, quando da prorrogacéo,
serd aplicada a variagcdo do indice contratual, considerando-se a
data da assinatura do Contrato e o ultimo indice disponivel a época
do aniversario do contrato, e

b. Caso haja prorrogacdo do contrato, nos anos subsequentes, 0
periodo de variacdo considerado sera o da data do dltimo reajuste
até o indice disponivel a época do aniversario do contrato.
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Caso os indices estabelecidos para reajustamento venham a ser extintos
ou de qualquer forma ndo possam mais ser utilizados, serdo adotados em
substituicdo os que vierem a ser determinados pela legislacdo entdo em
vigor.

Na auséncia de previsado legal quanto aos indices substitutos, as partes
elegerdo novo indice oficial, para reajustamento dos precos dos valores
remanescente.

CLAUSULA SEXTA — DOS PRAZOS E SUAS PRORROGACOES

A vigéncia do contrato serd de 12 (doze) meses, a contar da data de sua

assinatura. Apos a publicacdo do seu extrato no Diario Oficial da Unido, o contrato se
tornara valido e legalmente eficaz, tendo inicio em dia (til, devendo-se, para a contagem
dos prazos, excluir o primeiro dia e incluir o ultimo.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA - O prazo de vigéncia do contrato podera ser prorrogado,
por mutuo acordo entre as partes, mediante termo aditivo, por sucessivos periodos
observando o estabelecido na Lei 8.666/93.

SUBCLAUSULA SEGUNDA - Toda prorrogacdo de prazo devera ser justificada por
escrito e previamente autorizada pela autoridade competente, formalizando-se o
respectivo Termo Aditivo.

CLAUSULA SETIMA — DAS OBRIGACOES DAS PARTES

SUBCLAUSULA PRIMEIRA: S&o Obrigacdes da CONTRATANTE:

V.

VI.

Cumprir fielmente as disposi¢des do contrato;

Relacionar-se com a CONTRATADA exclusivamente através de pessoa
por ela credenciada,;

Prestar informacdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados
pela CONTRATADA,

Designar servidor publico, para fiscalizar, acompanhar e relatar a
execucgdo do contrato aferindo os trabalhos de engenharia, ainda, atestar
as faturas, ficando permitida a contratacdo de terceiros para assisti-lo e
subsidia-lo de informacdes a essa atribuicéo;

Exigir, apés ter advertido a CONTRATADA por escrito, o imediato
afastamento de qualquer empregado ou preposto da mesma, que nao
mereca a sua confianca ou embarace a fiscalizacdo ou, ainda que se
conduza de modo inconveniente ou incompativel com o exercicio das
funcdes que lhe forem atribuidas;

Exigir da CONTRATADA, a qualquer tempo, documentacdo que comprove
0 correto e tempestivo pagamento de todos os encargos previdenciarios,
trabalhistas, fiscais e comerciais decorrentes da execuc¢ao do contrato;
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Fiscalizar o cumprimento das obrigacdes contratuais assumidas pela
CONTRATADA, inclusive quanto a continuidade da prestacdo dos
servicos que, ressalvados os caso de forga maior, justificados e aceitos
pela CONTRATANTE, ndo devem ser interrompidas;

Responsabilizar-se pela comunicacdo em tempo habil, de qualquer fato
que acarrete interrupcdo na execucgdo do contrato;

Proporcionar todas as condicbes para que a CONTRATADA possa
desempenhar seus servigos de acordo com as determinacdes do contrato
e do edital e dos demais anexos, especialmente do projeto basico;

Exigir o cumprimento de todas as obrigacbes assumidas pela
CONTRATADA de acordo com as clausulas contratuais e os termos de
sua proposta;

N&o permitir que a CONTRATADA execute tarefas em desacordo com as
pré-estabelecidas no Contrato e Termo de Referéncia.

Devolver a garantia prestada pela CONTRATADA, apés a execucao do
contrato, ou o que dela restar.

Proporcionar todas as condicbes para que a CONTRATADA possa
desempenhar seus servigos dentro das normas deste contrato, de forma a
permitir a boa execucéo do servico;

Disponibilizar & CONTRATADA as dependéncias e instalacbes fisicas,
bem como os equipamentos permanentes a serem cedidos (cozinha,
mesas e cadeiras para o restaurante e area externa), conforme consta no
Anexo |-VI, fornecendo no inicio da prestacdo do servico a relagdo do
material a ser disponibilizado;

Aplicar & CONTRATADA as sancdes regulamentares contratuais, por
quaisquer irregularidades observadas na execugéo do contrato;

Prestar as informacdes e esclarecimentos que venham a ser solicitados
pelo Preposto ou pelo Responsavel Técnico da licitante vencedora;
Encaminhar, para liberagdo de pagamento, as faturas aprovadas da
prestacdo de servicos.

Autorizar a CONTRATADA a realizar as adaptacdes e reparos que forem
necessarios as instalacbes e equipamentos, observando a legislacdo
vigente e as normas institucionais;

Permitir o livre acesso dos empregados da CONTRATADA ao local de
prestacdo dos servicos;

Analisar e aprovar, se de acordo, os cardapios elaborados pela
CONTRATADA, assim como as eventuais alteracdes que se fizerem
necessarias, a qualquer tempo;

Fornecer relacdo atualizada de alunos a terem subsidio integral e parcial
da refeicdo, proceder com a checagem dos quantitativos informados pela
CONTRATADA, atraves de sistema proprio de controle a ser
desenvolvido, e proceder com o pagamento a CONTRATADA dos valores
correspondentes ao subsidio;

Verificar a regularidade da CONTRATADA junto ao Sistema Unificado de
Cadastro de Fornecedores — SICAF, mediante consulta on-line, antes de
cada pagamento;
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XXIIl.  Fixar em local visivel na area do restaurante/lanchonete, um endereco
eletrénico para onde deverdo ser encaminhadas reclamacgdes e sugestfes
dos usuarios dos servicos de alimentacéo;

XXIV. Proceder as vistorias dos servicos por meio da FISCALIZACAO do
contrato, anotando as ocorréncias no Livro de Registro de Ocorréncias,
dando ciéncia ao preposto da CONTRATADA e determinando sua
imediata regularizagao;

XXV. Notificar, por escrito, a CONTRATADA a ocorréncia de eventuais
imperfeicdes no curso da execucdo dos servicos, fixando prazo para sua
correcao;

XXVI.  Acompanhar e fiscalizar a execugcao da contratacdo, por meio de servidor
especialmente designado pela CONTRATANTE, nos termos do art. 67 da
Lei n° 8.666/93, exigindo seu fiel e total cumprimento;

XXVII.  Indicar formalmente fiscal para controle do patriménio cedido;

XXVIII.  Solicitar, a qualquer momento, a substituicAo de funcionario da
CONTRATADA que, a seu critério, for considerado inconveniente ou
incompativel com o trabalho;

XXIX.  N&ao permitir que os empregados da CONTRATADA executem tarefas em
desacordo com as condi¢des pré-estabelecidas.

XXX. Realizar as avaliagcdes higiénico-sanitarias e de satisfagdo conforme a
frequéncia estabelecida neste termo.

SUBCLAUSULA SEGUNDA: S&o Obrigag6es da CONTRATADA:

20.16.1.1. Quanto as instalacdes fisicas e equipamentos

1.1 Utilizar o local e demais instalagc6es cedidas, Unica e exclusivamente para os fins
e objetivos desta licitacdo, sendo que a CONTRATANTE podera requerer o
espaco do refeitério para sua utilizacdo em eventos, apOs prévio aviso a
CONTRATADA, desde que nao prejudique a execucao dos servicos e que tenha
carater temporario;

1.2 A CONTRATADA recebera as instalacdes e equipamentos da CONTRATANTE,
em perfeito estado de funcionamento, declarando esta condigdo, em termo
proprio, conforme discriminagéo do inventario;

1.3Com o término do contrato, 0s equipamentos e moveis cedidos pela
CONTRATANTE deveréo ser restituidos pela CONTRATADA em perfeito estado
de conservacdo, ressalvado o desgaste natural de uso ou em caso de
deterioracao irreparavel, devendo a CONTRATADA efetuar a substituicdo dos
equipamentos avariados pelo mau uso até a data do encerramento do contrato,
respeitando-se as normas e especificacoes.

1.4A CONTRATANTE providenciara a contagem e verificacdo do estado de
conservacdo dos mesmos, bem como do imével cedido, na presenca do preposto
da CONTRATADA, em até 05 (cinco) dias apds o término do contrato, para
verificar os reparos, substituicdes ou reposi¢cdes necessarias. Neste mesmo
prazo, a CONTRATADA devera retirar 0os equipamentos e utensilios de sua
propriedade que estiverem nas dependéncias da CONTRATANTE.
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1.5A CONTRATADA, em até 10 (dez) dias Uteis ap0Os o término do contrato, devera
entregar o imovel com os reparos solicitados em vistoria, inclusive com nova
pintura nas mesmas cores.

1.6 Eventuais adequacdes no espaco, em equipamentos e mobiliario deverdo ser
efetuadas pela CONTRATADA ap6s aprovacdo da fiscalizagdo da
CONTRATANTE, ndo sendo permitida qualquer alteracdo, modificacdo ou
reforma no espaco cedido e equipamentos (seja na rede elétrica, hidraulica,
pisos, climatizacao, etc), sem a aprovacédo prévia e por escrito da fiscalizagao;

1.7 As despesas originarias com tais obras e/ou servi¢cos correrdo exclusivamente
por conta e responsabilidade da CONTRATADA, sem que lhe assista o direito a
qualquer indenizacdo e/ou retencao, ficando incorporadas as mesmas todas e
quaisquer obras realizadas no Restaurante ou Lanchonete, mesmo a titulo de
benfeitorias e instalacdes de qualquer espécie ou natureza.

1.8Em caso de qualquer dano ou avaria no imével e/ou em equipamentos, a
CONTRATADA devera comunicar, por escrito, ao fiscal designado pela
UNIPAMPA, que se incumbira dos controles e registros necessérios, e fica
obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.

1.9 A manutenc¢do preventiva e corretiva dos equipamentos e das instalacdes fisicas
sera de inteira responsabilidade da CONTRATADA e devera ser realizada sem
prejuizo da perfeita execucao dos servicos e sem afetar a seguranca, correndo
as suas expensas toda e qualquer despesa decorrente.

1.10 A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelos entupimentos causados
na rede de esgotos, vinculados a prestacdo do servico, realizando reparos
imediatos, as suas expensas.

1.11 A CONTRATADA ¢é responsavel por equipar as lanchonetes, quando do
inicio das atividades, com 0s equipamentos necessarios, mobiliario confortavel e
padronizado, bem como de adequada distribuicdo e organizagcdo do mesmo de
forma a permitir o livre acesso dos usuarios, inclusive dos portadores de
deficiéncia e mobilidade reduzida;

1.12 A CONTRATADA é responsavel pela contratacdo, em seu quadro de
funcionérios, de NUTRICIONISTA (nivel superior), responsavel técnico(a), com o
devido REGISTRO no Conselho Regional de Nutricionistas, para atuar durante o
horario de funcionamento da cozinha e da utilizacdo dos refeitérios (almogo e
jantar), em nuamero que respeite o Anexo lll da Resolu¢do do Conselho Federal
de Nutricdo, CFN n° 380/2005, que dispde sobre a definicdo das areas de
atuacdo do nutricionista e suas atribuicdes, determina os parametros numeéricos
de referéncia, por areas de atuacéo, e da outras providéncias;

1.13 A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelo fornecimento dos utensilios
em boas condicdes de uso (talheres, pratos, bandejas, etc), além de embalagens
de sobremesa reutilizaveis, guardanapos e produtos a serem acondicionados nos
galheteiros (azeite, sal, vinagre e palito), em quantidade compativel, para atender
a todos os consumidores das refeicdes, cabendo-lhe ainda fornecer os demais
materiais e equipamentos necessérios a satisfatoria execucdo do objeto da
contratacgédo, inclusive produtos de limpeza;
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1.14 A CONTRATADA obriga-se a realizar e manter os seguros de Risco de
Responsabilidade Civil e de Riscos Diversos de Danos Fisicos, incluindo, no
minimo, seguro contra: danos elétricos, danos ao imovel, efeitos da natureza,
quebra de vidros, danos aos equipamentos, incéndio e exploséo, roubo e furto
qualificado. As apodlices e certificados de seguros serdo providenciados e
apresentados pela CONTRATADA a fiscalizacdo da UNIPAMPA, para
aprovacao, antes da data de inicio da execucdo dos servicos. A CONTRATADA
apresentard o recibo da respectiva parcela do seguro mensalmente ao fiscal da
CONTRATANTE.

1.15 Em caso de sinistro ndo coberto pelo seguro contratado, a CONTRATADA
responderd pelos danos e prejuizos que eventualmente causar a Universidade,
propriedade ou pessoa de terceiros em decorréncia da execucdo dos servigos,
correndo as suas expensas 0s ressarcimentos ou indenizagdes que tais prejuizos
venham causar.

1.16 Ocorrendo qualquer sinistro que atinja servigo a cargo da CONTRATADA,
tera esta, independentemente da cobertura do seguro, um prazo de 05 (cinco)
dias uteis, a partir da notificacdo da UNIPAMPA, para dar inicio a reparacdo do
dano.

1.17 A CONTRATANTE néo se responsabiliza por talheres descartados no lixo
pelos usuarios do Restaurante, este controle deve ser realizado pela
CONTRATADA,

1.18 A CONTRADADA devera colocar, no restaurante, um computador para
instalacdo do sistema informatizado de controle de refeices desenvolvido pela
CONTRATANTE, sendo que o computador deve conter equipamento leitor de
codigo de barras.

20.16.1.2. Quanto as boas praticas de elaboracdo de alimentos e prestacdo de
Servigos

2.1 A CONTRATADA deve manter constantemente todas as dependéncias internas e
externas pertencentes as instalacbes por ela administradas, no mais rigoroso
padrdo de higiene, limpeza e conservacdo, dentro dos padrdes exigidos pelas
autoridades sanitarias e pela UNIPAMPA, assim como se obriga a limpeza e
conservacdo das areas de circulacdo ocupadas e utilizadas por esta, bem como
0S equipamentos e utensilios envolvidos na prestacéo do servico.

2.2 Efetuar supervisao rigorosa do processo de higienizacdo das instalaces fisicas,
equipamentos e utensilios, bandejas, pratos e talheres, visando garantir a
sanidade microbiolégica dos mesmos;

2.3 Responder pela manutencao das instalacoes, inclusive efetuando, diariamente, a
higienizacao, limpeza e conservacao de pisos, paredes, mesas, equipamentos e
todas as dependéncias, por sua inteira responsabilidade;
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2.4 Para garantir a manutencdo da qualidade do servico, a CONTRATADA devera
elaborar e implementar Manual de Boas Praticas e de Procedimentos
Operacionais Padronizados de acordo com a Resolucdo RDC n° 216/04, do
Ministério da Saude, e os Procedimentos Operacionais Padronizados, de acordo
com a Resolucdo da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) do
Ministério da Saude, dentre outras legislacdes pertinentes em vigor, adequando-o
a execucao do servigo da Unidade objeto do contrato.

2.5 Esses documentos, bem como os registros de execucdo dos mesmos, deverao
ser apresentados a fiscalizacdo e devem estar disponiveis para fiscalizagbes,
auditorias e autoridades sanitarias e serem mantidos em local de facil acesso e
consulta para os funcionarios.

2.6Visando também a qualidade, a CONTRATADA devera promover
periodicamente, as suas expensas, treinamentos gerais e especificos de toda a
equipe de trabalho, no minimo semestrais, e estabelecer controle de qualidade
em todas as etapas e processos de operacionalizacdo do servico. Os
comprovantes de realizacdo dos treinamentos devem ser apresentados a
fiscalizacdo sempre que realizados.

2.7As carnes utilizadas no cardapio deverdo obedecer a um padrdo conforme
caracteristicas técnicas, apresentadas neste Termo de Referéncia.

2.8 A CONTRATADA devera usar géneros alimenticios de primeira qualidade para
compor o cardapio. O recebimento dos géneros podera ser fiscalizado pela
UNIPAMPA. Todos os produtos a serem utilizados devem estar devidamente
inspecionados e aprovados pelos 6rgéos de fiscalizacao sanitaria.

2.9 A CONTRATADA devera fazer uso de maionese industrializada, quando este
ingrediente fizer parte do cardapio.

2.10 A CONTRATADA devera manter estoque minimo dos produtos,
respeitando normas técnicas de estocagem, devendo efetuar a substituicdo de
produtos de marcas duvidosas, sempre que necessario, mediante justificativa
técnica da CONTRATANTE, devendo disponibilizar outro produto;

2.11 Os géneros alimenticios nao pereciveis, semipereciveis e pereciveis
estocaveis deverao ter prazo de validade de 80% a vencer, sendo vedada a
utilizacdo de produtos com alteracdes de caracteristicas, mesmo ainda dentro do
prazo de validade.

2.12 A CONTRATADA deveré realizar a limpeza das mesas, cadeiras e do
restaurante no intervalo entre todas as refeicbes servidas, ndo deixando
nenhuma das atividades de higienizacdo e limpeza para o outro dia.

2.13 O funcionério que realizar a higienizagao das instalacdes sanitarias devera
usar uniforme diferenciado e ndo entrar mais em contato com a area de
manipulacdo de alimentos.

2.14 Reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refeicdes
fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da
execucao dos servi¢cos ou de géneros/produtos alimenticios empregados;

20.16.1.3. Quanto aos recursos humanos
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3.1As atividades do restaurante e da lanchonete deverdo, obrigatoriamente, ficar
sob a responsabilidade de um responsavel técnico nutricionista legalmente
habilitado, para acompanhar as condi¢cdes nutricionais de preparo, higienizacdo e
distribuicdo das refei¢des.

3.2A CONTRATADA devera credenciar, por escrito, junto a CONTRATANTE, um
preposto idéneo, com experiéncia no ramo e com poderes para representa-la em
tudo que se refere & execucdo dos servicos, inclusive sua superviséao.

3.3A CONTRATADA dever4d manter o pessoal em atividade no local trajando,
obrigatoriamente, uniforme adequado aos servicos prestados, exigindo asseio,
boa aparéncia, urbanidade no tratamento com o publico e zelo com os bens que
lhes forem confiados, limitando a presenca dos seus funcionarios nas
dependéncias da CONTRATANTE aos seus horarios de trabalho; assim como, a
CONTRATADA devera cuidar para que as normas e regulamentos internos da
CONTRATANTE sejam respeitados.

3.4 Todos os funcionarios da CONTRATADA deverao estar uniformizados, portando
cracha de identificacdo, do qual devera constar seu nome e funcdo, e 0s
equipamentos exigidos pelo Ministério do Trabalho e Emprego NR6;

3.5A CONTRATADA deverd manter o quadro de pessoal técnico, operacional e
administrativo qualificado e em numero suficiente para a perfeita execucao dos
servicos contratuais assumidos, contando inclusive com um Responsavel
Técnico Nutricionista, inscrito no Conselho Regional correspondente, com poder
para deliberar e atender qualquer solicitacdo da Fiscalizacdo da
CONTRATANTE.

3.6 Eventual alteracdo do titular Responsavel Técnico deverad ser comunicada de
imediato a CONTRATANTE, acompanhada de justificativa da necessidade da
substituicdo, da nova nomeacéao, juntada a respectiva documentacdo do CRN.

3.7 A CONTRATADA devera manter sempre atualizada e em local visivel a escala de
servico mensal do pessoal que opera no Restaurante e Lanchonete,
especificando todas as categorias com nome, respectivos horarios e fungdes.

3.8 A CONTRATADA devera encaminhar a Fiscalizacdo, no prazo maximo de 10
(dez) dias contados a partir da assinatura do contrato, a relacdo de todo o
pessoal que ira operar no Restaurante e na Lanchonete, especificando nome,
horarios e fungbes. Sempre que houver alteracdo na lista, a CONTRATANTE
devera ser informada da substituicdo ocorrida e a lista atualizada deve ser
encaminhada novamente a Fiscalizacdo. Tais alteragdes ndo podem prejudicar o
funcionamento do restaurante e lanchonete nem a execugdo dos servigos
contratados.

3.9Exigir de todo pessoal do servico, as suas expensas, exames médicos
admissionais, demissionais, bem como periédicos, a cada 12 (doze) meses,
inclusive exames especificos, de acordo com a legislacdo do Ministério do
Trabalho e Emprego, apresentando os resultados a fiscalizacdo da UNIPAMPA.
Esse perfeito e regular controle sobre o estado de saude dos empregados é
necessario a fim de providenciar a substituicdo dos mesmos, de imediato, em
caso de doenca incompativel com a funcdo. Estes registros devem estar
disponiveis as fiscalizagbes do MT e autoridades sanitarias sempre que solicitado
bem como serem fornecidos a Contratante sempre que solicitado.
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3.10 O prazo méaximo para apresentacdo dos exames admissionais a
Fiscalizacdo sera de 10 (dez) dias contados a partir do inicio da execuc¢ao dos
servicos, sendo aplicado o mesmo prazo sempre que houver nova contratacao.

3.11 A CONTRATADA deverda afastar do servico 0os empregados que
apresentarem condicdes de saude incompativeis com a atividade a ser
desenvolvida, bem como deverd providenciar a substituicdo imediata dos
funcionérios sem ocasionar prejuizo a prestacéo dos servicos.

3.12 A CONTRATADA deveréa responder integralmente por quaisquer danos ou
prejuizos causados a UNIPAMPA, a terceiros e ao meio ambiente por seus
empregados ou prepostos, decorrentes de uso, manipulacdo de géneros
alimenticios inadequados, processamento incorreto e emprego indevido de
materiais, equipamentos e, ou, instrumentos, procedendo imediatamente o0s
reparos ou indenizacdes cabiveis e assumindo o 6nus decorrente.

3.13 A CONTRATADA devera zelar pela ordem, disciplina, moralidade e boa
conduta dos seus empregados em servico, substituindo aqueles cuja
permanéncia seja considerada incompativel com os critérios ora estabelecidos,
assumindo, em consequéncia, todas as obrigacbes decorrentes. Atender, de
imediato, as solicitacdes da CONTRATANTE quanto as substituicbes de
empregados ndo qualificados ou entendidos como inadequados para a prestagéo
do servico, nos exatos termos aqui determinados;

3.14 A CONTRATADA ¢é responséavel por todas as obrigacdes contratuais,
sociais, trabalhistas e previdenciarias dos seus funcionarios, cabendo-lhes todos
os Onus destas obrigacdes, incluindo as indeniza¢cdes por acidentes, moléstias e
outras de natureza profissional e ocupacional, além de responsabilizar-se por
todas e quaisquer acdes judiciais, reivindicagbes ou reclamacdes de seus
empregados que tenham participado na execucdo do objeto deste contrato,
sendo a CONTRATADA, em quaisquer circunstancias, considerada a UNICA e
EXCLUSIVA empregadora e responsavel por quaisquer dnus recorrente.

3.15 Permitir o acesso de pessoas externas ao servico, somente com a
autorizacdo expressa da CONTRATANTE, com acompanhamento por
responsavel da CONTRATADA.

3.16 A CONTRATADA devera proibir dentro da Unidade de Producgéo o uso de
objetos ndo pertencentes ao servico como radio, jornais, bolsas, dentre outros.
3.17 A CONTRATADA deve proibir terminantemente o habito de fumar dentro

das dependéncias do Restaurante e da Lanchonete.

20.16.1.4. Quanto a execucao dos servicos

4.1 Iniciar a execucédo do servico em até 30 (trinta) dias corridos contados a partir da
assinatura do contrato, caso ndo ocorra fato superveniente ou de forca maior;

4.2 0s servicos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de nutricionista
legalmente habilitado, cujas funcdes abrangem o desenvolvimento de todas as
atividades técnico-administrativas, inerentes ao servi¢o de alimentacao.
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4.3 A CONTRATADA obriga-se a responder com responsabilidade por todos os 6nus
referentes aos servicos de operacdo e manutencdo, tais como: salarios do
pessoal, encargos sociais previdenciarios e trabalhistas, taxas, impostos e
quaisquer outras exigéncias legais ou regulamentares que venham a incidir sobre
a atividade objeto desta licitagcao.

4.4 E responsabilidade da CONTRATADA o fornecimento de géneros e produtos
alimenticios, materiais de consumo em geral (utensilios, descartaveis, materiais
de higiene e limpeza, entre outros) de qualidade comprovada, gas e mao de obra
especializada em numero suficiente para desenvolver todas as atividades
previstas, observadas as normas vigentes, bem como uniformes completos e
equipamentos de protecdo individual e coletivo em numero suficiente para seus
funcionérios.

4.5 A contratada deverd instalar equipamentos, mobiliarios e utensilios considerados
necessarios para a perfeita execucao dos servicos. A contratada deve instalar e
manter no restaurante 01 (uma) balanca digital devidamente aferida pelo
INMETRO, para afericdo do peso das preparacdes, sempre que solicitado pela
CONTRATANTE. Ao término do contrato, a contratada podera retirar todos os
materiais que Ihe pertencem.

4.6 E de responsabilidade da CONTRATADA abastecer as instalacdes sanitarias de
seus funcionarios e usuarios com produtos destinados a higiene pessoal tais
como papel higiénico, sabonete liquido inodoro antisséptico, produto antisséptico
para higienizacao final e papel toalha descartavel ndo reciclado ou outro sistema
higiénico e seguro para a secagem das maos. Todas as instalacdes sanitarias
deverdo ser providas de lixeiras com tampa acionada por pedal.

4.7 Toda pia de higienizacdo de mé&os na area de producdo devera estar abastecida
com papel toalha descartavel ndo reciclado ou outro mecanismo permitido para
secagem das maos e sabonete liquido inodoro e antisséptico; as mesmas
deverao ser equipadas com lixeiras com tampa acionada por pedal para descarte
do papel toalha.

4.8 A CONTRATADA devera zelar pela manutencdo da qualidade da alimentacéo a
ser fornecida, de acordo com a legislacdo pertinente, devendo a mesma ser
equilibrada e estar em condi¢cdes higiénico-sanitarias adequadas. As refeigdes
deverdo estar acondicionadas apropriadamente de forma a conservar a
temperatura adequada dos alimentos antes e durante a sua distribuicdo.

4.9 Cabe & CONTRATADA, contratar diretamente com todos os fornecedores, ndo
comprando nada em nome da UNIPAMPA, estando esta eximida, em qualquer
hipotese, de responsabilidade perante terceiros; adquirir matéria-prima de alta
qualidade e manté-la em condicdes de adequada estocagem, para sua boa
conservacdo, estando sujeita a fiscalizacdo da UNIPAMPA, inclusive quanto a
exigéncia dos comprovantes de origem dos produtos.

4.10 A CONTRATADA devera manter diariamente na saida, ferramentas de
opinido diaria para os usuarios manifestarem suas reclamacdes ou sugestdes,
através de pesquisa e caderno de sugestdes. A CONTRATADA so6 podera retirar
as folhas com reclamacgdes do caderno no final de cada semestre letivo, apenas
apos entregar uma fotocopia das mesmas a Fiscalizacédo.
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411 Serdo de inteira responsabilidade da CONTRATADA as despesas de
energia elétrica e agua cujos valores corresponderdo as indicacdes constantes
dos medidores individuais instalados nos locais, cabendo a mesma o pagamento,
mediante depdsito em conta da UNIPAMPA, a ser efetuado mensalmente com as
contas de fornecimento dos respectivos insumos. As despesas com telefone e
gas ficardo a cargo da CONTRATADA, eximindo qualquer 6nus para a
Universidade Federal do Pampa.

412 E responsabilidade da CONTRATADA recolher o lixo organico e
inorganico quantas vezes se fizerem necessérias, acondicionando-0s em sacos
plasticos adequados e em recipientes que devem ser mantidos fechados e
devidamente higienizados, encaminhando diariamente o lixo ao local de coleta, e
podendo fazer uso da coleta seletiva de lixo, caso 0 municipio disponha do
servigo.

4.13 E dever da CONTRATADA manter durante toda a execug&o contratual, as
obrigacBes assumidas, assim como todas as condicbes de habilitacdo e
qualificacdo exigidas na licitacdo, sob pena de rescisédo de contrato.

4.14 A CONTRATADA néo podera ceder e nem transferir, no todo ou em parte,
o Contrato desta licitacao.

4.15 A CONTRATADA devera permitir a utlizacdo das instalagcbes do
Restaurante por professores, técnico-administrativos e estudantes da
UNIPAMPA, como um laboratério para aulas préticas, estagios e pesquisas, de
acordo com planejamento previamente estabelecido e aprovado pela UNIPAMPA
e 0 Responsavel Técnico da CONTRATADA, bem como devera permitir visitas
as cozinhas dos Restaurantes Universitarios e as lanchonetes da
CONTRATANTE, quando solicitado por qualquer usuério (alunos, funcionarios,
servidores publicos e visitantes) e devera providenciar para eles, mascaras,
toucas e demais equipamentos de seguranca e higiene que julgar ser necessario;

4.16 O RESTAURANTE e a lanchonete somente poderdo funcionar apés a
obtencdo, pela CONTRATADA, de todos os alvards, registros, licengas e outras
formalidades necesséarias para o funcionamento legal do mesmo, ficando a
UNIPAMPA totalmente isenta dessas responsabilidades.

4.17 Sera vedado o atendimento no Restaurante Universitario a pessoas de
fora da comunidade académica do Campus, sendo permitido acesso somente a
visitante em atividades vinculadas a instituicdo, desde que obtenham credencial
junto ao Setor Administrativo do Campus.

4.18 O controle integrado de pragas € de responsabilidade da contratada e
devera ser realizado, pelo menos, semestralmente, em todas as dependéncias
do Restaurante e Lanchonete (saldo de refeigOes, estoque, cozinha, banheiros,
vestiarios e outros), quando for o caso, contra ratos, morcegos, insetos voadores
e rasteiros, devendo ser realizado por pessoal treinado de empresa
especializada, cuja aplicacdo de produtos somente podera ser realizada quando
adotadas todas as medidas de prevencao nas instalagdes, insumos e alimentos.
Os produtos utilizados devem possuir registro no Ministério da Saude e os
comprovantes de realizagcdo do servico devem ser arquivados na unidade e
fornecidos em copia a UNIPAMPA. A empresa responsavel pela realizacdo do
servico deve possuir alvar4 de funcionamento, sanitario, ambiental e possuir
responsavel técnico habilitado.
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4.19 A potabilidade da &gua utilizada devera ser atestada semestralmente
mediante laudos laboratoriais, sem prejuizo de outras exigéncias previstas em
legislacdo especifica.

4.20 O reservatorio de agua, além de estar em perfeito estado fisico e
devidamente tampado, deverd apresentar adequado estado de conservagao e
higiene, devendo ser higienizado pela CONTRATADA, conforme instrugces da
legislacdo sanitaria, em um intervalo maximo de 06 (seis) meses, devendo ser
mantidos registros da operacdo. Os comprovantes de realizacdo do servigo
devem ser apresentados a Fiscalizagcdo. Os mesmos procedimentos s&o
esperados para a higienizagcéo da caixa de gordura.

4.21 A limpeza dos residuos das fossas e caixas de gordura, vinculados ao
espaco fisico de uso da contratada e provenientes da cessdo, é de inteira
responsabilidade da contratada, que rotineiramente, devera verificar o seu estado
de conservacdo. As caixas de gorduras devem ser limpas, ao menos,
quinzenalmente.

4.22 Durante a execucdo do servico, a CONTRATADA dever4d monitorar a
temperatura de recebimento dos géneros, bem como do pré-preparo e
distribuicdo das refeicdes, para possiveis alteracbes ou adaptacbes, visando
atendimento adequado a legislacédo vigente, o registro diario das temperaturas
devera ficar arquivado por 3 (trés) meses e disponivel para consulta pela
UNIPAMPA e autoridades sanitarias.

4.23 A CONTRATADA devera coletar, diariamente, em todos os turnos, pelo
menos 150g\150ml (Cento e cinquenta gramas\mililitros) de amostra de todos os
alimentos e bebidas servidos em recipientes esterilizados e mantidos lacrados,
identificados e sob refrigeracdo pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, em
temperatura inferior a 5°C (cinco) para eventuais analises microbiologicas, as
suas expensas, apresentando o resultado do laudo de analise a contratante.

4.24 Todas as etapas do servico dar-se-do nas dependéncias da
CONTRATANTE.

4.25 A CONTRATADA devera fornecer, diariamente, a CONTRATANTE a
quantidade das refeicbes efetivamente fornecidas, por tipo de publico, e demais
servigos prestados, lancando diariamente no Sistema Informatizado o numero de
refeicdes vendidas com valor integral e aquelas com subsidio integral e parcial.

4.26 A CONTRATADA devera fornecer & CONTRATANTE, antes do inicio da
execucao do contrato, uma lista com todos os produtos a serem comercializados
na lanchonete, com seus respectivos precos, para a Fiscalizacdo realizar a
verificacdo da conformidade com os precos praticados no mercado e aprova-la.
Todas as vezes que um novo produto for incluido na lanchonete, esta lista devera
ser atualizada junto a fiscalizacdo supracitada.

4.27 Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos de
contingéncia para situagdes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia
elétrica, gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a
manutencéo dos servi¢os objeto do contrato.

4.28 Estar em situacéo devidamente comprovada de regularidade no SICAF.
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4.29 E de responsabilidade da CONTRATADA realizar as adaptacbes e
reparos que forem necessérios as instalacdes e equipamentos, observando a
legislacdo vigente e as normas institucionais, e ap0s autorizacdo pela
UNIPAMPA.

CLAUSULA OITAVA - DAS OBRIGA(;C)ES SOCIAIS, COMERCIAIS E FISCAIS
A CONTRATADA cabera, ainda:

I.  Assumir a responsabilidade por todos 0s encargos previdenciérios e
obrigagbes previstos na legislacdo social e trabalhista em vigor,
obrigando-se a salda-los na época prOpria, uma vez que seus
empregados ndo manterdo nenhum vinculo empregaticio com a
CONTRATANTE;

II.  Assumir, também, a responsabilidade por todas as providéncias e
obrigacGes estabelecidas na legislacdo especifica de acidentes do
trabalho, quando, em ocorréncia da espécie, forem vitimas os seus
empregados no decorrer do desempenho dos servicos ou em conexao
com eles, ainda que acontecido em dependéncia da CONTRATANTE;

[ll.  Assumir todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civil ou
penal, relacionadas a execucdo dos servi¢cos, originariamente ou
vinculada por prevencgéo, conexao ou continéncia; e

IV. Assumir, ainda, a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais
resultantes da execugéo deste contrato.

SUBCLAUSULA UNICA: A inadimpléncia da CONTRATADA, com referéncia
aos encargos estabelecidos nesta clausula, ndo transfere a Administracdo da
CONTRATANTE a responsabilidade por seu pagamento, nem podera onerar o objeto
deste contrato, razdo pela qual a CONTRATADA renuncia expressamente a qualquer
vinculo de solidariedade, ativa ou passiva, para com a CONTRATANTE.

CLAUSULA NONA — DAS OBRIGACOES GERAIS
Devera a CONTRATADA observar, também, o seguinte:

I. E expressamente proibida a contratacdo de servidor pertencente ao quadro de
pessoal da CONTRANTANTE durante a vigéncia do contrato;

Il. E expressamente proibida, também, a veiculacdo de publicidade acerca deste
contrato, salvo se houver prévia autorizacdo da Administracdo da
CONTRATANTE;
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lll. E vedada a subcontratacdo total do objeto do contrato, sendo permitida sua
subcontratacdo parcial até o limite de 30% (trinta por centro) do valor total do
contrato.

e Somente servigos constantes da planilha orcamentéria, e formalmente aprovados
pela CONTRATANTE, poderéo ser subcontratados.

¢ A listagem das empresas subcontratadas, com 0s respectivos servicos a serem
por elas realizados, devera ser apresentada & FISCALIZACAO, devendo essas
empresas comprovar a qualificacdo técnica necessaria aos Servicos
subcontratados;

e AplOs o servico, para a qual houve a subcontratagdo, ser encerrado, devera
ocorrer a dispensa da empresa.

IV. A CONTRATADA deverd apresentar coépias autenticadas ou originais dos
seguintes documentos de comprovacao de regularidade no cumprimento de
obrigacdes trabalhistas, em até 15 (quinze) dias corridos contados da
solicitacdo pela CONTRATANTE:

ITEM DOCUMENTO

1 Coépias do livro de registro;

Cépias das carteiras de trabalho;

Certiddo Negativa dos Débitos Salariais;

2

3

4 Certidao Negativa de Infrac6es Trabalhistas;

5 Declaracédo de Inexisténcia de Infracdes Trabalhistas a Legislacéo de
Protecao a Crianca e ao Adolescente;

6 Certidao ou recibo do Cadastro Geral de Empregados e
Desempregados — CAGED;

7 Comprovacéo do depdsito bancario dos salérios e folha de pagamento
ou contracheques com devida comprovacao de recebimento pelos
empregados;

8 Guia de recolhimento do INSS;

9 Guia de recolhimento do FGTS;

10 | GFIP (com discriminagéo dos recolhimentos INSS e FGTS por
empregado);

11 | Listagem, assinada pelos empregados, comprobatéria do pagamento
do auxilio alimentacao e do vale transporte.

CLAUSULA DECIMA - DA RESPONSABILIDADE TECNICA PELA EXECUCAO DOS
SERVICOS

Cabera a licitante vencedora manter, junto ao Conselho Regional de Nutri¢cdo, o
seu cadastro e o do seu responsavel técnico atualizados, de acordo com a legislacao
vigente.
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SUBCLAUSULA UNICA: O responsavel técnico pelos servicos a serem desenvolvidos
devera ter vinculo formal com a CONTRATADA e devera ser o indicado na fase de
habilitacdo do certame licitatorio.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DA ESPECIFICAGCAO DO SERVICO

I.  Cardapios e Distribuicao das Refeicbes

a. Da Composicédo do Cardapio

O cardapio basico diario do almoco e do jantar devera ser composto por:

REFEICAO TIPO COMPOSICAO PORCAO | QUANTIDADE
AO
USUARIO
- Arroz branco Livre Consumo a
vontade
Acompanhamentos” | - Arroz integral Opcional Consumo a
vontade
- Feijao (preto ou Livre Consumo a
de cor) — opcéo: vontade
Lentilha
Almogo/Jantar - Carne (bovina ou | Porcionado
suina ou pescado | (01 Porcao) | Especificadas
Prato principal® ou frango) conforme
OPCAO Porcionado | tabela abaixo*

- Prato a base de
proteina de soja

(01 porcéo)

- Guarnicao: prato | Livre Consumo a
Guarnicéo® a base de legumes vontade

ou vegetais

folhosos; massas,

cereais

- Saladas: 02 tipos | Livre Consumo a
Saladas® — folhosos, vontade

legumes,

graos/leguminosas

- Sobremesa: fruta | Porcionado | Minimo, 100g
Sobremesa’® ou doce (01 Porcao)

- Suco de frutas Porcionado | Minimo, 300
Suco natural e ou (01 Porgao) | ml

artificial

b. Do porcionamento
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O porcionamento das refeicdes devera ser realizado da seguinte forma:

1. As saladas dispostas no balcéo refrigerado deverdo ser servidas LIVREMENTE
pelo préprio usuario;

2. Os acompanhamentos (arroz e feijdao) e a guarnicdo dispostos no balcéo
aquecido deverao ser servidos LIVREMENTE pelo proprio usuario;

3. O Prato principal, a sobremesa e o suco poderdo ser PORCIONADOS pelos
funcionérios da CONTRATADA.

4. O usuério devera optar entre a carne servida no dia ou a preparacéo de soja.

Da especificacdo dos pratos

a. ACOMPANHAMENTOS:

1. Arroz branco: tipo 1 (um). Intercalar o preparo entre arroz polido e parboilizado.
Frequentemente a preparacdo arroz branco pode ser adicionada de ervilhas,
brocolis, cenoura, couve, passas, conforme a aceitacdo dos clientes.

w N

(um).

4. As variacbes devem ser

respectivamente.

b. PRATO PRINCIPAL:

aplicadas nas

Feijao: preto tipo 1 (um): oferecido 4 (quatro) vezes na semana.
Feijdo de cor: tipo 1 (um): oferecido 1 (uma) vez na semana, ou lentilha tipo 1

refeicobes almoco e

jantar,

O prato principal sera constituido por alimento a base de proteina, conforme a

tabela abaixo:

TIPO ESPECIFICACAO | PREPARACOES | PORCAO | FREQUENCIA
Patinho, alcatra | Bife, cubos, iscas, 180 g 03 vezes/més
BOVINA ou coxdo mole, | milanesa, assados
SEM OSSO | tatu, maminha ou
melhor qualidade
Contra filé Grelhado 180 g 03 vezes/més
Carne moida de | Com molho, legumes, 160 g 03 vezes/més
primeira almoéndega,
rocambole, bolo de
carne
BOVINA Chuleta Com molho, 200 g 02 vezes/més
COM OSSO grelhado, acebolado.
Filée de peito de | Grelhado, cubos, 160 g 03 vezes/més
FRANGO frango iscas, milanesa
SEM OSSO | Sobrecoxa Milanesa, iscas, 160 g 02 vezes/més
desossada assado, empanado.
FRANGO Sobrecoxa Assado, frito, cozido, 200 g 03 vezes/més
COM OSSO com molho
SUINA SEM | Lombo Assado, com molho 160 g 01 vezes/més
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0SSO

SUINA Carré Assado, grelhado 180 g 01 vezes/més
COM OSSO

PESCADOS | Filé: pescada, | Grelhado, assado, 170 g 03 vezes/més

merluza, tilapia, | frito

anjo.
Postas de peixe Frito, ensopado 160 g 01 vez/més
MISTO Salsichéo Assado 180 g 01 vez/més
Observacgoes:
a) A porcao de carne se refere ao alimento cozido.

b)

c)
d)

N&o se considera como preparacdo de carne: empanados industrializados e
hamburguer.

A frequéncia considerada de carnes se aplica aos cardapios elaborados para o
almoco e para o jantar.

Preferencialmente, deveréo ser utilizados cortes de carnes magras, limpas, sem
excesso de gorduras, nervuras e aparas de qualquer espécie.

e) Todas as carnes deverdo possuir registro na Coordenadoria de Inspecédo de
Produtos de Origem Animal (CISPOA) emitido pela Secretaria da Agricultura,
Pecuaria e Agronegécio do Estado do Rio Grande do Sul ou registro no Sistema
de Inspecdo Federal (SIF) emitido pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.

OPCAO:
TIPO ESPECIFICACAO PREPARACOES PORCAO | FREQUENCIA
SOJA Proteina texturizada | Com molho, bolinho, 150 g Diariamente
de soja Bife com legumes. hidratado
Observagoes:

a) A porcéao de proteina de soja considerada € de 150 g hidratado e escorrido.
b) O prato principal a base de soja deve ser oferecido diariamente como opcéo ao
prato principal, devendo variar, apenas, o0 modo de preparo.

1.

2.

3.

4.

c. GUARNICAO:

A guarnicdo devera ser preparada prioritariamente com hortalicas cozidas em
pedacos ou sob a forma de purés, suflés, acompanhadas de molhos ou a
milanesa. Também podem ser oferecidas como guarni¢cdo, preparagdes a base
de farinhas ou massas, sendo o modo de preparo estabelecido pela contratada.
As preparacfes a base de massas e farinhas ndo poderdo exceder a frequéncia
de 03 (trés) vezes na semana, ha mesma refeicao.

As preparacdes que compdem a guarnicdo poderdo ser elaboradas a critério da
contratada, exemplo: lasanhas, pastéis, panquecas, bolinhos.

Nos meses de junho, julho e agosto, a guarnicdo podera ser substituida por sopa
de legumes, desde que autorizada pela contratante, em até 02 (duas) vezes na
semana.
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1. Fornecer diariamente 02 (dois) tipos de saladas, sendo:
e Salada folhosa: Acelga, alface, agrido, chicéria, couve, repolho, mostarda,

rdcula.

e Salada cozida/crua/conserva: abobrinha, beterraba, cenoura, chuchu,
brocolis, couve-flor, pepino salada, pepino conserva, cebola, tomate,
pimentéo, repolho, repolho roxo, vagem.

2. As saladas devem ser servidas obedecendo a uma combinacdo de cores e

texturas.

3. Poderéo ser servidas saladas compostas (dois ou mais ingredientes) a critério da

contratada.

4. As saladas do tipo folhosas poderdo ser repetidas na mesma semana, se

BN

necessario e mediante aviso prévio a contratante, considerando-se a
sazonalidade dos géneros.
5. As demais saladas ndo poderdo ser repetidas na mesma semana, na mesma

refeicéo.

e. SOBREMESAS:

1. Considera-se para fins de sobremesa elaborada as seguintes preparacoes:
Pudim de leite, cremes, mousse, gelatinas, tortas, compotas, sagu e arroz doce.
2. Frutas: poderédo ser servidas saladas de frutas ou frutas da época.
e Frutas que podem ser servidas com casca: ameixa, banana, caqui,
goiaba, maca, péssego, bergamota, péra, uva.
e Frutas que devem ser servidas descascadas e porcionadas: Kiwi, mamao,
manga, meldo, melancia, abacaxi, laranja.

B ow

semanas)

Os tipos de sobremesas deveréo ser oferecidos de maneira alternada:
Frutas: 03 (trés) vezes na semana e doces: 02 (duas) vezes na semana; (12 e 32

5. Frutas: 02 (duas) vezes na semana e doces: 03 (trés) vezes na semana (22 e 42

semanas)

6. As sobremesas poderdo ser repetidas no almogo e no jantar.

Ill.  Necessidades nutricionais diarias recomendadas para a elaboracéao
dos cardapios

O Valor calérico para o ALMOCO E JANTAR, tera como referéncia o preconizado
pelo Programa de Alimentac&o do Trabalhador — PAT, conforme Portaria Interministerial
n°® 66/ 2006. Sendo assim, 0s parametros nutricionais para a alimentacdo dos
comensais do Restaurante Universitario da UNIPAMPA/ CAMPUS BAGE dever&o ser
calculados com base nos seguintes valores diarios de referéncia para macronutrientes,

fibra e sodio:

NUTRIENTES

VALORES DIARIOS

Valor energético total

2000 calorias

Carboidrato

60 %
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Proteina 15 %
Gordura Total 25 %
Gordura saturada < 10%
Fibra >25¢g
Sodio <2400 mg

As refeigbes principais, como o ALMOCO E JANTAR deverdo conter de 600
(seiscentas) a 800 (oitocentas) calorias, admitindo-se um acréscimo de 20% (vinte por
cento), isto &, 400 (quatrocentas) calorias, em relacdo ao Valor Energético Total — VET
de duas mil calorias por dia e deverdo corresponder as faixas de 30 a 40% (trinta a
guarenta por cento) do VET diario.

As refei¢cdes principais deveréo seguir a seguinte distribuicdo de macronutrientes,

fibra e sodio:
REFEICAO | CARBOIDRATOS | PROTEINAS | GORDURAS | GORDURAS | FIBRAS | SODIO
(%) (%) TOTAIS (%) | SATURADAS (9) (mg)
(%)
Almoco/ 60 15 25 <10 07-10 | 720-960
jantar

IV. Distribuicdo das Refei¢des:

. As refeicdes serdo distribuidas em sistema self-service parcial, em balces
aquecidos e refrigerados conforme as preparagfes, utilizando-se para tal,
talheres em inox (facas, garfos e colheres), pratos rasos em porcelana branca e
bandejas de plastico na cor bege. Sempre que necessario, a contratada devera
disponibilizar pratos fundos e cumbucas em porcelana branca para a distribuicdo
das refeiges.

. A contratada devera disponibilizar, em quantidade suficiente, e manter no balcéo
refrigerado um molho do tipo vinagrete. Deverdo ser disponibilizados também
outros temperos como: azeite, vinagre, molho de pimenta. Deverdo ser
disponibilizados ainda: farofa simples, sal e guardanapos de papel.

O suco deverd ser preparado com agua potavel e fornecido em copos
reutilizaveis, com capacidade minima de 300 ml, adocado e gelado, para
distribuicdo as duas refei¢cdes principais.

. A fruta devera ser sanitizada para a posterior distribuicdo. Deve-se lavar frutas e
verduras em agua corrente e higieniza-las em solucdo de hipoclorito propria para
alimentos, de acordo com as instrugdes do fabricante.

Os doces deverdo ser distribuidos em recipientes descartaveis, sendo
disponibilizadas colheres de sobremesa ou outro utensilio em inox, quando
necessario.

. A contratada devera disponibilizar talheres em inox, em quantidade suficiente e
em local apropriado, nos balcdes de distribuicdo das refeicdes.

Diariamente deve haver um cardapio para o almogco e um para o jantar, ndo
devendo ser repetidas as opg¢des de carne, guarnicao e saladas. Ressalta-se a
necessidade de oferecer o mesmo padrao de qualidade para ambas as refei¢oes.
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Os cardapios deverdo apresentar preparacdes variadas de modo a garantir boa
aceitabilidade, sendo a forma de preparo estabelecida pela contratada.

Fica a critério da contratada incrementar o cardapio, desde que ndo modifique o
preco cobrado pelo cardapio basico, nem deixe de oferecer nenhum componente
ou acessorio que integre o cardapio basico.

Os componentes do cardapio distribuidos no dia deverdo ser os mesmos do
primeiro ao ultimo usuario, mantendo-se a quantidade adequada a todos.

O cardapio mensal a ser praticado deverd ser apresentado completo a
fiscalizagdo da CONTRATANTE, com antecedéncia minima de 20 (vinte) dias em
relacdo ao 1° (primeiro) dia de utilizagcdo, com a distribuicdo calérica e de
macronutrientes, para a devida analise, podendo a CONTRATADA em situacdes
pontuais e especiais, alterar o cardapio apresentado, desde que mantenha os
padrbes estabelecidos em contrato e que apresente motivacdes formais, por
escrito, a Comisséo Fiscalizadora e esta as aceite.

Caso seja identificada alguma irregularidade no cardapio conforme o padréo
estabelecido neste termo de referéncia, a fiscalizacdo encaminhara as
notificacdes a contratada para as devidas correcbes. A contratada devera
submeter o cardapio com as altera¢des solicitadas para nova andlise, no prazo
de até 72 (setenta e duas) horas.

Caso a contratada ndo entregue o cardapio para aprovacao no prazo devido
estard sujeita as penalidade previstas em contrato.

O cardapio semanal, aprovado pela fiscalizacdo, devera ser afixado em local
visivel na entrada do RU, devidamente assinado pelo responsavel técnico da
contratada. O cardapio semanal podera ser divulgado no site do Campus para
informag&o aos usuarios.

Deverdo ser identificadas pelo nome, por meio de placas indicativas, todas as
preparacdes que estiverem dispostas no Buffet para visualizacao pelo usuario,
sem excecao, inclusive os sabores dos sucos.

Podera ser solicitada a execucao de cardapios diferenciados ou pratos tipicos
para datas festivas. Nos mesmos padrdes do cardapio contratualizado.

Poderdo ser solicitadas dietas especiais aos usuarios que apresentarem
motivacdo e documentacdo meédica que comprove a necessidade. Tais
solicitacdes serdo previamente avaliadas e autorizadas pela fiscalizacdo e equipe
técnica da PRAEC.

V. Do Controle de Qualidade e de Producdo da Alimentacdo e da
Prestacao de Servicos

A contratada se compromete a obedecer e praticar TODAS as exigéncias das
legislagcbes sanitarias que regulamentam o0s servicos de alimentacéo
prioritariamente a Resolucdo RDC n° 216, 15 de Setembro de 2004 — ANVISA
(Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria), demais legislacdes citadas em anexo
(anexo I), entre outras.
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A contratada devera manter no RESTAURANTE e na LANCHONETE, quando for
0 caso, 0 alvara da Vigilancia Sanitaria, bem como alvara de funcionamento,
além de manter constantemente todas as dependéncias internas e externas
pertencentes as instalagdes por ela administrada, no mais rigoroso padréo de
higiene, limpeza e conservacdo, dentro dos padrdes exigidos pela autoridade
sanitaria e pela UNIPAMPA, assim como se obriga a limpeza e conservacao das
areas de circulacdo ocupadas e utilizadas por esta, bem como os equipamentos
e utensilios envolvidos na prestacéo de servico;
A contratada deverd utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira
qualidade, observando o registro no Ministério da Saude ou Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) ou Ministério da Saude (MS),
ANVISA ou 6rgédo competente, bem como o prazo de validade das mercadorias,
sendo vedada a utilizacdo de produtos com alteracBes de caracteristicas, ainda
que, dentro do prazo de validade;
Executar o controle de géneros e de produtos alimenticios utilizados, quanto a
qualidade, estado de conservagdo, acondicionamento, condi¢cbes de higiene e
ainda observadas as exigéncias vigentes.
A contratada devera dispor de Manual de Boas Praticas (MBP) e de
Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs), conforme estabelece a
Resolucéo n°® 216/04 — ANVISA, relacionados aos seguintes itens:

e Higienizacdo de instalagbes, equipamentos e moveis;

e Controle integrado de vetores e pragas;

e Higienizacdo do reservatorio;

e Higiene e saude dos manipuladores.
A contratada devera apresentar os documentos acima (MBP e POPs) a
Comissado Fiscalizadora no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contados do
inicio da execucédo do contrato, e devem estar disponiveis para fiscaliza¢des pela
contratante, auditorias e autoridades sanitarias bem como, serem mantidos em
local de facil acesso e consulta para os funcionarios.
A contratada deverda realizar a limpeza das mesas, cadeiras e do restaurante
antes, durante intervalo e depois de todas as refeicOes servidas, executando
todas as etapas da higienizacdo e limpeza no mesmo dia em que as atividades
ocorrerem, mantendo as instalagbes no mais completo estado de higiene e
limpeza.
A contratada devera, durante a execugcdo dos servigos, realizar controle de
temperatura de todas as etapas produtivas das refeicdes (desde o recebimento
de mercadorias até a distribuicdo) visando atender a legislacdo vigente,
acondicionando as preparagfes em equipamentos adequados ou em recipientes
isotérmicos devidamente tampados até o momento da distribuicdo. Os registros
diarios das temperaturas deverao ficar arquivados, no proprio restaurante, por 3
(trés) meses e estar disponivel para consulta pela autoridade sanitaria e
fiscalizacdo da Contratante.
E responsabilidade da contratada realizar controle de temperatura de
equipamentos como: geladeiras, freezers, balcbes de distribuicdo de refeicdes,
estufas e outros, bem como manter registros destes procedimentos arquivados
no restaurante pelo periodo minimo de 3 (trés) meses, disponibilizando-os para
as fiscalizagbes, sempre que solicitado.
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Deveréao ser coletadas, diariamente, em todos os turnos, pelo menos 150g\150mi
(Cento e cinquenta gramas\mililitros) de amostra de todos os alimentos e bebidas
servidos em recipientes esterilizados e mantidos lacrados, identificados e sob
refrigeracéo pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, em temperatura inferior a
5°C (cinco) para eventuais analises microbiologicas, as suas expensas,
apresentando o resultado do laudo de andlise a contratante.

A contratante tera, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias de servi¢o
da contratada, bem como os documentos, para proceder a fiscalizacdo sobre a
execucao dos servicos.

A fiscalizagéao da contratante ndo exclui nem diminui a completa responsabilidade
da contratada por qualquer inobservancia ou omissao as clausulas do contrato.

A contratada devera promover periodicamente, as suas expensas, capacitacdes
gerais e especificas de toda a equipe de trabalho devendo manter registros
destas acdes. As capacitacdes devem ocorrer, a0 menos, semestralmente e em
horarios que ndo interfira no funcionamento do restaurante.

A contratada ainda devera autorizar a participacdo de seus funcionarios nos
treinamentos e capacitagcdes oferecidos pela contratante, sempre que solicitada a
participacao destes.

VI. Da Avaliacdo dos Servicos

Com a frequéncia necessaria, estipulada pela Contratante, serdo avaliados o0s
servicos prestados, incluindo a qualidade e quantidade da alimentacdo servida
e/ou comercializada, bem como as condi¢cdes higiénico-sanitarias e o grau de
satisfacdo dos usuarios, conforme as planilhas especificadas.

A avaliacdo das condi¢bes higiénico-sanitarias sera realizada por meio da
aplicagdo do check-list proposto pela Portaria n°® 78 de 2009 da SES/RS
(Secretaria Estadual da Saude — Rio Grande do Sul).

A classificacdo do servico quanto as condi¢cdes higiénico-sanitarias sera
considerada satisfatdria se apresentar indice de adequacao maior ou igual a 75%
(Setenta e cinco por cento) do total de itens avaliados, excetuando-se os itens
nao aplicaveis. Resultados abaixo do percentual estabelecido poderado sofrer as
sancdes previstas em contrato.

A avaliacdo das condigbes higiénico-sanitaria ocorrera, ao menos,
semestralmente, durante o funcionamento do restaurante e sem aviso prévio a
contratada. A avaliacdo sera realizada por nutricionista designado pela PRAEC.
A avaliagdo da satisfacdo dos usuarios ocorrera, pelo menos, semestraimente,
nas refeicbes do almocgo e jantar. Os itens a serem avaliados na pesquisa de
satisfacdo podem ser alterados conforme solicitagéo da Contratante.
Considerar-se-a como resultado satisfatério um percentual de satisfagdo maior ou
igual a 75% (setenta e cinco por cento). Resultados abaixo do percentual
estabelecido poderéo sofrer as san¢des previstas em contrato.

Para a avaliacdo da satisfacdo dos usuéarios quanto a execucao dos servigos sera
utilizado o formulario do Anexo I-IV — Avaliagdo de Satisfacdo dos Usuarios.

VIl. Da Responsabilidade Técnica
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1. A CONTRATADA devera manter no Restaurante Universitario (RU) da
UNIPAMPA Campus BAGE responsavel técnico com formacdo superior em
Nutricdo, registrado no respectivo 6rgao profissional da sua categoria, cumprindo
uma jornada de trabalho de 8 horas diarias, devendo o pagamento deste
funcionario ser realizado de acordo com o piso estabelecido pelo Sindicato da
categoria profissional. Caso o numero de refeicbes servidas no RU seja maior
que 500/dia (quinhentos) o numero de nutricionistas devera obedecer a
Resolucdo CFN n° 380/2005.

VIll. Do Funcionamento da Lanchonete

1. Podera ser oferecida pela CONTRATADA maior variedade de produtos, além dos
itens descritos no Anexo I-llll — Lista Minima de Produtos a serem
Comercializados, mediante autorizacdo da CONTRATANTE.

2. Dos pregos:

e Os precos dos alimentos e bebidas deverao estar devidamente afixados em local
visivel;

e A contratada devera estabelecer critérios de preco dos produtos a serem
comercializados, fixados em comum acordo com a concedente e ndo superiores
aos praticados no comércio local,

e Nao sera permitida a inclusdo de taxas, tais como comissfes e gorjetas, nos
precos da tabela, nem a sua cobranca a parte.

3. Das normas higiénico-sanitarias:

e O servico de lanchonete devera cumprir com todas as normas higiénico-
sanitédrias que o0s estabelecimentos comercializadores de alimentos estdo
sujeitos, prioritariamente, devera cumprir o disposto na Resolu¢cdo RDC n° 216,
de 15 de Setembro de 2004 — ANVISA.

e Todas as normas e orientagdes higiénico-sanitarias aplicadas ao servico de
alimentacdo do Restaurante Universitario devem ser cumpridas no servico de
Lanchonete.

e A limpeza, manutencdo, conservacao e vigilancia do espaco fisico concedido,
serdo de responsabilidade da contratada e devera ser diaria.

e A contratada devera providenciar a execucao do Controle integrado de vetores e
pragas urbanas juntamente com o controle realizado no restaurante.

e Os alimentos prontos, disponiveis a venda deverdo estar armazenados em
balcGes expositores, refrigerado ou aquecido, quando for o caso.

4. Das normas gerais de funcionamento da Lanchonete:

e A contratada fica obrigada a manter responsavel técnico Nutricionista para o
servigo de Lanchonete;

e Todas as obrigagbes e encargos decorrentes da contratagcdo deste profissional e
demais funcionarios correrdao por exclusiva responsabilidade da contratada, que
devera dispor de um numero adequado e suficiente de empregados para a
perfeita execucdo dos servicos;
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A contratada devera fornecer a todos os seus empregados equipamentos de

protecao individual e coletivo e manter registro da entrega destes materiais.

e A contratada devera possuir todos os alvaras e licencas necessarios ao
funcionamento da Lanchonete;

e A contratada devera instalar e equipar a lanchonete com todos os equipamentos
e magquinarios apropriados e em perfeito estado de conservacdo e
funcionamento;

e Fica estabelecido que o funcionario que trabalhar no caixa ndo podera servir ou
manipular alimentos;

e Na lanchonete é expressamente proibido: comercializar cigarros e quaisquer
produtos toxicos; comercializar bebidas alcodlicas; e comercializar qualquer tipo
de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar;

e Para servidores e funcionarios terceirizados ndo havera subsidio, cabendo a

estes 0 desembolso do valor integral contratado para a refeicdo. Sera vedado o

atendimento no Restaurante Universitario a pessoas de fora da comunidade

académica do Campus, sendo permitido acesso somente aos visitantes a

instituicho desde que obtenham credencial junto ao Setor Administrativo do

Campus.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DO ACOMPANHAMENTO E DA FISCALIZACAO

A CONTRATANTE, por meio de pessoa(s) competente(s) designada(s) pela
Reitoria da UNIPAMPA, realizara(do) o acompanhamento e fiscalizacdo dos servicos a
serem executados de acordo com o Termo de Referéncia, ao(s) qual(is) cabera,
inclusive, fazer cumprir o presente instrumento, bem como autorizar 0 pagamento de
faturas e, ainda, praticar todos os atos que se fizerem necessarios a fiel execucdo dos
servicos. E permitida a contratacdo de terceiros para assisti-la e subsidia-la de
informac0des pertinentes a essa atribuicao.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA — A CONTRATADA cabera sanar as falhas porventura
apontadas, submetendo o servi¢co a nova verificagéo.

SUBCLAUSULA SEGUNDA — A CONTRATADA se obriga a facilitar todas as atividades
da fiscalizacdo e, ainda, a dispensar ou afastar do servico qualquer empregado seu que
embaracar a fiscalizacdo ou o regular andamento dos trabalhos, ou que por seu
comportamento for julgado inconveniente na area de servico.
I.  Especificado (inclusive a justificativa para sua adocao);
II.  Dduvidas, solicitagdes e informacdes diversas encaminhadas a fiscalizacdo
e as solucdes propostas pela mesma, a critério das partes;
.  Também se farda constar todas as observagbes que, tanto a
CONTRATADA como CONTRATANTE julgarem necessérias.

SUBCLAUSULA TERCEIRA: A CONTRATADA devera indicar preposto, a ser
submetido a aprovacdo da Administracdo da CONTRATANTE, durante o periodo de
vigéncia do contrato, para representa-la sempre que for necessario.
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SUBCLAUSULA QUARTA: A CONTRATADA devera manter no local da execugdo do
servico, durante o preparo das refeigbes, 01 (um) nutricionista, inscrito no Conselho
regional de Nutricdo - CRN e aceito pela Administragéo.

SUBCLAUSULA QUINTA: As decisBes e providéncias que ultrapassarem a competéncia
do representante da CONTRATANTE deverdo ser solicitadas a seus superiores em
tempo habil para a ado¢&o das medidas convenientes.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA- DA DOTACAO ORCAMENTARIA

Para atender as despesas decorrentes do presente contrato, a
CONTRATANTE emitiu a Nota de Empenho n°. , de / /2015, em
anexo ao presente contrato independente de transcrigcao.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DA FORMA DE PAGAMENTO

Para a execucdo dos servicos a serem prestados por forca do presente
Contrato, a CONTRATADA pagara a UNIPAMPA o valor mensal fixo de R$ 3.433,33
(trés mil quatrocentos e trinta e trés reais e trinta e trés centavos) pela cesséo do
espaco fisico do Restaurante Universitario. Os usudrios do Restaurante Universitario
fardo os pagamentos de suas refeicdes diretamente a CONTRATADA, e a UNIPAMPA
subsidiara parte das refei¢des.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA: O pagamento do valor devido pelo uso do espaco
publico decorrente da cessdo onerosa devera ser feito até o 5° (quinto) dia util de cada
més através do Guia de Recolhimento da Unido (GRU). O primeiro pagamento sé sera
efetuado apos o inicio da prestacéo de servicos por parte da CONTRATADA.

I.  ApOs a realizagdo do pagamento, a CONTRATADA deverd enviar o
comprovante do mesmo para a CONTRATANTE.

[I. O ndo pagamento, nos seus devidos prazos, dos valores pactuados,
implicara na aplicacdo da multa moratéria de 2% (dois por cento), com
acréscimo dos juros moratorios no montante de 1% (um por cento) ao
més, atualizagdo monetaria, sobre o valor vencido e ndo pago.

lll. O nao pagamento apos 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo,
sem motivo justificado e aceito pela fiscalizacdo do contrato e pela
Administracdo Superior da Universidade, sera aplicada as sancdes
previstas na Lei 8.666/93;

IV. ApOs o prazo de 90 (noventa) dias de inadimpléncia, a cessdo de uso
podera ser automatica e unilateralmente cancelada pela CONTRATANTE,
perdendo a CONTRATADA em favor da CEDENTE, todos os valores ja
pagos, independentemente de interpelacao judicial ou extrajudicial.

V. O pagamento do valor devido pelo uso do espaco publico, decorrente da
cessdo onerosa, poderd ser reajustado a cada 12 (doze) meses, com
base no indice Geral de Precos do Mercado (IGP-M) do periodo, ou outro
indexador oficial que vier a substitui-lo.
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SUBCLAUSULA SEGUNDA — Durante os periodos de férias e recesso escolar
e em periodos de paralisacfes igual ou superior a 10 (dez) dias, em que a demanda
seja comprovadamente reduzida, a requerimento expresso da CONTRATADA, o valor
pelo uso do espaco publico decorrente da cessdo onerosa podera ser reduzido pela
CONTRATANTE em até 50% (cinquenta por cento) de seu valor, a fim de manter o
equilibrio econémico-financeiro do Contrato com a execuc¢ao do servico;

Para o célculo do percentual de desconto a ser concedido, serd utilizada a

seguinte formula: D = (R/M) x 100; onde: D = % do valor da cessao onerosa a
ser paga no més de recesso, obedecido o limite de até 50% de desconto; R = n°
refeicdes servidas no més de recesso; e M = meédia de refeicbes servidas nos
meses sem recesso.

II. O requerimento para reducédo do valor devera ser entregue a Coordenacéao
Administrativa do Campus Bagé, que o encaminhar4 aos responsaveis pela
analise e deferimento, se de acordo, do pedido.

SUBCLAUSULA TERCEIRA: A CONTRATANTE subsidiara refeicbes aos seus
alunos, de acordo com politica estabelecida internamente. Desta forma, sera
desenvolvido entre as partes um sistema de controle para as refeicbes servidas aos
alunos beneficiarios de subsidio.

A UNIPAMPA disponibilizard & CONTRATADA, antes do inicio e durante a
execucdo do contrato, a lista dos usuarios do Restaurante Universitario
que terdo subsidio alimenticio total ou parcial por parte da Universidade.

Os usuarios que contarem com subsidio alimenticio parcial por parte da
UNIPAMPA efetuardo pagamento parcial da refeicdo a CONTRATADA.

Para os usuarios que receberem subsidio alimenticio parcial por parte da
UNIPAMPA, a CONTRATADA devera registrar que o usuario usufruiu da
refeicho naquele dia e horario para posterior ressarcimento da
CONTRATANTE a CONTRATADA.

As medicdes para efeito de pagamento dos alunos subsidiados serdo
realizadas de acordo com o0s seguintes procedimentos:

No primeiro dia util subsequente ao més em que foram prestados 0s
servicos, a CONTRATADA entregara relatério contendo os quantitativos
totais e mensais das refeicbes subsidiadas servidas e o0s valores
apurados;

A CONTRATANTE ter4d 2 (dois) dias uteis para conferir o relatério e
solicitar a CONTRATADA, na hipétese de glosas e/ou incorrecdes de
valores, a correspondente retificacdo objetivando a emissdo da nota
fiscal/fatura; e

Serao consideradas somente as refeicdes efetivamente fornecidas.

O valor dos pagamentos sera obtido mediante a aplicacdo dos precos
unitarios contratados as correspondentes quantidades de refeicbes
efetivamente servidas.
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O valor de pagamento das refeicbes subsidiadas integralmente pela
UNIPAMPA sera efetuado integralmente pela UNIPAMPA, de acordo com
o valor da refeicdo estabelecido na proposta vencedora da Licitacao;

O valor de pagamento das refeicdes subsidiadas parcialmente pela
UNIPAMPA sera efetuado parcialmente pela UNIPAMPA (na parte que lhe
cabe), de acordo com o valor da refeicdo estabelecido na proposta
vencedora da Licitacao;

Ap6s a conferéncia dos quantitativos e valores apresentados, a
CONTRATANTE atestara a medi¢cdo mensal, no prazo de 05 (cinco) dias
Uteis contados do recebimento da Nota Fiscal junto do relatorio emitido
pela CONTRATADA.

Todo e qualquer pagamento a ser feito a CONTRATADA, levando-se em
conta a politica de subsidio implantada pela CONTRATANTE, respeitara
obrigatoriamente ao prazo de 20 (vinte) dias Uteis, contados a partir da
data de apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, com o devido “atesto” pelo
Servidor Competente da CONTRATANTE, juntamente com a
apresentacédo dos critérios de afericao de resultados estipulados.

Seré verificada a comprovacéo da regularidade fiscal, constatada através
de consulta "on-line" ao Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores — SICAF, ou na impossibilidade de acesso ao referido
Sistema, mediante consulta aos sitios eletrbnicos oficiais ou a
documentacdo mencionada no art. 29 da Lei 8.666/93.

Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura ou, ainda,
circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, o pagamento ficara
pendente até que a CONTRATADA providencie as medidas saneadoras.
Nesta hipotese, 0 prazo para pagamento iniciar-se-a ap0s a regularizacao
da situagéo, ndo acarretando qualquer 6nus para a CONTRATANTE.
Quando do pagamento, serd efetuado a retencdo tributaria prevista na
legislacao aplicavel.

Quanto ao imposto sobre servico de qualquer natureza (ISSQN), sera
observado o disposto na Lei Complementar n°® 116/2003 e legislacdo
municipal aplicavel,

A CONTRATADA/CONTRIBUINTE regularmente inscrita no SIMPLES
NACIONAL, nos termos da LC n° 123, de 2006, ndo sofrerd a retencéo
tributaria do subitem anterior. No entanto o pagamento ficara
condicionado & apresentagdo de comprovagdo por meio de documento
oficial de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na
referida Lei Complementar.

O pagamento sera efetuado por meio de Ordem Bancaria de Crédito,
mediante depdsito em conta-corrente, na agéncia e estabelecimento
bancario indicado pela CONTRATADA ou por outro meio previsto na
legislacao vigente.

Sera considerada como data do pagamento o dia em que constar como
emitida a ordem bancaria para pagamento.
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XVII. A inadimpléncia da contratada, com referéncia aos encargos trabalhistas,
fiscais e comerciais ndo transfere a Administracdo a responsabilidade por
seu pagamento, nem podera onerar o objeto do contrato.

XVIIl.  N&o havera repasse financeiro da UNIPAMPA para CONTRATADA caso
as despesas de energia elétrica e agua, cujos valores corresponderdo as
indicacbes constantes dos medidores individuais instalados nos locais,
ndo estiverem pagas, mediante depoésito em conta da UNIPAMPA, a ser
efetuado mensalmente com as contas de fornecimento dos respectivos
insumos. As despesas com telefone e gas também sdo a cargo da
CONTRATADA, eximindo qualquer 6nus para a Universidade Federal do
Pampa.

XIX. A Administracdo podera descontar do pagamento eventuais multas que
tenham sido impostas a empresa contratada, ap0s executada a garantia,
caso o valor desta seja insuficiente, assegurados em ambos 0s casos 0
contraditério e a ampla defesa,;

XX.  Os usuérios da Cantina/Restaurante da UNIPAMPA que ndo gozarem de
nenhum tipo de subsidio alimenticio por parte da Universidade fardo os
pagamentos de suas refeicbes diretamente a empresa CONTRATADA,
ficando a contratada obrigada a dar o troco exato e em espécie.

CLAUSULA DECIMA QUINTA- DA GARANTIA

Para garantir a boa execucdo dos termos deste contrato, a CONTRATADA
caucionara uma quantia de ( ), equivalente a 2,5% (dois e meio por
cento) sobre o valor estimado do contrato, através de ,conforme a Lei n°.
8.666/93, artigo 56, § 3°.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA — A CONTRATADA fica obrigada a apresentar documento
que comprove a prestacdo da Garantia em, no maximo, 15 (quinze) dias da data de
assinatura do presente instrumento contratual, ficando ciente que a ndo apresentacao
ou a ndo manifestacdo contendo justificativa pela ndo apresentacdo da garantia
configura-se como quebra de clausula contratual, o que motiva a rescisdo do contrato e
aplicagcbes de sancgoes.

SUBCLAUSULA SEGUNDA — A CONTRATANTE podera, até o advento da rescisdo do
Contrato, reter o0 pagamento das faturas, nos seguintes casos:
I.  Ma qualidade dos servicos executados;
[I. Débitos da CONTRATADA para com a CONTRATANTE, que provenha da
execucao deste ou de qualquer outro contrato ou obrigagdes.

SUBCLAUSULA TERCEIRA — A garantia prestada serd retida definitivamente,
integralmente ou pelo saldo que apresentar, de pleno direito, se vier a ocorrer a rescisao
unilateral do Contrato em decorréncia de inadimplemento contratual da CONTRATADA,
sem prejuizo a outras penalidades cabiveis.
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SUBCLAUSULA QUARTA — A garantia devera ter validade até o término da vigéncia
contratual, devendo ser renovada a cada prorrogacao efetivada no contrato e sera
liberada, desde que cumpridas todas as exigéncias e obrigacfes contratuais, inclusive o
recolhimento de multas e satisfacdo de prejuizos causados a CONTRATANTE, se
houverem.

SUBCLAUSULA QUINTA — A CONTRATANTE reserva-se o direito de descontar destas
retencbes todo o valor proveniente de multas que venham a ser aplicada a
CONTRATADA, conforme as previsdes do edital e neste instrumento, e reserva-se 0
direito de descontar destas retencfes os pagamentos de descontos relativos as
contribuicbes previdenciarias e trabalhistas e/ou todo e qualquer imposto ou taxa, folha
de pessoal empregado, que a CONTRATADA deixar de efetuar o pagamento dentro do
prazo previsto.

DECIMA SEXTA — DAS SANCOES

Nos termos do artigo 87 da Lei n.° 8.666/93, a CONTRATADA ficara sujeita, no
caso de inexecucdo parcial ou total do contrato, e sem prejuizo das responsabilidades
civil e criminal, assegurada a prévia e ampla defesa, as seguintes penalidades:

I.  Adverténcia por escrito podera ser aplicada no caso de descumprimento
de quaisquer obrigacdes previstas no edital e no contrato, que néao
configurem hip6teses de aplicacdo de san¢bes mais graves, sem prejuizo
das multas eventualmente cabiveis;

[I.  Multa: caso haja a inexecucédo parcial do objeto serd aplicada multa de
10% (dez por cento) sobre o saldo contratual; e para inexecucgédo total, a
multa aplicada sera de 10% sobre o valor total do contrato;

Ill.  Suspensdo temporaria de participacdo em licitagdo e impedimento de
contratar com o 6rgao licitante, por prazo ndo superior a 2 (dois) anos;

IV. Declaragédo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragéo
Pudblica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou
até que seja promovida a reabilitacdo, na forma da lei.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA — Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n°.
8.666/1993, a CONTRATADA que:
I.  Inexecutar total ou parcialmente o Contrato;
II.  Apresentar documentacdo ou declaracéo falsa;
lll.  Comportar-se de modo iniddneo;
IV.  Cometer fraude fiscal;
V. Descumprir qualquer dos deveres elencados no Edital e no Contrato;
VI. Na&o retirar a nota de empenho, ou ndo assinar o contrato, quando
convocada dentro do prazo de validade da proposta;
VII.  Deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
VIIl.  N&o mantiver a sua proposta dentro de prazo de validade;
IX. Ensejar o retardamento da execug¢ao do certame.
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SUBCLAUSULA SEGUNDA - As sangdes de multas poderdo ser aplicadas
concomitantemente com as demais, facultada a defesa prévia do interessado no prazo
de 5 (cinco) dias uteis, contados a partir da data da notificacdo, sendo assim calculadas:
[.8% (oito por cento) sobre o valor anual da cessao objeto do Contrato, por
irregularidade quanto a falta de higiene nos objetos e recintos de uso do
restaurante;
I. 5% (cinco por cento) sobre o valor anual da cessao objeto do Contrato,
por descumprimento do cardapio previsto;
II. 10% (dez por cento) sobre o valor anual da cessao objeto do Contrato, por
danos causados ao patriménio da CONTRATANTE sob responsabilidade da
CONTRATADA, sem prejuizo das indenizacdes cabiveis;
V. 5% (cinco por cento) sobre o valor anual da cessdo objeto do Contrato,
por falta de utensilios, géneros alimenticios ou material de consumo para o
restaurante, superior a 10% (dez por cento) do seu quantitativo;10% (dez por
cento) sobre o valor anual da cesséo objeto do Contrato, por qualquer infracdo das
clausulas ou condi¢cdes contratuais, dobravel na reincidéncia, a critério da
CONTRATANTE.
V. 5% (cinco por cento) sobre o valor total estimado do Contrato no caso de
nao assinatura do Termo de contrato, bem como no caso de interrup¢ao do servico
bem como no caso de interrup¢do do servico por mais de 10 (dez) dias corridos
sem a devida justificativa junto a fiscalizacéo.
VI. O néo pagamento do valor devido pelo uso do espaco fisico, nos seus
devidos prazos, dos valores pactuados implicara na aplicacdo da multa moratoria
de 2% (dois por cento), com acréscimo dos juros moratdrios no montante de 1%
(um por cento) ao més sobre o valor vencido e ndo pago.
SUBCLAUSULA TERCEIRA — A aplicagdo de multa de mora & CONTRATADA néo
impede a rescisao unilateral do contrato pela UNIPAMPA, nem a aplicacdo das outras
sancoes previstas no art. 87 da Lei n°® 8.666/93.

SUBCLAUSULA QUARTA — O valor correspondente a qualquer multa aplicada a
CONTRATADA, respeitado o principio do contraditério e da ampla defesa, devera ser
depositado no prazo maximo de 10 (dez) dias, apdés o recebimento da notificagdo, na
forma definida pela legislacdo, em favor da UNIPAMPA, ficando a empresa obrigada a
comprovar o recolhimento, mediante a apresentacdo da coOpia do recibo do depoésito
efetuado.

SUBCLAUSULA QUINTA — Decorrido o prazo de 10 (dez) dias para recolhimento da
multa, o débito serd acrescido de 1% (um por cento) de juros de mora por més/fracéao,
inclusive referente ao més da quitacao/consolidacao do débito, limitado o pagamento
com atraso em até 60 (sessenta) dias apods a data da notificacdo, apds o que, o débito
podera ser cobrado judicialmente.

SUBCLAUSULA SEXTA — No caso de a CONTRATADA ser credora de valor suficiente,
a UNIPAMPA poderé proceder ao desconto da multa devida na proporgéo do crédito.
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SUBCLAUSULA SETIMA — Se a multa aplicada for superior ao total dos pagamentos
eventualmente devidos, a empresa CONTRATADA respondera pela sua diferenca,
podendo esta ser cobrada judicialmente.

SUBCLAUSULA OITAVA — As multas ndo tém carater indenizatério e seu pagamento
ndo eximirA a empresa CONTRATADA de ser acionada judicialmente pela
responsabilidade civil derivada de perdas e danos junto a UNIPAMPA, decorrente das
infracbes cometidas.

SUBCLAUSULA NONA — As sancdes de adverténcia, suspensdo temporaria de
participar em licitagdo e impedimento de contratar com a Administracdo do
CONTRATANTE poderéo ser aplicadas a CONTRATADA juntamente com as de multa,
descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

SUBCLAUSULA DECIMA — Independentemente das multas previstas, a
responsabilidade por eventuais prejuizos causados pela CONTRATADA, ou seus
agentes, direta ou indiretamente a UNIPAMPA, seréd regulada pelo Codigo Civil e pelo
Cdédigo de Defesa do Consumidor.

SUBCLAUSULA DECIMA PRIMEIRA: As penalidades serdo obrigatoriamente
registradas no SICAF.

SUBCLAUSULA DECIMA SEGUNDA - As multas que se aplicam ao valor das parcelas
intermediarias e final sdo cumulativas as porcentagens em atraso, e estdo limitadas a
10% (dez por cento) do valor total do contrato.

SUBCLAUSULA DECIMA TERCEIRA - A CONTRATADA estara em descumprimento
contratual se ndo cumprir com as obrigacdes pertinentes ao correto desempenho dos
servicos inerentes as funcdes contratadas.

SUBCLAUSULA DECIMA QUARTA — Sera configurada a inexecucdo total do objeto
quando houver atraso injustificado para inicio dos servigos por mais de 30 dias apos a
assinatura do contrato.

SUBCLAUSULA DECIMA QUINTA — Apés o prazo de 90 (noventa) dias de
inadimpléncia, a cessao de uso podera ser automatica e unilateralmente cancelada pela
CONTRATANTE, perdendo a CONTRATADA em favor da CONTRATANTE, todos os
valores ja pagos, independentemente de interpelacéo judicial ou extrajudicial.

SUBCLAUSULA DECIMA SEXTA - No caso de rescisdo do contrato, a Contratada
ficara sujeita as penalidades previstas no edital e as consequéncias descritas no art. 80
da retro mencionada Lei, quando couber.
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SUBCLAUSULA SETIMA — As multas previstas anteriormente serdo descontadas do
valor total ou da garantia do respectivo contrato. Caso as multas sejam superiores a
garantia contratual, além da perda desta, respondera a Contratada pela sua diferenca,
que sera descontada dos pagamentos eventualmente devidos pela Administracdo ou
cobrada judicialmente.

CLAUSULA DECIMA SETIMA — DA RESCISAO

A inexecucdo total ou parcial do Contrato enseja a sua rescisdo, com as
consequéncias contratuais e as previstas nos artigos 77 a 80 da Lei n°. 8.666/93.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA — A rescisdo do Contrato ocorrera de pleno direito e
independente de interpelacdo judicial ou extrajudicial quando da ocorréncia de
quaisquer das hipéteses:

l. A CONTRATADA pedir faléncia ou concordata, liquidacao judicial ou extrajudicial,
Il. A CONTRATADA transferir, no todo ou em parte, o servico contratado sem a
prévia autorizacdo da UNIPAMPA,;

[I. A CONTRATADA nao iniciar a execucdo dos servicos apdés 30 (cinco) dias
contados da data de assinatura do contrato;

V. O acumulo de multas for superior ao valor das garantias instituidas;

V. A CONTRATADA reincidir em faltas graves punidas anteriormente com multas ou
faltas cometidas caracterizadas ma fé;

VI. Quando a CONTRATADA utilizar o Contrato como caucao, ou para qualquer
operacao financeira, sem prévia e expressa anuéncia da UNIPAMPA,;

VII.  Se verificada a inexecucéo total ou parcial dos servicos;

VIII. O ndo cumprimento das obrigagfes trabalhistas e sociais, principalmente o ndo

pagamento de seu pessoal, ou a reiterada impontualidade no cumprimento dessas
obrigacoes;

IX. Execucdo dos servicos com manifestada impericia técnica ou execucao
negligente comprovada pela fiscalizacdo da UNIPAMPA,;

X. Nos demais casos previstos em Lei.

SUBCLAUSULA SEGUNDA — A rescis&o deste contrato pode ser:

|.Determinada por ato unilateral e escrito da CONTRATANTE, nos casos
enumerados nos incisos | a Xl e XVII do artigo 78 da Lei supracitada,
notificando-se a CONTRATADA com a antecedéncia minima de 30 (trinta) dias,
exceto quanto ao inciso XVII;

[I. Amigavel, por acordo entre as partes, reduzida a termo no processo de
licitacdo, desde que haja conveniéncia para a CONTRATANTE;

I11. Judicial, nos termos da legislacao vigente sobre a matéria.

SUBCLAUSULA TERCEIRA — A rescisdo administrativa ou amigavel devera ser
precedida de autorizacéo escrita e fundamentada da autoridade competente.
SUBCLAUSULA QUARTA — Os casos de rescis@o contratual devem ser formalmente
motivados nos autos do processo, assegurado o contraditério e a ampla defesa.
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SUBCLAUSULA QUINTA — A CONTRATADA reconhece, na hipotese de rescisio
administrativa, prevista no artigo 77 da Lei n°. 8.666/93, os direitos da CONTRATANTE,
conforme prevé o art. 55, inciso 1X, do mesmo diploma legal.

CLAUSULA DECIMA OITAVA - DO FORO

As duavidas suscitadas a respeito da interpretacdo das clausulas constantes do
presente contrato, bem como quaisquer questdes oriundas de sua execucgdo, serao
dirimidas, em juizo, no foro da Justica Federal, na cidade de Bagé, Estado do Rio
Grande do Sul, que fica, desde ja, eleito pelos contratantes, com renuncia expressa de
qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

CLAUSULA DECIMA NONA - DAS DISPOSICOES FINAIS

l. Na execucdo deste contrato, bem como nos casos omissos, aplicar-se-ao as
clausulas contratuais e os preceitos de direito publico, sendo-lhes aplicado ainda,
supletivamente, os principios da teoria geral dos contratos e as disposi¢cdes de direito
privado, na forma do art. 54 da Lei n°® 8.666, de 1993, combinado com o inc. Xl do art.
55 do mesmo diploma legal.

I. A CONTRATADA se obriga a utilizar de forma privativa e confidencial, quanto aos
documentos fornecidos pela CONTRATANTE para execucao do contrato.

[I. Tolerancia quanto a eventuais descumprimentos ou infracdes relativas as clau

V. sulas e condicdes estipuladas no presente contrato, ndo sera considerada como
precedente novagdo ou renuncia aos direitos que a lei e o presente contrato
assegurarem as partes.

V. A CONTRATANTE providenciara a publicagdo deste Contrato e de seus
eventuais aditamentos, por extrato, no Diario Oficial da Unido, até o quinto dia util do
mEés seguinte ao se sua assinatura, para ocorrer no prazo de 20 (vinte) dias daquela
data.

VI. E, para firmeza do ajuste ora acertado, € lavrado o presente Termo de Contrato
em 03 (trés) vias, o qual, depois de lido e achado conforme, vai assinado pelos
representantes das partes, ja qualificados, na presenca das testemunhas abaixo
firmadas, maiores e capazes.

, de de 2015.
EMPRESA UNIPAMPA
Nome Prof2. Ulrika Arns
Cargo Reitora
TESTEMUNHAS:
Nome: Nome:
CPF ne: CPF n2:
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ANEXO 09 - TERMO DE REFERENCIA PARA O CAMPUS BAGE

1. OBJETO

O presente Termo de Referéncia tem por objeto a CONTRATACAO DE PESSOA
JURIDICA ESPECIALIZADA NO RAMO DE SERVICOS DE ALIMENTACAO COLETIVA,
para todas as etapas de producao e distribuicdo de refeicdes de almoco e jantar, bem como
para oferta de servicos de lanchonete, assegurando uma alimentacdo balanceada e em
condi¢cdes higiénico-sanitarias adequadas a comunidade académica da Universidade
Federal do Pampa (UNIPAMPA), associada a cessao de uso de dois prédios com area em
espaco fisico de 389,28m? cada, destinado a instalacdo de Restaurante Universitario e de
Lanchonete no Campus de BAGE, situado na Travessa 45, n°1650 - Bairro Malafaia, bem
como a cessdo de mobiliario, equipamentos principais de cozinha e instalagdes préprias da
CONTRATANTE, ndo envolvendo equipamentos para lanchonete. E envolve o
fornecimento, por parte da empresa CONTRATADA, de géneros e produtos alimenticios,
materiais de consumo em geral, equipamentos e utensilios necessarios para a perfeita
execucao dos servicos, gas liquefeito de petroleo (GLP) também conhecido como “gas de
cozinha”, pessoal especializado técnico, operacional e administrativo em namero suficiente
para desenvolver as atividades previstas, além da cobertura de despesas, observadas as
normas vigentes de vigilancia sanitaria e as normas institucionais. A forma de contratacéo
proposta é a cessdo de uso para fins comerciais, através da CONCORRENCIA PUBLICA,
tipo MENOR PRECO DE REFEICAO, na qual consiste em um Contrato Administrativo onde
0 poder publico atribui a utilizagdo exclusiva de um bem de seu dominio a particulares, para
gue o explore segundo a sua destinacdo especifica, a qual encontra amparo na Lei n°
8.666/93, na Lei n° 6.120/74, na Lei n° 8.987/95 e no Decreto Lei n° 9.760/46.

2. JUSTIFICATIVA

2.1. Justifica-se a necessidade de contratacdo de empresa especializada no preparo e
distribuicdo continuada de refeicdes (almogo e jantar) e de servicos de lanchonete, no
Campus BAGE da UNIPAMPA, pelas seguintes motivacdes:

a) Necessidade de contribuir para a permanéncia e a conclusdo de curso dos estudantes da
UNIPAMPA, sob a perspectiva da inclusdo social e democratizagdo do ensino,
assegurando-lhes os meios necessarios para o pleno desempenho académico, dentre eles a
alimentacéo;

b) Necessidade de oferecer refeicdes em condigbes higi€énico-sanitarias adequadas e
nutricionalmente balanceadas com baixo custo a comunidade universitaria, contribuindo com
a saude e bem estar dos usuéarios;

c) Necessidade de complementar as necessidades basicas de alimentacdo durante e nos
intervalos das principais refeigcfes, com a implantagcdo de lanchonete anexa ao restaurante;
d) Busca do melhor aproveitamento dos recursos materiais e financeiros obtidos com a
contratacdo de servicos de terceiros, o que oferece profissionalizacdo dos servicos,
associada a reducdo de custos e ganho de eficiéncia e qualidade, proporcionando a
universidade foco em atividades fins nas areas de ensino, pesquisa e extensao;

e) Impossibilidade de contratagdo de cozinheiros, auxiliares de cozinha, auxiliares de
servigos gerais, dentre outros cargos extintos;

f) Circulam em torno de 2.350 pessoas no Campus de BAGE, entre alunos, servidores e
categorias especiais, estando localizado em regido desprovida de estabelecimentos para
dar suporte a demanda de alimentag&o.
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Assim, considerando a existéncia de infraestrutura para funcionamento de Restaurante
e Lanchonete no Campus, e a necessidade de oferecer produtos de qualidade e cardapios
diversificados, com opg¢bes de refeicbes e lanches para a comunidade académica, faz-se
necessario a contratagdo de particular.

3. OBJETIVO

3.1. O Objetivo da contratacdo é o de garantir refeicbes de baixo custo, em condicbes
higiénico-sanitarias adequadas e nutricionalmente balanceadas aos alunos, servidores,
terceirizados e visitantes da contratante, contribuindo assim com a saude e bem estar da
comunidade académica;

3.2 O Objetivo da implantagdo da lanchonete é complementar as necessidades basicas de
alimentacdo da comunidade académica, durante e nos intervalos das principais refeigdes.

4. LOCAL DE PRESTACAO DO SERVICO

4.1. Todos os procedimentos envolvidos no pré-preparo, preparo e distribuicdo das refeicoes
deverdo ser realizados no espaco destinado para este fim na UNIPAMPA Campus BAGE,
localizado na Travessa 45, n°1650 - Bairro Malafaia.

4.2 A licitante vencedora devera instalar e manter em funcionamento a lanchonete do
Campus de BAGE anexa ao Restaurante Universitario.

5. DIAS E HORARIO DE FUNCIONAMENTO

5.1. As refeicbes deverdo ser distribuidas de segunda a sexta-feira, das 11hOOmin as
14h00min para o almogo e das 18h00min as 21h0O0min para o jantar;

5.2. O horério de funcionamento previsto para a lanchonete devera ser de segunda a sexta-
feira das 7h30min as 22h00min e aos sabados das 7h30min as 14h00min;

5.3 Sera permitido atraso de no maximo 10 (dez) minutos para o inicio da distribuicdo das
refeicdbes e para abertura da lanchonete, sendo o horéario de atendimento estendido por
mesmo periodo;

5.4 O horario de funcionamento do Restaurante e da Lanchonete podera ser alterado, por
determinacgdo da contratante, a critério da Direcdo do Campus, em atendimento a demanda
dos comensais, cabendo a contratada se adequar a mudanca em até 48 (Quarenta e 0ito)
horas Uteis apds a comunicacao;

5.5 Havendo demanda manifesta dos comensais, poderd ser solicitado a contratada a
distribuicdo da refeicdo do almocgo aos sabados letivos, através de comunicagdo expressa
da Administracdo do Campus com 48 (Quarenta e oito) horas de antecedéncia;

5.6 Aos sabados, durante o periodo de férias escolares, apés os dias de realizacdo das
provas finais, em feriados e recessos oficiais, somente com autorizagdo da CONTRATANTE
podera ser reduzido o horéario ou dispensado o fornecimento das refeicdes e/ou servigos da
lanchonete, respeitando-se a demanda dos comensais.

6. PUBLICO CIRCULANTE

6.1. A contratante conta atualmente (dados de abril/2015) com aproximadamente 2000
alunos (Quadro 1). Além desses, o Campus apresenta cerca de 251 servidores publicos e
46 funcionarios terceirizados.

Quadro 1: Dados do Campus BAGE
Alunos por turno Alunos regulares

Diurno 978
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Noturno 925

Mestrado Ensino de
Linguas (diurno e 38
noturno)
Mestrado em Ensino
de Ciéncias (diurno e 30
noturno)
Especializagdo em
Educacao e
Diversidade Cultural
(diurno e noturno)
Especializagdo em

16

Ensino de literatura 15
(diurno e noturno)
Total 2002
Servidores Publicos 251
Func. Terceirizados 46
Total 297
Visitantes Diarios Aproximadamente 50
pessoas

Fonte: Dire¢do do Campus BAGE

6.2. A quantidade de refeicbes a serem servidas no restaurante universitario podera ser
variavel, pelas proprias caracteristicas do calendéario académico de uma universidade;

6.3. A CONTRATANTE n&o tem compromisso com a remuneracdo de uma quantidade
minima diaria, mensal ou anual, cabendo a CONTRATADA prever a variagdo do nimero de
usuarios na composicao de seus custos;

6.4. Dos alunos atualmente regulares no Campus universitario de BAGE, 197 sdo alunos
com vulnerabilidade socioecondmica, sendo assistidos pela UNIPAMPA através de
Programa de Permanéncia;

6.5. Estima-se que 197 alunos, o que corresponde ao publico vulneravel atendido pelo
Programa de Permanéncia, acessardo o Restaurante Universitario diariamente para as
refeicbes de almogo e jantar.

6.6. Todos os alunos terdo o direito de realizar as 02 (duas) refeigbes principais diariamente
no Restaurante Universitario, nos dias e horarios estipulados para funcionamento.

7. SUBSIDIO AOS ALUNOS PELA REFEICAO

7.1. A CONTRATANTE subsidiara refeicbes aos seus alunos e outros eventuais
beneficiarios, de acordo com a politica a ser estabelecida internamente;

7.2. A CONTRATANTE concedera subsidio integral para alunos assistidos por Programa de
Permanéncia (alunos com comprovada situacdo de vulnerabilidade socioecondémica) e
subsidio parcial para os demais alunos e eventuais;

7.3. A CONTRATANTE disponibilizarA a CONTRATADA a lista dos usuarios que terao
direito a subsidio alimenticio total e parcial por parte da Universidade;
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7.4. Os wusuarios que contardo com subsidio alimenticio integral por parte da
CONTRATANTE néao efetuardo nenhum tipo de pagamento a CONTRATADA pela refeicédo
de almoco/jantar;

7.5. Os wusuarios que contardao com subsidio alimenticio parcial por parte da
CONTRATANTE efetuardo pagamento parcial da refeicdo diretamente a CONTRATADA,
sendo que esse usuério pagard o valor de R$ 2,50, enquanto que a diferenga sera paga
pela CONTRATANTE a CONTRATADA;

7.6. Os usuérios do Restaurante Universitario que ndo gozarem de nenhum tipo de subsidio
alimenticio por parte da Universidade fardo os pagamentos de suas refeicbes diretamente a
CONTRATADA, ficando a empresa obrigada a dar o troco exato e em espécie;

7.7. Para servidores e funcionarios terceirizados ndo havera subsidio, cabendo a estes o
desembolso do valor integral contratado para a refeicdo. Sera vedado o atendimento no
Restaurante Universitario a pessoas de fora da comunidade académica do Campus, sendo
permitido acesso somente a visitantes a instituicdo, desde que obtenham credencial junto ao
Setor Administrativo do Campus;

7.8. Deverd ser desenvolvido, pela CONTRATANTE, um sistema informatizado de controle
para as refeicbes servidas aos beneficiarios de subsidio;

7.9. A CONTRATADA devera registrar que o usudrio usufruiu da refeicdo em determinado
dia e horéario, bem como o tipo de subsidio a que faz jus, para posterior ressarcimento da
CONTRATANTE a CONTRATADA,;

7.10. Os pagamentos a serem efetuados pela CONTRATANTE ocorrerdo posteriormente a
prestagéo de servigo, conforme definido na Clausula de Obrigagdes da CONTRATANTE;
7.11. O subsidio ndo se aplica a produtos que forem consumidos na lancheria.

7.12. As medicbes para efeito de pagamento dos usuéarios subsidiados integral ou
parcialmente serdo realizadas de acordo com os seguintes procedimentos:

7.12.1. No primeiro dia util subsequente ao més em que foram prestados os servicos, a
CONTRATADA entregara relatério contendo os quantitativos totais e mensais das refeicdes
subsidiadas servidas e os valores apurados;

7.12.2. A CONTRATANTE tera até 10 dias uteis para conferir o relatério enviado pela
CONTRATADA e solicitar, na hipétese de glosas e/ou incorrecbes de valores, a
correspondente retificacdo objetivando a emisséo da nota fiscal/fatura;

7.12.3. Serdo consideradas somente as refeicdes efetivamente fornecidas e apuradas da
seguinte forma:

a) O valor dos pagamentos sera obtido mediante a aplicacdo dos precos unitarios
contratados as correspondentes quantidades de refeicbes efetivamente servidas,
descontadas as importancias relativas as quantidades glosadas e néo aceitas pela
CONTRATANTE por motivos imputaveis a CONTRATADA.

b) O valor de pagamento das refei¢cdes subsidiadas integralmente pela CONTRATANTE
sera efetuado, de acordo com o valor da refeicdo estabelecido na proposta vencedora da
Licitac&o;

c) O valor de pagamento das refei¢cdes subsidiadas parcialmente pela CONTRATANTE
sera efetuado, de acordo com o valor da refeicdo estabelecido na proposta vencedora da
Licitacdo, em complementacéo ao valor pago pelos usuarios;

d) A realizagdo dos descontos indicados na alinea “a” nao prejudica a aplicagdo de
sangBes & CONTRATADA, por conta da ndo execucao dos servigos.

7.12.4. Ap6s a conferéncia dos quantitativos e valores apresentados, a CONTRATANTE
atestara a medicdo mensal, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis contados do recebimento da
Nota Fiscal junto do relatério emitido pela CONTRATADA.
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7.12.5. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura ou, ainda, circunstancia que
impeca a liquidacdo da despesa, o pagamento ficara pendente até que a CONTRATADA
providencie as medidas saneadoras. Nesta hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-a
apoés a regularizacdo da situagdo, ndo acarretando qualquer 6nus para a CONTRATANTE;
7.12.6. Quando do pagamento, serd efetuado a retencao tributaria prevista na legislagéo
aplicavel,

7.12.7. Quanto ao imposto sobre servico de qualquer natureza (ISSQN), sera observado o
disposto na Lei Complementar n® 116/2003 e legislacdo municipal aplicavel;

7.12.8. A CONTRATADA/CONTRIBUINTE regularmente inscrita no SIMPLES NACIONAL,
nos termos da LC n° 123, de 2006, ndo sofrera a retencao tributaria do subitem anterior. No
entanto o pagamento ficard condicionado a apresentacdo de comprovacdo por meio de
documento oficial de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei
Complementar;

7.12.9. O pagamento sera efetuado por meio de Ordem Bancaria de Crédito, mediante
depésito em conta-corrente, na agéncia e estabelecimento bancério indicado pela
CONTRATADA ou por outro meio previsto na legislacéo vigente;

7.12.10. Sera considerado como data do pagamento o dia em que constar como emitida a
ordem bancaria para pagamento;

8. DA CESSAO ONEROSA DO ESPACO PUBLICO

8.1. O valor mensal a ser pago pela CONTRATADA, pelo uso do espaco publico decorrente
da cess&o onerosa dos dois imdveis da UNIPAMPA no Campus BAGE, sera de R$ 3.433,33
(trés mil reais, quatrocentos e trinta e trés reais com trinta e trés centavos);

8.2. O valor de referéncia corresponde a média dos valores de locagdo orcados por, no
minimo, trés cotacbes de imobiliarias ou de corretores de iméveis com registro junto ao
CRECI — Conselho Regional de Corretores de Imdveis, da cidade de BAGE-RS;

8.3. O pagamento do valor devido pela CONTRATADA devera ser feito até o 5° (quinto) dia
uatil do més subsequente ao da prestacao de servigos, sendo que o0 primeiro pagamento so
sera efetuado apoés o inicio da prestacéo de servigos por parte da contratada;

8.4. A importancia sera paga através de Guia de Recolhimento da Unido (GRU), que devera
ser retirada junto a Coordenacdo Administrativa do Campus BAGE, com emissdo pela
Coordenadoria de Contabilidade e Finangas da Pro-Reitoria de Administracdo da
UNIPAMPA;

8.5. ApOs a realizagdo do pagamento, a CONTRATADA deverd enviar o comprovante do
mesmo para a CONTRATANTE;

8.5.1. O atraso no cumprimento desta obrigacao acarretard para a CONTRATADA multa de
2% (dois por cento) ao més sobre o valor a ser pago, acrescido de juros de mora de 1% (um
por cento) ao dia, a ser contabilizado no periodo correspondente ao atraso;

8.5.2. O nao pagamento apos 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo, sem motivo
justificado e aceito pela fiscalizacdo do contrato e pela Administracdo Superior da
Universidade, sera aplicada as san¢des previstas na Lei 8.666/93;

8.5.3. Ap6s o prazo de 90 (noventa) dias de inadimpléncia, a cessao de uso sera automatica
e unilateralmente cancelada pela UNIPAMPA, perdendo a CONTRATADA em favor da
CEDENTE, todos os valores ja pagos, independentemente de interpelacao judicial ou
extrajudicial,

8.6. O pagamento do valor devido pelo uso do espaco publico, decorrente da cesséo
onerosa, devera ser reajustado a cada 12 (doze) meses, com base no indice Geral de
Precos do Mercado (IGP-M) do periodo, ou outro indexador oficial que vier a substitui-lo;
8.6.1. A solicitacao de alteracdo no preco do aluguel, por parte da CONTRATADA, devera
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ser feita através de calculos demonstrativos e justificativa devidamente fundamentada pela
CONTRATADA, a qual sera analisada pela fiscalizagcdo do contrato, em conjunto com a
Administragao Superior da Universidade;

8.6.2. Dar-se-4a, de pleno direito, independente da lavratura de Termo Aditivo ao Contrato, a
reducdo da periodicidade de reajuste, quer por ato da Administracdo Superior da
Universidade ou por dispositivo legal;

8.7. Se por motivo de caso fortuito ou de forca maior o espaco fisico cedido ficar inacessivel
a contratada, no todo ou em parte, o valor mensal da cesséo de uso sera subtraido em 1/30
(um trinta avos) do seu valor, por dia util de privagdo de uso, incluindo-se os domingos do
periodo de inacessibilidade;

8.8. Durante os periodos de férias e recesso escolar e em periodos de paralisa¢des igual ou
superior a 10 (dez) dias, em que a demanda seja comprovadamente reduzida, a
requerimento expresso da CONTRATADA, o valor pelo uso do espaco publico decorrente da
cessdo onerosa podera ser reduzido pela CONTRATANTE em até 50% (cinquenta por
cento) de seu valor, a fim de manter o equilibrio econémico-financeiro do Contrato com a
execucao do servico;

8.8.1. Para o calculo do percentual de desconto a ser concedido, sera utilizada a seguinte
férmula: D = (R/M) x 100; onde: D = % do valor da cess@o onerosa a ser paga no més de
recesso, obedecido o limite de até 50% de desconto; R = n° refeigbes servidas no més de
recesso; e M = média de refei¢cbes servidas nos meses sem recesso;

8.8.2. O requerimento para reducdo do valor devera ser entregue a FISCALIZACAO DO
CONTRATO do Campus BAGE, que o encaminhara aos responsaveis pela analise e
deferimento, se de acordo, do pedido.

9. OBJETO E PRECOS MAXIMOS DE REFERENCIA

9.1. A CONTRATADA deve oferecer uma refeicdo em sistema self-service parcial, que
devera ser disponibilizado a todos os usudarios do Restaurante Universitario com preco
maximo estipulado conforme a proposta vencedora do certame;

9.2. Como parametro, estipula-se que o valor maximo da refeicdo ndo deve ultrapassar R$
12,66 (doze reais com sessenta e seis centavos) por unidade de refeicdo servida, que
corresponde a média do valor de refeicdo dentre 03 (trés) cotacbes de precos obtidas pela
CONTRATANTE junto a estabelecimentos de BAGE;

9.2.1. Havera diligéncia para comprovacdo da capacidade de execugdo dos servicos com
base no preco apresentado;

9.3. A CONTRATANTE pagard & CONTRATADA o valor integral da refeicdo consumida por
aluno assistido por Programa de Permanéncia da instituicdo, e subsidiara parcialmente o
valor da refei¢cdo para os demais alunos e eventuais, segundo politica interna;

9.4. Os pregos das refeicdes servidas no Restaurante Universitario poderdo ser reajustados
apos 12 (doze) meses, com base no (IPCA) indice de Precos ao Consumidor Amplo,
publicado pelo IBGE, em conformidade com o disposto no Caput do art. 5° do Decreto n°
1.054/94, utilizando-se como base a seguinte férmula:

1—lo
R=WV
lo
Onde: R = é o valor do reajuste procurado; V = é o valor contratual do servico a ser
reajustado; | = é o numero indice relativo ao més do reajuste; e lo = é o numero indice

relativo ao més de apresentagdo da proposta;
9.5. Os precos maximos dos produtos comercializados na lanchonete devem ser inferiores
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ou até o limite dos precos praticados no mercado local, mediante apresentacdo de
justificativa fundamentada pela CONTRATADA, sob pena de impossibilidade de
comercializacao na lanchonete, cuja autorizacédo fica a critério da fiscalizagdo do contrato;
9.6. Os precos dos produtos da lanchonete poderdo ser reajustados anualmente, conforme
pesquisa de mercado realizada pela CONTRATADA, e serda submetido a aprovacao da
fiscalizacdo do contrato, obedecida a legislacdo de protecdo ao consumidor;

9.7. A Tabela de precos de todos os produtos da lanchonete e das refeicées do Restaurante
Universitario devera ser afixada em local visivel, dando-se o devido destaque quando se
aplicar reajuste de valor;

9.8. Ficara sob a responsabilidade da CONTRATADA a iniciativa e o encargo do célculo de
cada reajuste, a ser aprovado pela CONTRATANTE, juntando-se 0s respectivos
documentos comprobatorios.

10. DAS OBRIGAQC)ES
10.1. OBRIGAQ()ES DA CONTRATADA
10.1.1. Quanto a qualificacéo técnica

10.1.1.1. Apresentar atestado de capacidade técnica, expedido por pessoa juridica
de direito publico ou privado, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricdo
(CRN), comprovando que a licitante executa ou executou a prestacdo dos servicos de
preparo e fornecimento de, pelo menos, 150 (cento e cinquenta) refeicbes/dia por pelo
menos 6 (seis) meses, ou declaracdo da empresa informando que presta servicos de forma
autdbnoma, atendendo ao numero de refeigbes e periodo antes mencionados, ficando sujeita
a vistoria para confirmacao pela CONTRATANTE;

10.1.1.2. Certid&do de Registro e Quitacado da licitante junto ao Conselho Regional
de Nutricionistas competente;

10.1.1.3. Comprovacao da licitante de possuir em seu quadro permanente, na data
da abertura das propostas, profissional de nivel superior reconhecido pelo Conselho
Regional de Nutricionistas (CRN), detentor de atestado de
responsabilidade técnica expedido pelo Conselho Regional de Nutricionistas (CRN)
competente;

10.1.1.3.1. A comprovacao de vinculo profissional entre o responsavel técnico e a
licitante se fara, alternativamente, com a apresentacdo, sendo na condicdo de socio, de
contrato social e sua ultima alteracdo, diretor: estatuto social e ata de eleicdo devidamente
publicada na imprensa, em se tratando de sociedade anénima; se empregado permanente
da empresa: contrato de trabalho por tempo indeterminado com firmas reconhecidas em
cartorio, ou carteira de trabalho e previdéncia social, ou declaracéo de contratacdo futura do
profissional, desde que acompanhada de declaracdo de anuéncia do profissional.

10.1.2. Quanto as instalacdes fisicas e equipamentos

10.1.2.1. Utilizar o local e demais instalacdes cedidas, Unica e exclusivamente para
os fins e objetivos desta licitagdo, sendo que a CONTRATANTE podera requerer 0 espaco
do refeitério para sua utilizacdo em eventos, apos prévio aviso a CONTRATADA, desde que
nao prejudique a execucao dos servicos e que tenha carater temporario;
10.1.2.2. A CONTRATADA recebera as instalacdes e equipamentos da CONTRATANTE,
em perfeito estado de funcionamento, declarando esta condicdo, em termo préprio,

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES

Rua Monsenhor Constabile Hipdlito, n? 125 — Centro — Bagé — RS — CEP 96400-590
Fone: (53) 3240-5490

78



MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PAMPA

CONCORRENCIA N° 04/2015
PROCESSO N° 23100.000925/2015-12

conforme discriminacao do inventério;

10.1.2.3. Com o término do contrato, os equipamentos e mobveis cedidos pela
CONTRATANTE deverdo ser restituidos pela CONTRATADA em perfeito estado de
conservacao, ressalvado o desgaste natural de uso ou em caso de deterioracao irreparavel,
devendo a CONTRATADA efetuar a substituicdo dos equipamentos avariados pelo mau uso
até a data do encerramento do contrato, respeitando-se as normas e especificacdes;
10.1.2.3.1. A CONTRATANTE providenciard a contagem e verificacdo do estado de
conservacdo dos mesmos, bem como do imével cedido, na presenca do preposto da
CONTRATADA, em até 05 (cinco) dias ap6s o término do contrato, para verificar os reparos,
substituicbes ou reposicdes necessdarias. Neste mesmo prazo, a CONTRATADA deveréa
retirar os equipamentos e utensilios de sua propriedade que estiverem nas dependéncias da
CONTRATANTE.

10.1.2.3.2. A CONTRATADA, em até 10 (dez) dias Uteis ap6s o término do contrato, devera
entregar o imével com os reparos solicitados em vistoria, inclusive com nova pintura nas
mesmas cores;

10.1.2.4. Eventuais reformas e adequagfes no espaco, em equipamentos e mobiliario
deverédo ser efetuadas pela CONTRATADA, ap0s aprovacdo da Coordenadoria de Obras e
da fiscalizagdo da CONTRATANTE, n&do sendo permitida qualquer alteragdo, modificacdo ou
reforma no espaco cedido e equipamentos (seja na rede elétrica, hidraulica, pisos,
climatizacdo, etc), sem a aprovacdo prévia e por escrito da fiscalizacdo do contrato e da
Coordenadoria de Obras;

10.1.2.4.1. As despesas originarias com tais obras e/ou servigos correrdo exclusivamente
por conta e responsabilidade da CONTRATADA, sem que lhe assista o direito a qualquer
indenizacdo e/ou retencdo, ficando incorporadas as mesmas todas e quaisquer obras
realizadas no Restaurante ou Lanchonete, mesmo a titulo de benfeitorias e instalagbes de
qualquer espécie ou natureza.

10.1.2.4.2. Em caso de qualquer dano ou avaria no imével e/ou em equipamentos, a
CONTRATADA devera comunicar, por escrito, ao fiscal designado pela UNIPAMPA, que se
incumbird dos controles e registros necessarios, e fica obrigada ao ressarcimento dos
prejuizos causados;

10.1.2.5. A manutencgéo preventiva e corretiva dos equipamentos e das instalacdes fisicas
sera de inteira responsabilidade da CONTRATADA e devera ser realizada sem prejuizo da
perfeita execucdo dos servicos e sem afetar a seguranca, correndo as suas expensas toda e
qualquer despesa decorrente;

10.1.2.6. A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelos entupimentos causados na rede
de esgotos, vinculados a prestacdo do servigo, realizando reparos imediatos, as suas
expensas;

10.1.2.7. A CONTRATADA é responsavel por equipar as lanchonetes, quando do inicio das
atividades, com os equipamentos necessarios, mobiliario confortavel e padronizado, bem
como de adequada distribuicdo e organizacdo do mesmo de forma a permitir o livre acesso
dos usuarios, inclusive dos portadores de deficiéncia e mobilidade reduzida;

10.1.2.8. A CONTRATADA é responsavel pela contratacdo, em seu quadro de funcionarios,
de NUTRICIONISTA (nivel superior), responséavel técnico(a), com o devido REGISTRO no
Conselho Regional de Nutricionistas, para atuar durante o horario de funcionamento da
cozinha e da utilizag@o dos refeitérios (almoco e jantar), em niumero que respeite 0 Anexo lll
da Resolucdo do Conselho Federal de Nutricdo, CFN n° 380/2005, que dispde sobre a
definicdo das areas de atuacdo do nutricionista e suas atribuicdes, determina os parametros
numeéricos de referéncia, por areas de atuacdo, e da outras providéncias;

10.1.2.9. A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelo fornecimento dos utensilios em
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boas condi¢cBes de uso (talheres, pratos, bandejas, etc), além de embalagens de sobremesa
reutilizaveis, guardanapos e produtos a serem acondicionados nos galheteiros (azeite, sal,
vinagre e palito), em quantidade compativel, para atender a todos os consumidores das
refeicbes, cabendo-lhe ainda fornecer os demais materiais e equipamentos necessarios a
satisfatéria execucdo do objeto da contratacdo, inclusive produtos de limpeza;

10.1.2.10. A CONTRATADA obriga-se a realizar e manter os seguros de Risco de
Responsabilidade Civil e de Riscos Diversos de Danos Fisicos, incluindo, no minimo, seguro
contra: danos elétricos, danos ao imével, efeitos da natureza, quebra de vidros, danos aos
equipamentos, incéndio e explosao, roubo e furto qualificado. As apdlices e certificados de
seguros serdo providenciados e apresentados pela CONTRATADA a fiscalizacdo da
UNIPAMPA, para aprovacdo, antes da data de inicio da execucdo dos servicos. A
CONTRATADA apresentara o recibo da respectiva parcela do seguro mensalmente ao fiscal
da CONTRATANTE;

10.1.2.10.1. Em caso de sinistro ndo coberto pelo seguro contratado, a CONTRATADA
respondera pelos danos e prejuizos que eventualmente causar a Universidade, propriedade
ou pessoa de terceiros em decorréncia da execucado dos servigos, correndo as suas
expensas 0s ressarcimentos ou indeniza¢des que tais prejuizos venham causar;

10.1.2.10.2. Ocorrendo qualquer sinistro que atinja servico a cargo da CONTRATADA, tera
esta, independentemente da cobertura do seguro, um prazo de 05 (cinco) dias Uteis, a partir
da notificagdo da UNIPAMPA, para dar inicio a reparac¢éo do dano;

10.1.2.11. A CONTRATANTE néo se responsabiliza por talheres descartados no lixo pelos
usuarios do Restaurante, este controle deve ser realizado pela CONTRATADA,

10.1.2.12. A CONTRADADA devera colocar, no restaurante, um computador para instalacao
do sistema informatizado de controle de refeicdes desenvolvido pela CONTRATANTE,
sendo que o computador deve conter equipamento leitor de codigo de barras.

10.1.3. Quanto as boas préticas de elaborac&o de alimentos e prestagédo de servigos

10.1.3.1. A CONTRATADA deve manter constantemente todas as dependéncias internas e
externas pertencentes as instalagdes por ela administradas, no mais rigoroso padréo de
higiene, limpeza e conservacao, dentro dos padrdes exigidos pelas autoridades sanitarias e
pela UNIPAMPA, assim como se obriga a limpeza e conservacdo das areas de circulacao
ocupadas e utilizadas por esta, bem como os equipamentos e utensilios envolvidos na
prestacéo do servico;

10.1.3.1.1. Efetuar supervisao rigorosa do processo de higienizacdo das instalacdes fisicas,
equipamentos e utensilios, bandejas, pratos e talheres, visando garantir a sanidade
microbiol6gica dos mesmos;

10.1.3.1.2. Responder pela manutengéo das instalagdes, inclusive efetuando, diariamente, a
higienizagéo, limpeza e conservacdo de pisos, paredes, mesas, equipamentos e todas as
dependéncias, por sua inteira responsabilidade;

10.1.3.2. Para garantir a manutencdo da qualidade do servico, a CONTRATADA devera
elaborar e implementar Manual de Boas Praticas e de Procedimentos Operacionais
Padronizados de acordo com a Resolugdo RDC n° 216/04, do Ministério da Saude, e os
Procedimentos Operacionais Padronizados, de acordo com a Resolugdo da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) do Ministério da Saude, dentre outras legislacdes
pertinentes em vigor, adequando-o & execucao do servico da Unidade objeto do contrato;
10.1.3.3. Esses documentos, bem como os registros de execu¢do dos mesmos, deverdo ser
apresentados a fiscalizacdo e devem estar disponiveis para fiscalizacdes, auditorias e
autoridades sanitarias e serem mantidos em local de facil acesso e consulta para o0s

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES

Rua Monsenhor Constabile Hipdlito, n? 125 — Centro — Bagé — RS — CEP 96400-590
Fone: (53) 3240-5490

80



MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PAMPA

CONCORRENCIA N° 04/2015
PROCESSO N° 23100.000925/2015-12

funcionarios;

10.1.3.4. Visando também a qualidade, a CONTRATADA devera promover periodicamente,
as suas expensas, treinamentos gerais e especificos de toda a equipe de trabalho, no
minimo semestrais, e estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de
operacionalizacdo do servico. Os comprovantes de realizacdo dos treinamentos devem ser
apresentados a fiscaliza¢do sempre que realizados;

10.1.3.5. As carnes utilizadas no cardapio deverdo obedecer a um padrdo conforme
caracteristicas técnicas, apresentadas neste Termo de Referéncia;

10.1.3.6. A CONTRATADA devera usar géneros alimenticios de primeira qualidade para
compor o cardpio. O recebimento dos géneros podera ser fiscalizado pela UNIPAMPA.
Todos os produtos a serem utilizados devem estar devidamente inspecionados e aprovados
pelos orgéos de fiscalizacdo sanitaria;

10.1.3.7. A CONTRATADA devera fazer uso de maionese industrializada, quando este
ingrediente fizer parte do cardapio;

10.1.3.8. A CONTRATADA deverd manter estoque minimo dos produtos, respeitando
normas técnicas de estocagem, devendo efetuar a substituicdo de produtos de marcas
duvidosas, sempre que necessario, mediante justificativa técnica da CONTRATANTE,
devendo disponibilizar outro produto;

10.1.3.9. Os géneros alimenticios ndo pereciveis, semipereciveis e pereciveis estocaveis
deverdo ter prazo de validade de 80% a vencer, sendo vedada a utilizagdo de produtos com
alteracdes de caracteristicas, mesmo ainda dentro do prazo de validade;

10.1.3.10. A CONTRATADA devera realizar a limpeza das mesas, cadeiras e do restaurante
no intervalo entre todas as refeigcbes servidas, ndo deixando nenhuma das atividades de
higienizag&o e limpeza para o outro dia;

10.1.3.11. O funcionario que realizar a higienizacao das instalacdes sanitarias devera usar
uniforme diferenciado e n&do entrar mais em contato com a area de manipulacdo de
alimentos;

10.1.3.12. Reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refeicbes
fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugéo
dos servicos ou de géneros/produtos alimenticios empregados.

10.1.4. Quanto aos recursos humanos

10.1.4.1. As atividades do restaurante e da lanchonete deverao, obrigatoriamente, ficar sob
a responsabilidade de um responsavel técnico nutricionista legalmente habilitado, para
acompanhar as condi¢fes nutricionais de preparo, higienizacéo e distribuicdo das refei¢des;
10.1.4.2. A CONTRATADA devera credenciar, por escrito, junto a CONTRATANTE, um
preposto idéneo, com experiéncia no ramo e com poderes para representa-la em tudo que
se refere & execucgdo dos servigos, inclusive sua supervisao;

10.1.4.3. A CONTRATADA devera manter o pessoal em atividade no local trajando,
obrigatoriamente, uniforme adequado aos servicos prestados, exigindo asseio, boa
aparéncia, urbanidade no tratamento com o publico e zelo com os bens que Ihes forem
confiados, limitando a presenca dos seus funcionarios nas dependéncias da
CONTRATANTE aos seus horéarios de trabalho; assim como, a CONTRATADA devera
cuidar para que as normas e regulamentos internos da CONTRATANTE sejam respeitados;
10.1.4.4. Todos os funcionarios da CONTRATADA deverdo estar uniformizados, portando
cracha de identificacdo, do qual devera constar seu nome e funcdo, e 0s equipamentos
exigidos pelo Ministério do Trabalho e Emprego NRG6;

10.1.4.5. A CONTRATADA devera manter o quadro de pessoal técnico, operacional e
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administrativo qualificado e em numero suficiente para a perfeita execucdo dos servicos
contratuais assumidos, contando inclusive com um Responsavel Técnico Nutricionista,
inscrito no Conselho Regional correspondente, com poder para deliberar e atender qualquer
solicitacdo da Fiscalizacdo da CONTRATANTE;

10.1.4.6. Eventual alteracdo do titular Responsavel Técnico deverd ser comunicada de
imediato & CONTRATANTE, acompanhada de justificativa da necessidade da substituicao,
da nova nomeacdo, juntada a respectiva documentacdo do CRN; 10.1.4.7. A
CONTRATADA devera manter sempre atualizada e em local visivel a escala de servico
mensal do pessoal que opera nos Restaurantes e Lanchonetes, especificando todas as
categorias com nome, respectivos horérios e fungoes;

10.1.4.8. A CONTRATADA devera encaminhar a Fiscalizagdo, no prazo maximo de 20
(vinte) dias contados a partir da assinatura do contrato, a relacdo de todo o pessoal que ir4
operar no Restaurante e na Lanchonete, especificando nome, horéarios e fun¢des. Sempre
que houver alteracdo na lista, a CONTRATANTE devera ser informada da substituicdo
ocorrida e a lista atualizada deve ser encaminhada novamente & Fiscalizacdo. Tais
alteracbes ndo podem prejudicar o funcionamento do restaurante e lanchonete nem a
execucao dos servicos contratados;

10.1.4.9. Exigir de todo pessoal do servico, as suas expensas, exames médicos
admissionais, demissionais, bem como peridédicos, a cada 12 (doze) meses, inclusive
exames especificos, de acordo com a legislacdo do Ministério do Trabalho e Emprego,
apresentando os resultados a fiscalizacdo da UNIPAMPA. Esse perfeito e regular controle
sobre o estado de saude dos empregados é necessario a fim de providenciar a substituicdo
dos mesmos, de imediato, em caso de doenga incompativel com a funcéo. Estes registros
devem estar disponiveis as fiscalizacdes do MT e autoridades sanitarias sempre que
solicitado bem como serem fornecidos a Contratante sempre que solicitado;

10.1.4.10. O prazo maximo para apresentacdo dos exames admissionais a Fiscalizacdo
sera de 10 (dez) dias contados a partir do inicio da execucao dos servi¢cos, sendo aplicado o
mesmo prazo sempre que houver nova contratagao;

10.1.4.11. A CONTRATADA devera afastar do servico os empregados que apresentarem
condi¢cdes de saude incompativeis com a atividade a ser desenvolvida, bem como devera
providenciar a substituicdo imediata dos funcionarios sem ocasionar prejuizo a prestacao
dos servicos;

10.1.4.12. A CONTRATADA devera responder integralmente por quaisquer danos ou
prejuizos causados a UNIPAMPA, a terceiros e ao meio ambiente por seus empregados ou
prepostos, decorrentes de uso, manipulagcdo de géneros alimenticios inadequados,
processamento incorreto e emprego indevido de materiais, equipamentos e, ou,
instrumentos, procedendo imediatamente os reparos ou indenizagfes cabiveis e assumindo
o 6nus decorrente;

10.1.4.13. A CONTRATADA devera zelar pela ordem, disciplina, moralidade e boa conduta
dos seus empregados em servico, substituindo aqueles cuja permanéncia seja considerada
inconveniente, assumindo, em consequéncia, todas as obrigacdes decorrentes. Atender, de
imediato, as solicitagdes da CONTRATANTE quanto as substituicbes de empregados nao
qualificados ou entendidos como inadequados para a prestacdo do servico;

10.1.4.14. A CONTRATADA é responsavel por todas as obrigacfes contratuais, sociais,
trabalhistas e previdenciarias dos seus funcionarios, cabendo-lhes todos os 6nus destas
obrigacdes, incluindo as indenizagbes por acidentes, moléstias e outras de natureza
profissional e ocupacional, além de responsabilizar-se por todas e quaisquer acdes judiciais,
reivindicagbes ou reclamacgdes de seus empregados que tenham participado na execucgéo
do objeto deste contrato, sendo a CONTRATADA, em quaisquer circunstancias,
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considerada a UNICA e EXCLUSIVA empregadora e responsavel por quaisquer 6nus
recorrente;

10.1.4.15. Permitir o acesso de pessoas externas ao servico, somente com a autorizacao
expressa da CONTRATANTE, com acompanhamento por responsavel da CONTRATADA,
10.1.4.16. A CONTRATADA devera proibir dentro da Unidade de Producéo o uso de objetos
ndo pertencentes ao servico como radio, jornais, bolsas, dentre outros;

10.1.4.17. A CONTRATADA deve proibir terminantemente o habito de fumar dentro das
dependéncias dos Restaurantes e da Lanchonete.

10.1.5. Quanto a execucao dos servicos

10.1.5.1. Iniciar a execucao do servico em até 30 (trinta) dias corridos contados a partir da
assinatura do contrato, caso ndo ocorra fato superveniente ou de for¢ca maior;

10.1.5.2 Os servicos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de nutricionista
legalmente habilitado, cujas fun¢cdes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades
técnico-administrativas, inerentes ao servico de alimentagéo.

10.1.5.3. A CONTRATADA obriga-se a responder com responsabilidade por todos os 6nus
referentes aos servicos de operacdo e manutencdo, tais como: salarios do pessoal,
encargos sociais previdenciarios e trabalhistas, taxas, impostos e quaisquer outras
exigéncias legais ou regulamentares que venham a incidir sobre a atividade objeto desta
licitacao;

10.1.5.4. E responsabilidade da CONTRATADA o fornecimento de géneros e produtos
alimenticios, materiais de consumo em geral (utensilios, descartaveis, materiais de higiene e
limpeza, entre outros) de qualidade comprovada, gds e méo de obra especializada em
namero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas
vigentes, bem como uniformes completos e equipamentos de protecéo individual e coletivo
em numero suficiente para seus funcionarios;

10.1.5.5. A contratada devera instalar equipamentos, mobiliarios e utensilios considerados
necessarios para a perfeita execucéo dos servi¢os. A contratada deve instalar e manter no
restaurante 01 (uma) balanca digital devidamente aferida pelo INMETRO, para afericdo do
peso das preparacdes, sempre que solicitado pela CONTRATANTE. Ao término do contrato,
a contratada podera retirar todos os materiais que lhe pertencem;

10.1.5.6. E de responsabilidade da CONTRATADA abastecer as instalagdes sanitarias de
seus funcionarios e usuarios com produtos destinados a higiene pessoal tais como papel
higiénico, sabonete liquido inodoro antisséptico, produto antisséptico para higienizagéo final
e papel toalha descartavel ndo reciclado ou outro sistema higiénico e seguro para a
secagem das maos. Todas as instalacdes sanitarias deverdo ser providas de lixeiras com
tampa acionada por pedal;

10.1.5.7. Toda pia de higienizacdo de maos na area de producdo devera estar abastecida
com papel toalha descartavel ndo reciclado ou outro mecanismo permitido para secagem
das méaos e sabonete liquido inodoro e antisséptico; as mesmas deverdo ser equipadas com
lixeiras com tampa acionada por pedal para descarte do papel toalha;

10.1.5.8. A CONTRATADA devera zelar pela manutengédo da qualidade da alimentacédo a
ser fornecida, de acordo com a legislacdo pertinente, devendo a mesma ser equilibrada e
estar em condigbes higiénico-sanitarias adequadas. As refeicbes deverdo estar
acondicionadas apropriadamente de forma a conservar a temperatura adequada dos
alimentos antes e durante a sua distribuicao;

10.1.5.9. Cabe a CONTRATADA, contratar diretamente com todos os fornecedores, nao
comprando nada em nome da UNIPAMPA, estando esta eximida, em qualquer hip6tese, de
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responsabilidade perante terceiros; adquirir matéria-prima de alta qualidade e manté-la em
condicbes de adequada estocagem, para sua boa conservacdo, estando sujeita a
fiscalizacdo da UNIPAMPA, inclusive quanto & exigéncia dos comprovantes de origem dos
produtos;

10.1.5.10. A CONTRATADA devera manter diariamente na saida, ferramentas de opiniao
diaria para os usuarios manifestarem suas reclamacdes ou sugestfes, através de pesquisa
e caderno de sugestdes. A CONTRATADA s6 podera retirar as folhas com reclamacgdes do
caderno no final de cada semestre letivo, apenas apds entregar uma fotocopia das mesmas
a Fiscalizacao;

10.1.5.11. Serado de inteira responsabilidade da CONTRATADA as despesas de energia
elétrica e fornecimento de agua, cujos valores corresponderdo as indicacfes constantes dos
medidores individuais instalados nos locais, cabendo a mesma o pagamento, mediante
depésito em conta da UNIPAMPA, a ser efetuado mensalmente com as contas de
fornecimento dos respectivos insumos. As despesas com telefone e gas ficardo a cargo da
CONTRATADA, eximindo qualquer 6nus para a UNIPAMPA,;

10.1.5.12. E responsabilidade da CONTRATADA recolher o lixo orgénico e inorganico
quantas vezes se fizerem necessdérias, acondicionando-os em sacos plasticos adequados e
em recipientes que devem ser mantidos fechados e devidamente higienizados,
encaminhando diariamente o lixo ao local de coleta, e podendo fazer uso da coleta seletiva
de lixo, caso o municipio disponha do servico;

10.1.5.13. E dever da CONTRATADA manter durante toda a execucdo contratual, as
obrigacbes assumidas, assim como todas as condigbes de habilitacdo e qualificagéo
exigidas na licitagéo, sob pena de rescisédo de contrato;

10.1.5.14. A CONTRATADA néo podera ceder e nem transferir, no todo ou em parte, 0
Contrato desta licitacéo;

10.1.5.15. A CONTRATADA devera permitir a utilizacdo das instalacdes do Restaurante por
professores, técnicos-administrativos e estudantes da UNIPAMPA, como um laborat6rio
para aulas praticas, estagios e pesquisas, de acordo com planejamento previamente
estabelecido e aprovado pela UNIPAMPA e o Responséavel Técnico da CONTRATADA, bem
como devera permitir visitas as cozinhas dos Restaurantes Universitarios e as lanchonetes
da CONTRATANTE, quando solicitado por qualquer usuério (alunos, funcionarios,
servidores publicos e visitantes) e devera providenciar para eles, mascaras, toucas e demais
equipamentos de seguranca e higiene que julgar ser necessario;

10.1.5.16. O RESTAURANTE e a lanchonete somente poder&o funcionar apds a obtencao,
pela CONTRATADA, de todos os alvards, registros, licengcas e outras formalidades
necessarias para o funcionamento legal do mesmo, ficando a UNIPAMPA totalmente isenta
dessas responsabilidades;

10.1.5.17. O controle integrado de pragas é de responsabilidade da contratada e devera ser
realizado, pelo menos, semestralmente, em todas as dependéncias dos Restaurantes e
Lanchonete (saldo de refeicbes, estoque, cozinha, banheiros, vestiarios e outros), quando
for o caso, contra ratos, morcegos, insetos voadores e rasteiros, devendo ser realizado por
pessoal treinado de empresa especializada, cuja aplicacdo de produtos somente podera ser
realizada quando adotadas todas as medidas de prevencdo nas instalacdes, insumos e
alimentos. Os produtos utilizados devem possuir registro no Ministério da Saude e os
comprovantes de realizacdo do servico devem ser arquivados na unidade e fornecidos em
copia a UNIPAMPA. A empresa responséavel pela realizagdo do servigo deve possuir alvara
de funcionamento, sanitario, ambiental e possuir responsavel técnico habilitado;

10.1.5.18. A potabilidade da agua utilizada devera ser atestada semestralmente mediante
laudos laboratoriais, sem prejuizo de outras exigéncias previstas em legislacéo especifica;

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES

Rua Monsenhor Constabile Hipdlito, n? 125 — Centro — Bagé — RS — CEP 96400-590
Fone: (53) 3240-5490

84



MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PAMPA

CONCORRENCIA N° 04/2015
PROCESSO N° 23100.000925/2015-12

10.1.5.19. O reservatorio de agua, além de estar em perfeito estado fisico e devidamente
tampado, deverd apresentar adequado estado de conservacdo e higiene, devendo ser
higienizado pela CONTRATADA, conforme instru¢cbes da legislagdo sanitaria, em um
intervalo maximo de 06 (seis) meses, devendo ser mantidos registros da operagédo. Os
comprovantes de realizacdo do servico devem ser apresentados a Fiscaliza¢cdo. Os mesmos
procedimentos sdo esperados para a higienizacdo da caixa de gordura;

10.1.5.20. A limpeza dos residuos das fossas e caixas de gordura, vinculados ao espaco
fisico de uso da contratada e provenientes da cessao, € de inteira responsabilidade da
contratada, que rotineiramente, deverd verificar 0 seu estado de conservagao. As caixas de
gorduras devem ser limpas, ao menos, quinzenalmente.

10.1.5.21. Durante a execugéo do servico, a CONTRATADA devera monitorar a temperatura
de recebimento dos géneros, bem como do pré-preparo e distribuicdo das refei¢cdes, para
possiveis alteracdes ou adaptacdes, visando atendimento adequado a legislacdo vigente, o
registro diario das temperaturas devera ficar arquivado por 3 (trés) meses e disponivel para
consulta pela UNIPAMPA e autoridades sanitarias;

10.1.5.22. A CONTRATADA devera coletar, diariamente, em todos o0s turnos, pelo menos
150g\150ml (Cento e cinquenta gramas\mililitros) de amostra de todos os alimentos e
bebidas servidos em recipientes esterilizados e mantidos lacrados, identificados e sob
refrigeragcéo pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, em temperatura inferior a 5°C (cinco)
para eventuais analises microbiolégicas, as suas expensas, apresentando o resultado do
laudo de analise a contratante;

10.1.5.23. Todas as etapas do servi¢co dar-se-ao nas dependéncias da CONTRATANTE;
10.1.5.24. A CONTRATADA devera fornecer, diariamente, & CONTRATANTE a quantidade
das refeicdes efetivamente fornecidas, por tipo de publico, e demais servicos prestados,
lancando diariamente no Sistema Informatizado o nimero de refeicdes vendidas com valor
integral e aquelas com subsidio integral e parcial;

10.1.5.25. A CONTRATADA devera fornecer a CONTRATANTE, antes do inicio da
execugcdo do contrato, uma lista com todos os produtos a serem comercializados na
lanchonete, com seus respectivos pregos, para a Fiscalizacdo realizar a verificagdo da
conformidade com os precos praticados no mercado e aprova-la. Todas as vezes que um
novo produto for incluido na lanchonete, esta lista devera ser atualizada junto a fiscalizacéo
supracitada;

10.1.5.26. Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos de
contingéncia para situagcdes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica, gas,
vapor, quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a manutencdo dos servicos
objeto do contrato;

10.1.5.27. Estar em situag&o devidamente comprovada de regularidade no SICAF,;

10.1.5.28. E de responsabilidade da CONTRATADA realizar as reformas, adaptacdes e
reparos que forem necessarios as instalagbes e equipamentos, observando a legislacdo
vigente e as normas institucionais, e ap0s autorizacdo pela Coordenadoria de Obras da
UNIPAMPA e pela fiscalizagé&o do contrato.

10.2. OBRIGACOES DA CONTRATANTE

10.2.1. Proporcionar todas as condi¢cdes para que a CONTRATADA possa desempenhar
seus servicos dentro das normas deste contrato, de forma a permitir a boa execucdo do
Servico;

10.2.2. Disponibilizar a CONTRATADA as dependéncias e instalacdes fisicas, bem como os
equipamentos permanentes a serem cedidos (cozinha, mesas e cadeiras para o restaurante
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e &rea externa), conforme consta no Anexo I-VI, fornecendo no inicio da prestacdo do
servico a relacdo do material a ser disponibilizado;

10.2.3. Aplicar a CONTRATADA as sanc¢fes regulamentares contratuais, por quaisquer
irregularidades observadas na execugéo do contrato;

10.2.4. Prestar as informacbes e esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo
Preposto ou pelo Responsavel Técnico da licitante vencedora;

10.2.5. Encaminhar, para liberacdo de pagamento, as faturas aprovadas da prestacao de
Servicos;

10.2.6. Autorizar, se de acordo, em conjunto com a Coordenadoria de Obras, a
CONTRATADA a realizar as adaptacdes e reparos que forem necessarios as instalages e
equipamentos, observando a legislacdo vigente e as normas institucionais;

10.2.7. Permitir o livre acesso dos empregados da CONTRATADA ao local de prestacao dos
Servicos;

10.2.8. Analisar e aprovar, se de acordo, os cardipios elaborados pela CONTRATADA,
assim como as eventuais alteragfes que se fizerem necessarias, a qualquer tempo;

10.2.9. Fornecer relagéo atualizada de alunos a terem subsidio integral e parcial da refei¢éo,
proceder com a checagem dos quantitativos informados pela CONTRATADA, através de
sistema préprio de controle a ser desenvolvido, e proceder com o pagamento a
CONTRATADA dos valores correspondentes ao subsidio;

10.2.10. Verificar a regularidade da CONTRATADA junto ao Sistema Unificado de Cadastro
de Fornecedores — SICAF, mediante consulta on-line, antes de cada pagamento;

10.2.11. Fixar em local visivel na area do restaurante/lanchonete, um endereco eletrénico
para onde deverdo ser encaminhadas reclamacgfes e sugestbes dos usuarios dos servicos
de alimentacéo;

10.2.12. Proceder as vistorias dos servicos por meio da FISCALIZACAO do contrato,
anotando as ocorréncias no Livro de Registro de Ocorréncias, dando ciéncia ao preposto da
CONTRATADA e determinando sua imediata regularizacéo;

10.2.13. Notificar, por escrito, a CONTRATADA a ocorréncia de eventuais imperfeicées no
curso da execucao dos servicos, fixando prazo para sua correcao;

10.2.14. Acompanhar e fiscalizar a execug¢do da contratacdo, por meio de servidor
especialmente designado pela CONTRATANTE, nos termos do art. 67 da Lei
n° 8.666/93, exigindo seu fiel e total cumprimento;

10.2.15. Indicar formalmente fiscal para controle do patriménio cedido;

10.2.16. Solicitar, a qualquer momento, a substituicdo de funcionario da CONTRATADA que,
a seu critério, for considerado inconveniente ou incompativel com o trabalho;

10.2.17. N&o permitir que os empregados da CONTRATADA executem tarefas em
desacordo com as condi¢des pré-estabelecidas;

10.2.18. Realizar as avalia¢des higiénico sanitérias e de satisfagdo conforme a frequéncia
estabelecida neste termo;

11. ESPECIFICACAO DO SERVICO
11.1. Cardapios e Distribuicdo das Refeicdes
11.1.1. Da Composicao do Cardapio

O cardapio basico diario do almoco e do jantar devera ser composto por:
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REFEICAO TIPO COMPOSICAO PORCAO AO | QUANTIDADE
USUARIO
- Arroz branco Livre Consumo a
vontade
Acompanhamentos’ | - Arroz integral Opcional Consumo a
vontade
- Feijao (preto ou de | Livre Consumo a
cor) — opcéo: Lentilha vontade
- Carne (bovina ou Porcionado
Almoco/Jantar suina ou pescado ou | (01 Porgéo) Especificadas
Prato principal® frango) conforme

OPCAO
- Prato a base de
proteina de soja

Porcionado (01
porgéo)

tabela abaixo*

- Guarnicao: pratoa | Livre Consumo a
Guarnicao® base de legumes ou vontade

vegetais folhosos;

massas, cereais

- Saladas: 02 tipos — | Livre Consumo a
Saladas* folhosos, legumes, vontade

graos/leguminosas

- Sobremesa: fruta ou | Porcionado Minimo, 100g
Sobremesa® doce (01 Porcao)

- Suco de frutas Porcionado Minimo, 300
Suco natural e ou artificial | (01 Porgéo) mi

11.1.2. Do porcionamento

O porcionamento das refei¢cdes devera ser realizado da seguinte forma:

5. As saladas dispostas no balcédo refrigerado deveréo ser servidas LIVREMENTE pelo
préprio usuario;

6. Os acompanhamentos (arroz e feijdo) e a guarnicdo dispostos no balcdo aquecido
deverdo ser servidos LIVREMENTE pelo préprio usuério;

7. O Prato principal, a sobremesa e o suco poderdo ser PORCIONADOS pelos
funcionérios da CONTRATADA.

8. O usuario devera optar entre a carne servida no dia ou a preparacao de soja.

11.1.3. Da especificacdo dos pratos

'ACOMPANHAMENTOS:

e Arroz branco: tipo 1 (um). Intercalar o preparo entre arroz polido e
parboilizado. Frequentemente a preparacao arroz branco pode ser adicionada
de ervilhas, brocolis, cenoura, couve, passas, conforme a aceitacdo dos
clientes.

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES

Rua Monsenhor Constabile Hipdlito, n? 125 — Centro — Bagé — RS — CEP 96400-590
Fone: (53) 3240-5490

87



SERVIGO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PAMPA

CONCORRENCIA N° 04/2015
PROCESSO N° 23100.000925/2015-12

Feijao: preto tipo 1 (um): oferecido 4 (quatro) vezes na semana.

Feijao de cor: tipo 1 (um): oferecido 1 (uma) vez na semana, ou lentilha tipo 1
(um).

As variagbes devem ser
respectivamente.

aplicadas nas refeicbes almoco e jantar,

’PRATO PRINCIPAL:

O prato principal sera constituido por alimento a base de proteina, conforme a tabela

abaixo:
TIPO ESPECIFICACAO PREPARACOES PORCAO | FREQUENCIA
Patinho, alcatra | Bife, cubos, iscas, 180 ¢ 03 vezes/més
BOVINA ou coxao mole, | milanesa, assados
SEM OSSO | tatu, maminha ou
melhor qualidade
Contra filé Grelhado 180 g 03 vezes/més
Carne moida de | Com molho, legumes, 160 g 03 vezes/més
primeira almoéndega, rocambole,
bolo de carne
BOVINA Chuleta Com molho, grelhado, 200 g 02 vezes/més
COM OSSO acebolado.
Filé de peito de | Grelhado, cubos, iscas, 160 g 03 vezes/més
FRANGO frango milanesa
SEM OSSO | Sobrecoxa Milanesa, iscas, 160 g 02 vezes/més
desossada assado, empanado.
FRANGO Sobrecoxa Assado, frito, cozido, 200 g 03 vezes/més
COM OSSO com molho
SUINA SEM | Lombo Assado, com molho 160 g 01 vezes/més
0SSO
SUINA Carré Assado, grelhado 180 g 01 vezes/més
COM 0SSO
PESCADOS | Filé: pescada, | Grelhado, assado, frito 170g 03 vezes/més
merluza, tilapia,
anjo.
Postas de peixe Frito, ensopado 160 g 01 vez/més
MISTO Salsichdo Assado 180 g 01 vez/més
Observagdes:

f) A porcdo de carne se refere ao alimento cozido;

g) Nao se considera como preparacdo de carne: empanados industrializados e
hamburguer;

h) A frequéncia considerada de carnes se aplica aos cardpios elaborados para o
almoco e para o jantar;

i) Preferencialmente, deverdo ser utilizados cortes de carnes magras, limpas, sem
excesso de gorduras, nervuras e aparas de qualquer espécie;

j) Todas

as carnes deverdo possuir registro na Coordenadoria de Inspecdo de

Produtos de Origem Animal (CISPOA) emitido pela Secretaria da Agricultura,
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Pecuaria e Agronegécio do Estado do Rio Grande do Sul ou registro no Sistema de
Inspecdo Federal (SIF) emitido pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.

OPCAO:
TIPO ESPECIFICACAO PREPARACOES PORCAO | FREQUENCIA
SOJA Proteina Com molho, bolinho, 150 g Diariamente
texturizada de | Bife com legumes. hidratado
soja
Observacgdes:

c) A porcao de proteina de soja considerada é de 150 g hidratado e escorrido.
d) O prato principal a base de soja deve ser oferecido diariamente como opg¢ao ao prato
principal, devendo variar, apenas, o0 modo de preparo.

SGUARNICAO:

a)

A guarnicdo deverad ser preparada prioritariamente com hortalicas cozidas em
pedacgos ou sob a forma de purés, suflés, acompanhadas de molhos ou a milanesa.
Também podem ser oferecidas como guarnigédo, preparacdes a base de farinhas ou
massas, sendo 0 modo de preparo estabelecido pela contratada;

b) As preparagfes a base de massas e farinhas ndo poderdo exceder a frequéncia de
03 (trés) vezes na semana, na mesma refei¢ao;

c) As preparacbes que compdem a guarnicdo poderdo ser elaboradas a critério da
contratada, exemplo: lasanhas, pastéis, panquecas, bolinhos;

d) Nos meses de junho, julho e agosto, a guarnicdo podera ser substituida por sopa de
legumes, desde que autorizada pela contratante, em até 02 (duas) vezes na semana.

*SALADAS:

a) Fornecer diariamente 02 (dois) tipos de saladas, sendo:

e Salada folhosa: Acelga, alface, agrido, chicéria, couve, repolho, mostarda,
rucula.

e Salada cozida/crua/conserva: abobrinha, beterraba, cenoura, chuchu,
brocolis, couve-flor, pepino salada, pepino conserva, cebola, tomate,
pimentéo, repolho, repolho roxo, vagem.

b) As saladas devem ser servidas obedecendo a uma combinag&o de cores e texturas;

c) Poderdo ser servidas saladas compostas (dois ou mais ingredientes) a critério da
contratada;

d) As saladas do tipo folhosas poderao ser repetidas na mesma semana, se necessario
e mediante aviso prévio a contratante, considerando-se a sazonalidade dos géneros;

e) As demais saladas ndo poderdo ser repetidas nha mesma semana, na mesma
refeicéo.

*SOBREMESAS:

a) Considera-se para fins de sobremesa elaborada as seguintes prepara¢des: Pudim de
leite, cremes, mousse, gelatinas, tortas, compotas, sagu e arroz doce.

b) Frutas: poderédo ser servidas saladas de frutas ou frutas da época.
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o Frutas que podem ser servidas com casca: ameixa, banana, caqui, goiaba,
maca, péssego, bergamota, péra, uva.
e Frutas que devem ser servidas descascadas e porcionadas: Kiwi, mamao,
manga, meldo, melancia, abacaxi, laranja.
c) Ostipos de sobremesas deverdo ser oferecidos de maneira alternada:
Frutas: 03 (trés) vezes na semana e doces: 02 (duas) vezes ha semana; (12 e 32
semanas)
Frutas: 02 (duas) vezes na semana e doces: 03 (trés) vezes na semana (22 e 42
semanas)
d) As sobremesas poderdo ser repetidas no almoco e no jantar.

11.1.4. Necessidades nutricionais diarias recomendadas para a elaboracdo dos
cardapios

O Valor caldrico para o ALMOCO E JANTAR terd como referéncia o preconizado pelo
Programa de Alimentacdo do Trabalhador — PAT, conforme Portaria Interministerial n°® 66/
2006. Sendo assim, os parametros nutricionais para a alimentacdo dos comensais do
Restaurante Universitario da UNIPAMPA/ CAMPUS BAGE deverdo ser calculados com
base nos seguintes valores diarios de referéncia para macronutrientes, fibra e sédio:

NUTRIENTES VALORES DIARIOS
Valor energético total 2000 calorias
Carboidrato 60 %

Proteina 15 %

Gordura Total 25 %

Gordura saturada < 10%

Fibra >25¢

Sodio <2400 mg

As refeigbes principais, como o ALMOCO E JANTAR deverdo conter de 600

(seiscentas) a 800 (oitocentas) calorias, admitindo-se um acréscimo de 20% (vinte por
cento), isto é, 400 (quatrocentas) calorias, em relacdo ao Valor Energético Total — VET de
duas mil calorias por dia e dever&o corresponder as faixas de 30 a 40% (trinta a quarenta

por cento) do VET diério.

As refei¢cBes principais deverdo seguir a seguinte distribuicAo de macronutrientes,

fibra e sédio:
REFEICAO | CARBOIDRATO | PROTEINA | GORDURA | GORDURA | FIBRA | SODIO (mg)
S (%) S (%) S TOTAIS S S (9)
(%) SATURADA
S (%)
Almoco/ 60 15 25 <10 07-10 720-960
jantar

11.1.5. Distribuicdo das Refeigdes:

11.1.5.1. As refeicdes serdo distribuidas em sistema self-service parcial, em balcdes
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aguecidos e refrigerados conforme as preparacdes, utilizando-se para tal, talheres em inox
(facas, garfos e colheres), pratos rasos em porcelana branca e bandejas de plastico na cor
bege. Sempre que necessario, a contratada devera disponibilizar pratos fundos e cumbucas
em porcelana branca para a distribuicdo das refeicdes;

11.1.5.2. A contratada devera disponibilizar, em quantidade suficiente, e manter no balcdo
refrigerado um molho do tipo vinagrete. Deverdo ser disponibilizados também outros
temperos como: azeite, vinagre, molho de pimenta. Deverdo ser disponibilizados ainda:
farofa simples, sal e guardanapos de papel;

11.1.5.3. O suco devera ser preparado com agua potavel e fornecido em copos reutilizaveis,
com capacidade minima de 300 ml, adogado e gelado;

11.1.5.4. A fruta deverd ser sanitizada para a posterior distribuicdo. Deve-se lavar frutas e
verduras em agua corrente e higieniza-las em solucéo de hipoclorito propria para alimentos,
de acordo com as instrugdes do fabricante;

11.1.5.5. Os doces deverao ser distribuidos em recipientes reutilizaveis ou descartaveis,
sendo disponibilizadas colheres de sobremesa ou outro utensilio em inox, quando
necessario;

11.1.5.6. A contratada devera disponibilizar talheres em inox, em gquantidade suficiente e em
local apropriado, nos balc6es de distribuicdo das refei¢oes;

11.1.5.7. Diariamente deve haver um cardapio para o almogco e um para o jantar, nao
devendo ser repetidas as opg¢des de carne, guarnicdo e saladas. Ressalta-se a necessidade
de oferecer o mesmo padrdo de qualidade para ambas as refeicoes;

11.1.5.8. Os cardapios deverdo apresentar preparacdes variadas de modo a garantir boa
aceitabilidade, sendo a forma de preparo estabelecida pela contratada;

11.1.5.9. Fica a critério da contratada incrementar o cardapio, desde que nao modifique o
preco cobrado pelo cardapio basico, nem deixe de oferecer nenhum componente ou
acessorio que integre o cardapio basico;

11.1.5.10. Os componentes do cardapio distribuidos no dia deverdo ser os mesmos do
primeiro ao Gltimo usuéario, mantendo-se a quantidade adequada a todos;

11.1.5.11. O cardapio mensal a ser praticado devera ser apresentado completo a PRAEC,
com antecedéncia minima de 10 (dez) dias em relacdo ao 1° (primeiro) dia de utilizacéo,
com a distribuicdo caldérica e de macronutrientes, para a devida andlise, podendo a
CONTRATADA em situacdes pontuais e especiais, alterar o cardapio apresentado, desde
gque mantenha os padrdes estabelecidos em contrato e que apresente motivagdes formais,
por escrito, a Comissao Fiscalizadora e esta as aceite;

11.1.5.12. Caso seja identificada alguma irregularidade no cardapio conforme o padrao
estabelecido neste termo de referéncia, a fiscalizacdo encaminhard as notificagbes a
contratada para as devidas corregcdes. A contratada deverda submeter o cardapio com as
alteracdes solicitadas para nova analise, no prazo de até 72 (setenta e duas) horas;
11.1.5.13. Caso a contratada nao entregue o cardapio para aprovacao no prazo devido
estard sujeita as penalidades previstas em contrato;

11.1.5.14. O cardapio semanal, aprovado pela fiscalizacdo, devera ser afixado em local
visivel na entrada do RU, devidamente assinado pelo responsavel técnico da contratada. O
cardapio semanal podera ser divulgado no site do Campus para informacao aos usuarios;
11.1.5.15. Deverédo ser identificadas pelo nome, por meio de placas indicativas, todas as
preparacfes que estiverem dispostas no Buffet para visualizagdo pelo usuario, sem
excecao, inclusive os sabores dos sucos;

11.1.5.16. Podera ser solicitada a execucdo de cardipios diferenciados ou pratos tipicos
para datas festivas. Nos mesmos padrfes do cardapio contratualizado;

11.1.5.17. Poderao ser solicitadas dietas especiais aos usuarios que apresentarem
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motivacao e documentacdo médica que comprove a necessidade. Tais solicitacbes seréo
previamente avaliadas e autorizadas, se de acordo, pela fiscalizacdo e equipe técnica da
PRAEC.

11.2. Do Controle de Qualidade e de Producdo da Alimentacdo e da Prestacdo de
Servigos

11.2.1. A contratada se compromete a obedecer e praticar todas as exigéncias das
legislacdes sanitarias que regulamentam os servicos de alimentacdo, prioritariamente a
Resolu¢cdo RDC n° 216, 15 de Setembro de 2004 — ANVISA (Agencia Nacional de Vigilancia
Sanitéria) e demais legislacdes citadas em anexo (anexo 1), entre outras;

11.2.2. A contratada devera manter no RESTAURANTE e na LANCHONETE, quando for o
caso, o alvara da Vigilancia Sanitaria, bem como alvara de funcionamento, além de manter
constantemente todas as dependéncias internas e externas pertencentes as instalacées por
ela administrada, no mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza e conservagdo, dentro dos
padrdes exigidos pela autoridade sanitaria e pela UNIPAMPA, assim como se obriga a
limpeza e conservacao das areas de circulagdo ocupadas e utilizadas por esta, bem como
0s equipamentos e utensilios envolvidos na prestagéo de servigo;

11.2.3. A contratada devera utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade,
observando o registro no Ministério da Saude ou Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento (MAPA) ou Ministério da Saude (MS), ANVISA ou 6rgdo competente, bem
como o prazo de validade das mercadorias, sendo vedada a utilizacdo de produtos com
alteracdes de caracteristicas, ainda que, dentro do prazo de validade;

11.2.4. Executar o controle de géneros e de produtos alimenticios utilizados, quanto a
qualidade, estado de conservacdo, acondicionamento, condicdes de higiene e ainda
observadas as exigéncias vigentes.

11.2.5. A contratada devera dispor de Manual de Boas Praticas (MBP) e de Procedimentos
Operacionais Padronizados (POPs), conforme estabelece a Resolugdo RDC n° 216/04 —
ANVISA, relacionados aos seguintes itens:

a) Higienizacao de instala¢fes, equipamentos e moveis;

b) Controle integrado de vetores e pragas;

c) Higienizac&o do reservatorio;

d) Higiene e saude dos manipuladores.

11.2.6. A contratada devera apresentar os documentos acima (MBP e POPs) a Comissao
Fiscalizadora no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contados do inicio da execucéo do
contrato, e devem estar disponiveis para fiscalizacbes pela contratante, auditorias e
autoridades sanitarias bem como, serem mantidos em local de facil acesso e consulta para
os funcionarios;

11.2.7. A contratada devera realizar a limpeza das mesas, cadeiras e do restaurante antes,
durante intervalo e depois de todas as refeicdes servidas, executando todas as etapas da
higienizacdo e limpeza no mesmo dia em que as atividades ocorrerem, mantendo as
instalacBes no mais completo estado de higiene e limpeza;

11.2.8. A contratada deverd, durante a execucdo dos servicos, realizar controle de
temperatura de todas as etapas produtivas das refeicbes (desde o recebimento de
mercadorias até a distribuicdo) visando atender a legislacdo vigente, acondicionando as
preparacbes em equipamentos adequados ou em recipientes isotérmicos devidamente
tampados até o momento da distribuicdo. Os registros diarios das temperaturas dever&do
ficar arquivados, no préprio restaurante, por 3 (trés) meses e estar disponivel para consulta
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pela autoridade sanitaria e fiscalizacdo da CONTRATANTE;

11.2.9. E responsabilidade da CONTRATADA realizar controle de temperatura de
equipamentos como: geladeiras, freezers, balcbes de distribuicdo de refeicbes, estufas e
outros, bem como manter registros destes procedimentos arquivados no restaurante pelo
periodo minimo de 3 (trés) meses, disponibilizando-os para as fiscalizagbes, sempre que
solicitado;

11.2.10. Deverao ser coletadas, diariamente, em todos os turnos, pelo menos 150g\150ml
(Cento e cinquenta gramas\mililitros) de amostra de todos os alimentos e bebidas servidos
em recipientes esterilizados e mantidos lacrados, identificados e sob refrigeracédo pelo prazo
de 72 (setenta e duas) horas, em temperatura inferior a 5°C (cinco) para eventuais analises
microbiologicas, as suas expensas, apresentando o resultado do laudo de analise a
contratante;

11.2.11. A CONTRATANTE tera, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias de
servico da CONTRATADA, bem como os documentos, para proceder a fiscalizacao sobre a
execucgao dos servicos;

11.2.12. A fiscalizagdo da CONTRATANTE ndo exclui nem diminui a completa
responsabilidade da contratada por qualquer inobservancia ou omissdo as clausulas do
contrato;

11.2.13. A CONTRATADA deverd promover periodicamente, as suas expensas,
capacitacdes gerais e especificas de toda a equipe de trabalho devendo manter registros
destas acgOes. As capacitagcbes devem ocorrer, ao menos, semestralmente e em horarios
gque néo interfira no funcionamento do restaurante;

11.2.14. A CONTRATADA ainda devera autorizar a participagdo de seus funcionarios nos
treinamentos e capacitacbes oferecidos pela CONTRATANTE, sempre que solicitada a
participacdo destes.

11.3. Da Avaliac&o dos Servigcos

11.3.1. Com a frequéncia necessaria, estipulada pela CONTRATANTE, serdo avaliados 0s
servicos prestados, incluindo a qualidade e quantidade da alimentacdo servida e/ou
comercializada, bem como as condi¢Bes higiénico-sanitarias e o grau de satisfacdo dos
usuarios, conforme as planilhas especificadas;

11.3.2. A avaliacdo das condi¢fes higiénico-sanitarias sera realizada por meio da aplicacéo
do check-list proposto pela Portaria n°® 78 de 2009 da SES/RS (Secretaria Estadual da
Salde — Rio Grande do Sul);

11.3.2.1. A classificacdo do servico quanto as condi¢cdes higiénico-sanitarias sera
considerada satisfatdria se apresentar indice de adequacéo maior ou igual a 75% (Setenta e
cinco por cento) do total de itens avaliados, excetuando-se os itens nao aplicaveis.
Resultados abaixo do percentual estabelecido poderdo sofrer as sancdes previstas em
contrato;

11.3.2.2. A avaliacdo das condigbes higiénico-sanitaria ocorrer4d, ao menos,
semestralmente, durante o funcionamento do restaurante e sem aviso prévio a contratada. A
avaliacdo sera realizada pela fiscalizacdo da contratante;

11.3.3. A avaliacdo da satisfacdo dos usuarios ocorrera, pelo menos, semestralmente, nas
refeicdes do almoco e jantar. Os itens a serem avaliados na pesquisa de satisfacdo podem
ser alterados conforme solicitagcdo da Contratante;

11.3.3.1. Considerar-se-a4 como resultado satisfatorio um percentual de satisfagdo maior ou
igual a 75% (setenta e cinco por cento). Resultados abaixo do percentual estabelecido
obrigara a excluséo da preparagéo do cardapio, além de sang¢fes previstas em contrato;
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11.3.3.2. Para a avaliagdo da satisfacdo dos usuarios quanto a execucao dos servigos sera
utilizado o formulario do Anexo I-IV — Avaliacdo de Satisfacdo dos Usudrios, e a mesma
deverd ser realizada pela fiscalizagdo da CONTRATANTE.

11.4. Da Responsabilidade Técnica

11.4.1. A CONTRATADA devera manter no Restaurante Universitario (RU) da UNIPAMPA
Campus BAGE responséavel técnico com formacdo superior em Nutricdo, registrado no
Conselho Regional da Categoria, cumprindo uma jornada de trabalho de 8 horas diarias,
devendo o pagamento deste funcionario ser realizado de acordo com o piso estabelecido
pelo Sindicato da categoria profissional. Caso o numero de refeicfes servidas no RU seja
maior que 500/dia (quinhentos), o nimero de nutricionistas devera obedecer a Resolucéo
CFN n° 380/2005.

11.5. Do Funcionamento da Lanchonete
11.5.1. Poderéa ser oferecida pela CONTRATADA maior variedade de produtos, além dos
itens descritos no Anexo I-lll — Lista Minima de Produtos a serem Comercializados,
mediante autorizacdo da CONTRATANTE.

11.5.2. Dos precgos:

e Os precos dos alimentos e bebidas deverdo estar devidamente afixados em local
visivel;

e A contratada devera estabelecer critérios de preco dos produtos a serem
comercializados, fixados em comum acordo com a concedente e ndo superiores aos
praticados no comércio local;

e Na&o sera permitida a inclusédo de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos pregos
da tabela, nem a sua cobranca a parte.

11.5.3. Das normas higiénico-sanitarias:

e O servico de lanchonete devera cumprir com todas as normas higiénico-sanitarias
que os estabelecimentos comercializadores de alimentos estdo sujeitos,
prioritariamente, deverd cumprir o disposto na Resolu¢gdo RDC n° 216, de 15 de
Setembro de 2004 — ANVISA;

e Todas as normas e orientagcdes higiénico-sanitarias aplicadas ao servico de
alimentacdo do Restaurante Universitario devem ser cumpridas no servico de
Lanchonete;

e A limpeza, manutencdo, conservacgao e vigilancia do espaco fisico concedido, serdo
de responsabilidade da contratada e devera ser diaria;

e A contratada devera providenciar a execucdo do Controle integrado de vetores e
pragas urbanas juntamente com o controle realizado no restaurante;

e Os alimentos prontos, disponiveis a venda deverdo estar armazenados em balcbes
expositores, refrigerado ou aquecido, quando for o caso.

11.5.4. Das normas gerais de funcionamento da Lanchonete:
e A contratada fica obrigada a manter responsavel técnico Nutricionista para o servigo
de Lanchonete;
e Todas as obrigacBes e encargos decorrentes da contratacdo deste profissional e
demais funciondrios correrdo por exclusiva responsabilidade da contratada, que
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devera dispor de um numero adequado e suficiente de empregados para a perfeita
execucao dos servigos;

e A contratada devera fornecer a todos os seus empregados equipamentos de
protecao individual e coletivo e manter registro da entrega destes materiais;

e A contratada deverd possuir todos os alvaras e licencas necessarios ao
funcionamento da Lanchonete;

e A contratada deverd instalar e equipar a lanchonete com todos os equipamentos e
maquinérios apropriados e em perfeito estado de conservacao e funcionamento;

e Fica estabelecido que o funcionario que trabalhar no caixa ndo podera servir ou
manipular alimentos;

e Na lanchonete é expressamente proibido: comercializar cigarros e quaisquer
produtos toxicos; comercializar bebidas alcodlicas; e comercializar qualquer tipo de
produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar;

12. MEDIDAS ACAUTELADORAS

12.1. Consoante o artigo 45, da Lei n°® 9.784/1999, a Administracdo Publica podera,
motivadamente, adotar providéncias acauteladoras, inclusive retendo o pagamento, como
forma de prevenir a ocorréncia de dano de dificil ou impossivel reparacao.

13. DAS INFRACOES E DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

13.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n°. 8.666/1993, a CONTRATADA
que:

a) Inexecutar total ou parcialmente o Contrato;

b) Apresentar documentacéo ou declaracgéo falsa;

¢) Comportar-se de modo inidéneo;

d) Cometer fraude fiscal,

e) Descumprir qualguer dos deveres elencados no Edital e no Contrato;

f) Nao retirar a nota de empenho, ou ndo assinar o contrato, quando convocada dentro do
prazo de validade da proposta;

g) Deixar de entregar os documentos exigidos no certame;

h) Nao mantiver a sua proposta dentro de prazo de validade;

i) Ensejar o retardamento da execugao do certame.

13.2. Pela inexecucdo total ou parcial das condi¢cbes pactuadas e erros de execucdo, a
CONTRATANTE podera, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal e garantida a
prévia defesa, aplicar a CONTRATADA as seguintes sanc¢des:
a) Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que ndo acarretarem
prejuizos significativos ao objeto da contratagao;
b) Multa de até:
b.1) 8% (oito por cento) sobre o valor anual da cessdo objeto do Contrato, por
irregularidade quanto a falta de higiene nos objetos e recintos de uso do restaurante;
b.2) 5% (cinco por cento) sobre o valor anual da cessdo objeto do Contrato, por
descumprimento do cardapio previsto;
b.3) 10% (dez por cento) sobre o valor anual da cessdo objeto do Contrato, por danos
causados ao patrimonio da CONTRATANTE sob responsabilidade da CONTRATADA,
sem prejuizo das indenizacgfes cabiveis;
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b.4) 5% (cinco por cento) sobre o valor anual da cessao objeto do Contrato, por falta
de utensilios, géneros alimenticios ou material de consumo para o restaurante,
superior a 10% (dez por cento) do seu quantitativo;
b.5) 10% (dez por cento) sobre o valor anual da cessédo objeto do Contrato, por
qualquer infracdo das clausulas ou condi¢des contratuais, dobravel na reincidéncia, a
critério da CONTRATANTE.
b.6) 5% sobre o valor total estimado do contrato, no caso de n&o assinatura do termo
de contrato, bem como no caso de interrupcéo do servigco por mais de 10 (dez) dias
corridos sem a devida justificativa junto a fiscalizacéo.
b.7) O ndo pagamento do valor devido pelo uso do espaco fisico, nos seus devidos
prazos, dos valores pactuados implicara na aplicacdo da multa moratéria de 2% (dois
por cento), com acréscimo dos juros moratorios ho montante de 1% (um por cento) ao
més sobre o valor vencido e ndo pago.
c) Apos o prazo de 90 (noventa) dias de inadimpléncia, a cessdo de uso podera ser
automatica e unilateralmente cancelada pela CONTRATANTE, perdendo a CONTRATADA
em favor da CONTRATANTE, todos os valores ja pagos, independentemente de
interpelacéo judicial ou extrajudicial;
d) suspensédo temporaria do direito de participar, por prazo ndo superior a 02 (dois) anos,
em licitacdo e impedimento de contratar com a CONTRATANTE; e,
e) declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica
enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢cdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a CONTRATANTE que aplicou a penalidade;

13.3. Se o valor da multa néo for pago, sera cobrado administrativa e/ou judicialmente;

13.4. Fica garantido o direito prévio da citacdo e da ampla defesa; observando-se o
procedimento previsto na Lei n°® 8.666/1993 e, subsidiariamente, na Lei n°® 9.784/1999;

13.5. A aplicacdo de qualquer penalidade ndo exclui a aplicagdo das multas previstas;

13.6. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF, e no caso de suspensdo
de licitar ou impedimento de contratar com a Administracéo, o licitante sera descredenciado
por igual periodo;

13.7. As sangfes aqui previstas séo independentes entre si, podendo ser aplicadas isoladas
ou cumulativamente.

14. VIGENCIA DO CONTRATO

14.1. O prazo de vigéncia do Contrato sera de 12 (doze) meses, contados da data da sua
assinatura, podendo ser estendido, por mUtuo acordo entre as partes, mediante termo
aditivo, por sucessivos periodos, observado o limite previsto no artigo 57, inciso Il, da Lei n.°
8.666/93, com eficacia legal apods a publicagdo do seu extrato no Diério Oficial da Unido;
14.2. O inicio das atividades se dar4 em até 30 (trinta) dias Uteis da data de solicitacdo
formal da contratante;

14.2.1. Findo o prazo estabelecido, caso ndo ocorra o inicio da execugéo do contrato, e ndo
havendo méa-fé das partes, o contrato serd rescindido de pleno direito, ndo cabendo
indenizacédo a qualquer titulo;

14.3. Dentro de 90 (noventa) dias de antecedéncia para o término da contratacdo, a
contratante realizard& minucioso levantamento de dados, através dos relatérios
periodicamente entregues, quanto a qualidade dos servicos e adequacdo dos pregos e
valores praticados, a fim de que sejam verificadas as vantagens e viabilidade da renovacao
para a contratante.

14.4. Caso haja prorrogacéo do contrato, o periodo anterior sera contado para aplicacéo de
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toda e qualquer penalidade;

15. DA VISTORIA

15.1. As empresas interessadas em participar do processo licitatério devem fazer uma
vistoria prévia no espaco a ser cedido, com o objetivo de inteirar-se das condicdes
existentes, das exigéncias de ordem técnica para a execu¢do do objeto licitado, e adquiram
parametros para elaboragdo das propostas, ndo sendo aceitas alegagfes posteriores de
desconhecimento das mesmas;

15.2. O agendamento da vistoria devera ser feito através do telefone (53) 3240-5466, com
Paloma Cardoso da Rosa entre as 08h0Omin e 17h30min, ou pelo e-malil
paloma.rosa@unipampa.edu.br

15.3. A vistoria devera ser executada em até 24 (vinte e quatro) horas antes do horério de
inicio do ato licitatério (horério de Brasilia) e serda acompanhada por um servidor designado
pela CONTRATANTE, que serd responsavel pela emissdo do TERMO DE VISTORIA
(Anexo 1-V), documento que demonstra que a empresa licitante esti ciente de todas as
informacdes e das condi¢des para o cumprimento das obrigacdes;

15.4. A licitante deverd apresentar a Declaracdo de Vistoria (Anexo [-V), devidamente
assinado por seu representante legal e com o visto do servidor responsavel por acompanhar
a vistoria.

16. DAS DISPOSICOES FINAIS

16.1 — Integram este Termo, o Edital e Anexos e a proposta da empresa vencedora;

16.2 - O prazo de validade da proposta ndo podera ser inferior a 60 (sessenta) dias corridos,
a contar da data da sua apresentacao;

16.3 - A apresentacdo da proposta implica plena aceitacdo, por parte do licitante, das
condi¢Bes estabelecidas neste Termo de Referéncia e seus Anexos;

16.4 — O foro para dirimir os possiveis litigios que decorrerem da presente contratacdo sera
o da Justica Federal no Rio Grande do Sul, na Secéo Judiciéria de Bagé/RS;

16.5 — Os casos omissos serdo resolvidos de acordo com a Lei n° 8.666/93, a Lei
n° 8.987/95 e demais normas aplicaveis.

Séo Borja/RS, 14 de abril de 2015.

Nilson Levi Zalewski de Souza Adm. Gustavo de Carvalho Luiz
Economista Chefe da Divisdo de Apoio a Moradia e
SIAPE 1552087 Alimentacéo
Campus Séao Borja Pré-Reitoria de Assuntos Estudantis e
CORECON/RS 6538 Comunitarios

SIAPE 1775755

Simone Barros de Oliveira
Pré-Reitora de Assuntos Estudantis e Comunitarios
SIAPE 1775755
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ANEXO |- TERMO DE REFERENCIA PARA O CAMPUS BAGE

Anexo |-l — Referéncias Bibliograficas
Anexo I-ll — Projeto Arquitetonico do Restaurante do Campus
Anexo I-lll — Lista Minima de produtos a serem comercializados

Anexo I-IV — Avaliacdo de Satisfacdo dos Usuarios
Anexo |-V — Modelo de Atestado de Vistoria

Anexo |-Vl — Equipamentos Cedidos pela UNIPAMPA
Anexo |-VIl — Disposi¢cdo dos Equipamentos
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Anexo I-1 — Referéncias Bibliograficas
LEGISLACAO

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA. Resolucdo RDC n° 216, de 15 de
Setembro de 2004. Disp6e sobre Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servicos de
Alimentacéo.
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA. Portaria n © 27, de 13 de janeiro de
1998. Aprovar o Regulamento Técnico referente a Informac&o Nutricional Complementar.
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria — ANVISA. Portaria MS n° 1.428, de 26 de
Novembro de 1993. Aprova o Regulamento Técnico para Inspecdo Sanitaria de Alimentos,
Diretrizes para o Estabelecimento de Boas Praticas de Producdo e de Prestacdo de
Servicos na Area de Alimentos e o Regulamento Técnico para o Estabelecimento de Padréo
de ldentidade e Qualidade para Servicos e Produtos na Area de Alimentos.
Conselho Federal de Nutricionistas. Resolu¢do CFN n° 380/2005. Dispfe sobre a definicdo
das éareas de atuagéo do Nutricionista e suas atribuigcbes, estabelece pardmetros numeéricos
de referéncia, por area de atuacao, e da outras providéncias.
Conselho Federal de Nutricionistas. Resolu¢cdo CFN n° 378/2005. Dispdes sobre o registro e
cadastro de pessoas Juridicas nos Conselhos Regionais de Nutricionistas e da outras
providéncias.
Conselho Federal de Nutricionistas. Resolugdo CFN n° 510/2012. Disp8e sobre o registro,
nos Conselhos Regionais de Nutricionistas, de atestados para comprovacao de aptiddo para
o desempenho de atividades nas areas de alimentacéo e nutricdo e da outras providéncias.
Governo do Estado do Rio Grande do Sul. Decreto n° 23.430 de 24 de Outubro de 1974.
Aprova Regulamento que dispBe sobre a promocédo, protecdo e recuperagdo da Saude
Publica.
Governo do Estado do Rio Grande do Sul. Portaria n° 78/2009. Aprova a Lista de
Verificacdo em Boas Praticas para Servicos de Alimentacao, aprova Normas para Cursos de
Capacitacdo em Boas Praticas para Servicos de Alimentacao e da outras providéncias.
Ministério do Trabalho e Emprego. Norma Regulamentadora n°® 6. Equipamento de
Protecao Individual — EPI.
Ministério do Trabalho e Emprego. Norma Regulamentadora n° 7. Programa de Controle
Médico de Saude Ocupacional - PCMSO.
Portaria Interministerial n° 66, DE 25 DE Agosto de 2006. Altera os parametros
nutricionais do Programa de Alimentac&o do Trabalhador — PAT.
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ANEXO I-Il — Projeto Arquiteténico do Restaurante do Campus
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Anexo I-1ll — Lista Minima de produtos a serem comercializados
ITEM PRODUTO
BEBIDAS

01 Achocolatado — caixa 200m|
02 Agua mineral com/sem gas — garrafa 500ml|
03 Bebidas isotbnicas - garrafas
04 Bebidas a base de soja
05 Café com leite - xicara
06 Café preto comum e expresso - xicara ou copo descartavel
07 Cha - sachés
08 logurtes — copos
09 Refrigerantes comuns, diet, light, zero — garrafas 290 ml, lata 350 ml,

garrafa 600 ml.
10 Sucos naturais ou artificiais (diversos sabores)- copo 300 ml- minimo de

trés sabores cada

LANCHES

11 Balas e chicletes
12 Barra de cereais
13 Biscoitos diversos
14 Bolachas salgadas e recheadas
15 Bolos — diversos sabores — fatias 160g
16 Cachorro-guente
17 Coxinha comum
18 Doces: brigadeiro, bombom recheado, chocolate
19 Empada - sabores
20 Frutas diversas — ao menos, 3 tipos.
21 Mini pizza
22 Misto quente
23 Pao de queijo
24 Pastel comum — assado e frito
25 Picolés e sorvetes — sabores diversos
26 Risoles
27 Salada de frutas
28 Salgados folhados
29 Sanduiche natural — frango, atum
30 Xis
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Anexo I-IV — Modelo de Avaliacdo da Satisfacdo dos Usuéarios
AVALIACAO DA SATISEACAO DOS USUARIOS DO RESTAURANTE UNIVERSITARIO

Campus:
Data: [/ [

Refeicdo avaliada:

() Almoco

( ) Jantar

Margue com um X os quesitos a serem avaliados considerando entre 0 (zero) para péssimo a 10 (dez)

para étimo.

ITEM AVALIADO

AVALIACAO

4

5 6

10

Apresentacdo dos pratos

Variedade do cardapio

Sabor dos acompanhamentos (arroz e
feijdo)

Sabor do prato principal (carne)

Sabor do complemento (massas,
legumes)

Sabor das saladas

Sabor do suco

Sabor da sobremesa

Temperatura da carne, arroz, feijao e
complemento

Temperatura das saladas, sobremesa e
suco

Tamanho da porgéo de carne

Atendimento pelos funcionérios

Higiene do restaurante (buffets, mesas,
cadeiras, pisos)

Higiene dos sanitérios

Temperatura do ambiente

Tempo de espera no buffet

TOTAL DE PONTOS

CLASSIFICACAO FINAL

%

QUALIDADE:

Observagao:

QUALIDADE DOS SERVICOS PRESTADOS

OTIMO: 90 % ou mais de satisfagdo
BOM: de 75% a 89,9%

REGULAR: de 50% a 74,9%

RUIM: de 40% a 49,9%

PESS”\/ N: menar aue 40%

Para classificacdo final sera considerado o percentual total igual ou acima
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Anexo |-V — Modelo de Declaracdo de Vistoria

MODELO DE DECLARAGAO DE VISTORIA

Declaramos que, para fins de participacdo no Edital de Concorréncia n°

___ 12015, a LICITANTE CNPJ
n° através de seu representante
portador do CPF n° e do RG n° , abaixo

assinado, vistoriou as instalacdes do Restaurante Universitario/Lanchonete da Universidade
Federal do Pampa Campus de BAGE, onde serdo realizados os servigos, tomando
conhecimento das condi¢des fisicas, do terreno, dos investimentos necessarios e estando
ciente do padrao de qualidade minimo exigido para a instalacdo e operacdo do
empreendimento, bem como das dificuldades que 0s servicos possam apresentar.

O representante da LICITANTE, abaixo assinado, declara expressamente que
lhe foi dado acesso a todos os locais relevantes para a elaboragéo da proposta para o Edital
de Concorréncia n°® ___ /2015 e que Ihe foram fornecidas todas as informacdes solicitadas,
bem como prestados todos os esclarecimentos desejados.

O representante da LICITATANTE, abaixo assinado, declara ainda que a
empresa ndo alegarad posteriormente o desconhecimento de fatos evidentes a época da
vistoria para solicitar qualquer alteracdo no valor do contrato que vier a celebrar, caso

seja vencedora.

BAGE, de de 2015.

Assinatura do(s) Representante(s) Legal (is) da Licitante

Assinatura/Carimbo dos prepostos da UNIPAMPA BAGE
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Anexo |-Vl — Equipamentos Cedidos pela UNIPAMPA

EQUIPAMENTOS CEDIDOS PELA UNIPAMPA

Quanti

dade Descricao Detalhada llustracao

Carro Buffet térmico. Capacidade para 6 GN's 1/1
ou 12 GN's 1/2. Fabricado em aco inox, saida para
drenagem do tanque, resisténcia em aco inoxidavel

blindado, termostato com controle de temperatura e ‘E =1 ,"
com escala de 20° C a 120° C, lampada piloto L e
L

indicando a funcédo liga/desliga do termostato, / -

cubas fabricadas em aco inoxidavel AISI 304, h i

tanque de aquecimento fabricado em aco

inoxidavel, rodizios giratérios com sistema de trava
e freio para facilitar o deslocamento, com protetor
02 salivar em vidro temperado nos dois lados, com
trilhos corre bandeja em aco inox nos dois lados.
Voltagem 220 v. Dimensdes aproximadas do buffet:
850mm (A), 1300mm (Profundidade) e 2150mm
(Largura). Devem acompanhar o equipamento 18
cubas 1/2 e 8 cubas 1/1. Dimens0es aproximadas
da cubas 1/2 (26,5cm de comprim. x 32,5cm de
largura x 10cm de altura). Dimensdes aproximadas
das cubas 1/1 (53cm de comprim. x 32,5cm de
largura x 10cm de altura). As cubas devem ter
alcas.

Carro Buffet refrigerado/frio, com capacidade
para 4 cubas 1/1. Fabricado em ago inox, saida
para drenagem do tanque, termostato com controle
de temperatura, lampada piloto indicando a fungéo
liga/desliga do termostato, cubas fabricadas em ago
inoxidavel AlISI 304, rodizios giratérios com sistema
de trava e freio para facilitar o deslocamento, com
02 |protetor salivar em vidro temperado nos dois lados,
com trilhos corre bandeja em aco inox nos dois
lados. Voltagem 220 v. Dimensdes aproximadas do
buffet: 850mm (A), 1300mm (Profundidade) e
1500mm  (Largura). Deve acompanhar o
equipamento 10 cubasl/1. Dimensdes aproximadas
da cubas 1/1 (53cm de comprim. x 32,5cm de
largura x 10cm de altura). As cubas devem ter alcas
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02

Geladeira comercial/industrial vertical com 2
portas em aco inox. Capacidade de, no minimo,
460 litros. Prateleiras internas em ago inox e
removiveis. Controle de temperatura de + 0°C a +
5°C. Refrigeracdo por sistema de ar forcado.
Mostrador externo e digital de temperatura.
Revestimento em aco inox externo e galvanizado
interno. Fechamento automatico das portas.
Isolamento em poliuretano injetado. Voltagem: 220
V. Dimensbes aproximadas: 670mm (L)X700mm
(P)X2000mm (A).

e
-

02

Geladeira Comercial/Industrial com 4 portas.
Capacidade para aproximadamente 1.000 litros.
Revestimento externo em aco Inox. Prateleiras
internas em ago inox e removiveis. Isolamento
térmico em poliuretano, sistema de ar forcado,
temperatura de 0°C até entre 5 e 7°C. Mostrador
externo e digital da temperatura. Dimensdes
aproximadas: Comprimento 1.200 mm x largura 700
mm x altura 2000 mm. Voltagem: 220V.

02

Fogéo industrial de 8 bocas a gas, em ago inox
AISI 304, com 4 queimadores simples e 4
gueimadores duplos, de baixa presséo, com
registro Apis. Dimensdes aproximadas do fogao:
comprimento de 190cm, altura 80cm e
largura/profundidade de 110cm. Acompanha
mangueira para instalacéo.

02

Forno industrial duplo a gas, fabricado em aco
inox AISI 304, liga 18.8, producdo de 300 a 500
refeicdes/dia, painel de controle digital programével
com funcbes de tempo, temperatura, etc. Forno
para pizzas, bolos, péaes, carnes, galetos e
similares. Pedra refrataria que armazena o calor
obtendo maior uniformidade no assado (padr&o nos
modelos a gas); Bandeja coletora de residuos em
chapa galvanizada super resistente. Dimensdes
aproximadas (L)880 X (P)800.

02

Liquidificador industrial com copo de capacidade
para 4,0 litros, hélice e eixo central, porcas e
mancal em aco inox, tampa e gabinete em aco inox
AISI 304, pés antiderrapantes, copo removivel em
inox, sistema retentor que evita a entrada de
liquidos no motor, potencia 0,5 Cv, consumo
aproximado de 0,37, Rotacdo 3500 rpm,
alimentacdo: 220V.

gy
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04

Mesa com tampo em ac¢o inox AlSI 304, liga 18.8.
Dimensfes aproximadas: 120 (Cumprim.) X 70
(Prof.) X 85cm(Altura), com trés furos para
colocacdo de talheres, com rodizios com
travamento, com parede de apoio para evitar queda
de pratos e bandejas. Pés em tubos de ago
inoxidavel.

02

Carro de transporte para restaurante, em
plataforma em aco inox AISI 304 liga 18.8, com
3(trés) planos (prateleiras), com rodizios,
resisténcia de 40 kg por prateleira. Medindo
aproximadamente 550mm X 900 mm X 750mm.

02

Carro de transporte para restaurante, em
plataforma em aco inox AISI 304 liga 18.8, com 2
(dois) planos (prateleiras), com rodizios, resisténcia
de 40 kg por prateleira. Medindo aproximadamente
550mm X 900 mm X 750mm.

02

Lavatdério para as maos em aco inox AlSI-304,
LIGA 18.8 , com acionamento automatico pelo
joelho, que dispensa o contato das maos. Com
montagem, instalacdo e garantia de 1 ano. 220v.
Medida aproximada: 35 x 25 x 10cm. Profundidade
da cuba em torno de 20cm.

02

Fritadeira Elétrica agua e 6leo; Capacidade: 18
Litros - 5 litros de 4gua e 13 litros de 6leo; Medidas
aproxomadas: Altura: 97 cm; Largura: 38 cm;
Profundidade: 46 cm. Consumo: 5,0kw/h.
Acompanha 2 cestos. 220V.

04

Refresqueira com capacidade para 30 litros,
estrutura em ago inox, sendo 2 depositos de 15L
em acrilico, resistentes a impactos. Torneiras em
policarbonato injetado. Sistema de agitagcdo com
pa. Pingadeiras removiveis. Para qualquer tipo de
suco; termostato de temperatura regulavel de 5°C a
10°C; teclas de comando independentes de
refrigeracéo e dois agitadores; tensédo: 220V.
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02

Chapa bifeteira a gas; producdo em torno de 260
bifes/h; construida em aco inox liga 18.8,padrédo
AISI 304 com acabamento escovado; chapa de
coccdo construida em aco carbono estrutural de
12mm de espessura provida de aletas p/ maior
retencdo de calor; calha rebaixada para contencéo
e recolhimento de gordura, painel de comando em
aco inox com registro de gas, tipo industrial,
manipulador em baquelite de formato anatémico e
facil regulagem da chama; pés em torno de 15cm
de altura, com sapatas regulaveis em nylon branco;
dimensdes aproximadas de (cm): 100 x 70 x 90.

02

Forno de Microondas 31 L, 220 V. Capacidade
minima 31 litros, cor branca, voltagem 220V,
poténcia aproximada de 1000W, poténcia do grill de
aproximadamente 1000W, com prato giratério,
descongelamento, trava de seguranca e selo procel
A.

02

Freezer Vertical para armazenamento de produtos
congelados, bebidas e produtos resfriados, com
prateleiras internas regulaveis. Capacidade liquida
minima de 450 litros, porta de vidro antiembacante
com fechamento automatico e puxador; controlador
eletrbnico digital de temperatura; iluminacdo
interna; prateleiras removiveis e ajustaveis; Faixa
de temperatura: -18°C a -22°C; Tensédo: 220 V.
Dimensfes aproximadas: Altura: 185,4 cm, Largura:
67,5 cm, Profundidade: 85,0 cm.

02

Balcdo fechado em aco inox AISI 304, medindo
1000mmX1300mmX850mm, com corre bandeja nos
2 lados. Carro com duas portas laterais e prateleira
interna em inox.

02

Carro para remolho de talheres construido em
chapa de acgo inoxidavel AISI 304 liga 18.8, com
rodizios giratérios, com freio e trava. Fundo
perfurado removivel. Acabamento polido fosco.
Dimensédo aproximadas de 610X610X700mm com
dreno inferior. Capacidade minima de carga. 90L.

02

Coifa, material ago inoxidavel aisi 304 liga, 18,8.
Aplicacdo cozinha, tipo apoiada em parede, com
exaustor. Com filtros de carvao ativado incluso,
permite a lavagem dos filtros, com 2,5m de dutos.
Dimensfes: 3m de comprimento x 1m de
profundidade. Voltagem: 220 V.

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES

Rua Monsenhor Constabile Hipdlito, n? 125 — Centro — Bagé — RS — CEP 96400-590

Fone: (53) 3240-5490
107




MINISTERIO DA EDUCAGCAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PAMPA

CONCORRENCIA N° 04/2015

UNIPAMPA

Rubrica

PROCESSO N° 23100.000925/2015-12

08

Estante em ago inox AlSI 304, com parafusos e
porcas inox, medidas aproximadas: altura de 2m,
1m comprimento, profundidade 0,50m. Com 5
planos, espacamento de 40cm entre os planos.
Capacidade minima de 120kg por plano.

08

Pallet (palete - lastros frigorificos), medidas de
50cm x 50cm x 15cm, em polietileno de alta
densidade, vazado, lavavel, impermeavel e
empilhavel. Cor branca.

38

Mesa para refeitorio com 08 bancos anexos. Mesas
para refeitorio com bancos escamoteaveis, 8
lugares, estrutura em tubo de ago 30x50” e 1 72 nos
bancos, pintura epéxi po, tampo em MDF de 25mm
revestido em férmica acabamento em post forming
180° na cor marfim, borda dos bancos em PVC na
cor do tampo.Medindo 2400x800x780mm.

02

Mesa adaptada para cadeirante (com 04 lugares
para ndo cadeirantes e 02 lugares para
cadeirantes)

Mesas para refeitério adaptada para cadeirantes
com bancos escamoteaveis, 8 lugares, estrutura em
tubo de aco 30x50” e 1 V4 nos bancos, pintura epoxi
po, tampo em MDF de 25mm revestido em férmica
acabamento em post forming 180° na cor marfim,
borda dos bancos em PVC na cor do tampo, com
dois vaos (um de cada lado da mesa) para serem
ocupadas por cadeirantes.Medindo
2400x800x780mm.

04

Cadeira para obesos. Estrutura em tubo de ago
industrial 16x30"mm, com ponteiras em
polipropileno, pintura epoxi pd, dois refor¢cos abaixo
do assento em tubo de ago 3/4", assento e encosto
em espuma de 10 cm, revestido em couvim na cor
marfim. Medidas assento: 52cm de largura x 42cm
de profundidade. Medidas encosto: 49cm de largura
x 38cm de altura. Altura até o assento:49cm. Altura
total: 79cm de altura. Capacidade: de 150kg até
160kg

06

Bancos de jardim em madeira para area externa.
Banco em madeira (modelo tamandua) para 3
pessoas, com 9 ou 10 réguas de madeira de lei
lixado e envernizado, medindo 1500mm. Pé de
ferro fundido. Réguas de 150 m de
comprimento com aproximadamente 2,2cm de
espessura e 6 cm de largura. Acabamento de
pintura: verniz maritimo, madeira de lei. 76 cm de
altura.
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Anexo I-VIlI — Disposi¢do dos Equipamentos e Méveis

PR ERE DD

@- Refresqueira

@- Estantes

@©- Freezer Vertical 500l

@- Geladeira Industrial 2 Portas
@- Liquidificador

@®- Fogao Industrial

@- Forno Industrial

O- Fritadeira

©- Geladeira industrial 4 Portas
(- Bifeteira

@®- Guiché Metralhadora
(-Buffet Quente e Frio

®- Mesa
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