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2- DESCRICAO DO PLANO DE TRABALHO

TITULO DO PROJETO: Produgdo de Cerveja Artesanal - médulos Bésico e Avangado

Periodo de Execucao do Projeto Inicio: 13/09/2022 Término: 12/09/2024

IDENTIFICACAO DO OBJETO: Oferta de curso de extensdo em produgio de cerveja artesanal - modulos
Basico e Avangado

Objetivo geral: Colaborar com a comunidade regional no desenvolvimento de agdes de extensdo e transferéncia de
tecnologia na area de producao cervejeira artesanal.

Objetivos especificos:

1. ofertar curso sobre producdo de cerveja artesanal para populacdo em geral;

Meta: ministrar 20 cursos de producdo de cerveja artesanal, 10 do mddulo Basico e 10 do
maodulo Avangado.

2. atuar na formacdo de recursos humanos na area de tecnologia cervejeira;

Meta: certificar 200 cursistas em producdo de cerveja artesanal, 100 no mddulo Basico e 100 no
maodulo Avangado.
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3. promover campanhas educativas sobre o consumo racional de bebidas alcodlicas e sobre os
beneficios do consumo racional de cervejas artesanais;

Meta: proferir 3 palestras, durante o periodo do projeto, sobre o consumo racional de bebidas
alcodlicas e sobre os beneficios do consumo racional de cervejas artesanais.

4. promover ac¢oes de extensdo para cervejarias locais;

Meta: atender a 3 cervejarias locais em relagdo as suas demandas.

5. oferecer vagas de estadgio e de iniciacdo a extensdo aos estudantes de graduacdo em
Biotecnologia e Ciéncias Bioldgicas em tecnologia cervejeira.

Meta: oferecer 5 vagas de estdgio e 1 vaga de iniciagdo a extensdo durante o periodo de
execuc¢ao do projeto.

JUSTIFICATIVA PARA EXECUCAO:

Tradicionalmente ofertado no curso de Biotecnologia — Bacharelado, o componente curricular
complementar de graduagdo Tecnologia da Cerveja possui muita procura por parte dos estudantes. No
componente sdo abordados temas além da producdo cervejeira em si, mas também microbiologia aplicada,
bioquimica dos processos, empreendedorismo na drea e apresentacdo dos mais variados estilos aos
estudantes. Para que isso seja possivel, o componente é colegiado entre quatro docentes (proponentes deste
projeto) que aplica cada um sua expertise para tornar o componente o mais abrangente e, a0 mesmo tempo, o
mais aprofundado possivel. Tal procura e a boa avaliacdo por parte dos alunos que concluiram o componente
tornaram o componente atrativo a comunidade externa a universidade. Isso fez com que surgisse uma
demanda bastante expressiva, com procura constante por informag¢des junto a secretaria académica sobre a
possibilidade de assistir as aulas. Assim, justifica-se a proposi¢do deste projeto.

Além da prépria demanda, a certificacdo do curso e o conhecimento no setor pode ser um
diferencial na busca por emprego na cidade e regido, que tem apresentado um constante crescimento no
numero de nano e microcervejarias (MAPA, 2021). O setor cervejeiro estd em expansdo e, segundo a Oxford
Economics (2022), emprega cerca de 1,9 milhdo de brasileiros, de forma direta e indireta. E um setor que tem
no seu cerne o empreendedorismo, basta ver o grande numero de pequenas cervejarias em atividade,
distribuidas em todo o territdrio nacional. No municipio sede do Campus S3do Gabriel, trés cervejarias
encontram-se em pleno funcionamento e ao menos outras duas encontramse em processo de autorizagdo de
inicio de atividade. Dentro deste contexto, o curso pode representar um diferencial no curriculo de quem busca
empregabilidade no ramo de producgao cervejeira.

O curso também servird como oportunidade de estagios e iniciacdo a extensdo para graduandos
do curso de Biotecnologia - Bacharelado. Esta oportunidade entra em consonancia com as exigéncias
curriculares do MEC em inserir a extensao nos PPC dos cursos de graduacgao.

RESULTADOS ESPERADOS (Especificar):

Espera-se a execucdo de 20 cursos de producdo de cerveja artesanal (mddulos Basico e
Avancgado), atingindo 200 participantes no total.

EQUIPE EXECUTORA:

Como Coordenador do Projeto, declaro que a equipe executora é composta por 100% de pessoas
vinculadas a UNIPAMPA, a qual atende o §32 do art. 62 do Decreto n® 7423/2010.

Descricdo da Equipe Executora

I I ! II
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NOME: ([Instituicdo (vinculo/Matricula SIAPE| Funcio no Carga Forma de Metas */
empregaticio) ou CPF Projeto Horaria |Remuneracao (Bolsa/Atividades
de ou consultoria)
Dedicacao
Valor Duragao
Andrés Co- RS 700,00 x
Delgado Unipampa 1652111 2 ’ 1,2,3e4
. Coordenador 20 meses
Cafedo
Jeferson . Co- RS 700,00 x
Luis Franco Unipampa 1724295 Coordenador 2 20 meses 123e4
Juliano
RS 7 1,2,3,4
Tomazzoni Unipampa 1805060 Coordenador 2 > 700,00 x 23,
20 meses e5
Boldo
Paulo
. Co- RS 700,00 x
M;ilrcos Unipampa 1804502 Coordenador 2 20 meses 1,2,3e4
Pinto
01
estudante Unipampa - Colaborador 12 RS 240,00 x 20 4
de meses
graduacdo
5
estudantes
para vagas .
- 2 -
de Estégio Unipampa Colaborador 0 4
Curricular
Obrigatodrio
CRONOGRAMA DE EXECUCAO (META/ETAPA)
Objetivo Indicador Duracao
Especifico/ Etapa Especificacdo da etapa
Meta Unidade Qtde. Inicio [Término|
1. Dlv.ul.gag:a? c.los cursos (impressos, redes meios d~e 20 112022 |08/2024
sociais e radio) divulgacao
). Inscricdes para os cursos - modulos Basico e inscricdes 200 112022 |09/2024
IAvancado
3. IAquisicao de insumos
3.1 [Malte quilogramas 100 11/2022 109/2024
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3.2 |[Lupulo gramas 500 11/2022 109/2024
3.3 [Levedura gramas 200 11/2022 109/2024
4. Organizacio e Execucio dos cursos curso 20 11/2022 109/2024
S. Relatério final e prestacio de contas documento 1 09/2024 [10/2024

PLANO DE APLICAGCAO DOS RECURSOS

|DESPESAS DO PROJETO ||Va10r mensal”Valor total|
[ 1. CUSTEIO RS - [ RS -
| |[PESSOAL CLT | RS - | RS -

I
|31.90.11.01 ”Vencimentos e Salarios || || |
[33.90.04.15 |[Obrigagdes Patronais | | |
| [DIARIAS | RS - [ RS - |
|
|
|
|

[33.90.14.14 |Didrias no pais [ [
|33.90.14.16 ”Diérias no exterior ” ”

|33.90.18.04 ||Auxilio para desenvolvimento de estudos e pesquisas || ||

|33.90.36.02 ”Diérias a colaboradores eventuais no pais || ||

RS - RS -
BOLSAS 2.533.00 [ 60.800,00
[33.90.18.01 | Bolsas de estudo no pais [200,00  |[4.800,00 |
|33.90.20.01 ”Auxilio financeiro a pesquisador (professor) ||2.333,33 ||56.000,00 |
Outros servicos de terceiros Pessoa Fisica
33.90.36.99
(servidor/bolsa técnico administrativo)
MATERIAL DE CONSUMO RS - RS -
485,00 11.640,00

|33.90.30.01 ||Combustiveis e lubrificantes automotivos || ||

|33.90.30.04 ||Gés e outros materiais engarrafados ” ||
| 33.90.30.06||Alimentos para animais | |
|33.90.30.07 ||Géneros de alimentagao || ||
|33.90.30.08 ||Animais para pesquisa e abate || ||
|33.90.30.09 ||Material farmacologico || ||
[33.90.30.10 | Material odontologico | |
33.90.30.11 |[Material quimico | |
|33.90.30. 14 ||Material educativo e esportivo || ||
|33.90.30.16 ”Material de expediente || ||
|33.90.30. 17 ||Material de processamento de dados || ||

|33.90.30.18 ”Materiais e medicamentos para uso veterinario || ||

|33.90.30. 19 ||Material de acondicionamento e embalagem || ||
|33.90.30.21 ”Material de copa e cozinha || ||
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|33.90.30.22 ||Material de limpeza e produtos de higienizacéo

|33.90.30.23 ”Uniformes, tecidos e aviamentos

|33.90.30.24 ||Material para manutencao de bens imodveis/instalagoes

|33.90.30.25 ”Material para manuten¢do de bens moveis

[33.90.30.26 | Material elétrico e eletrdnico

|33.90.30.28 ”Material de protegdo e seguranga

|33.90.30.29 ||Material para audio, video e foto

|33.90.30.30 ||Material para comunicagoes

|33.90.30.31 ||Sementes, mudas de plantas e insumos

|33.90.30.33 ||Material para producdo industrial

|33.90.30.35 ||Materia1 laboratorial

[33.90.30.36 |[Material hospitalar

|33.90.30.39 ||Material para manutengao de veiculos

[33.90.30.40 | Material biologico

|33.90.30.41 ”Material para utiliza¢do em grafica

|33.90.30.42 ||Ferramentas

|33.90.30.44 ”Material de sinalizacdo visual e outros

[33.90.30.46 | Material bibliografico

|33.90.30.47 ”Aquisi@éo de software - produto

[33.90.32.09 |[Material para divulgagao 183,33 |12.000,00
[33.90.30.99 |[Outros Materiais de Consumo 401,67 [19.640,00
| |[PASSAGENS E DESPESAS COM LOCOMOCAO | RS - | RS -
|33.90.33.01 ”Passagens para o pais || ||
|33.90.33.02 ||Passagens para o exterior || ||
|33.90.33.03 ”Locagéo de meios de transportes || ||
[33.90.33.05 |[Locomogdo urbana I [
|33.90.33.99 ”Outras despesas com locomogao || ||

| |[SERVICOS DE TERCEIROS PESSOA FIiSICA RS - | RS -
|33.90.36.05 ”Direitos autorais || ||
|33.90.36.06 ||Servigos técnicos profissionais || ||
|33.90.36.25 ”Servic;os de limpeza e conservagao || ||
|33.90.36.35 ||Servi<;os de apoio administrativo, técnico e operacional || ||
|33.90.47.00 ”Obrigag:()es Tributarias e Contributivas (cota patronal 20%) || RS - || RS -

SERVICOS DE TERCEIROS PESSOA JURIDICA §8$ 1: 67 11{3$ 9 60,00

|33.90.39.01 ||Assinaturas de periodicos e anuidades

|33.90.39.04 ”Direitos autorais

|33.90.39.05 ||Servigos técnicos profissionais

|33.90.39.08 ”Manutengéo de software

|33.90.39.10 ||Locag:€10 de imoveis

|33.90.39.11 ||L0cag:50 de softwares

|33.90.39.12 ||Locag:?10 de maquinas e equipamentos

|33.90.39.14 ||Locag:50 de bens. Mov. Out. naturezas e intangiveis

|33.90.39.16 ||Manuten<;€10 e conservacdo de bens imoveis

|33.90.39.17 ||Manuteng:50 e conservacdo de maquinas € equipamentos

|33.90.39.18 ||Servi<;o de estacionamento de veiculos

https://sei.unipampa.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=1020142&infra... 5/9



15/09/2022 16:06 SEI/UNIPAMPA - 0929031 - NRFA - Plano de Trabalho

|33.90.39.19 ||Manuten<;€10 e conservacao de veiculos

|33.90.39.22 ”Exposic;()es, congressos e conferéncias

|33.90.39.25 ||C0nfec<;ﬁo de uniformes

|33.90.39.26 ”Desenvolvimento de software

[33.90.39.27 |[Suporte de infraestrutura de TI

33.90.39.28 ||Suporte a usudrios de TI

|33.90.39.30 ||Hospedagem de sistemas

|33.90.39.31 ||L0cag:50 de equipamentos de processamento de dados

|33.90.39.41 ||F ornecimento de alimentacao

|33.90.39.43 ||Servig:os de energia elétrica

|33.90.39.44 ||Servi<;os de agua e esgoto

|33.90.39.47 ||Servigos de comunicacgdo em geral

|33.90.39.50 ||Servi(;os médico-hospitalar, odontologicos e laboratoriais

|33.90.39.51 ||Servi(;os de analises e pesquisas cientificas

|33.90.39.56 ”Servigos de tecnologia da informacgao

|33.90.39.58 ||Servi(;os de telecomunicagdes

|33.90.39.59 ”Servic;os de audio, video e foto

|33.90.39.62 ||Servi(;os de producéo industrial

|33.90.39.63 ”Servig:os graficos e editoriais

|33.90.39.69 ||Seguros em geral

|33.90.39.71 ”Confecgﬁo de material de acondicionamento e embalagem

|33.90.39.72 ||Vale-transporte

|33.90.39.74 ”Fretes e transportes de encomendas

|33.90.39.79 ||Servig:o de apoio administrativo, técnico e operacional

|33.90.39.8O ”Hospedagens

|33.90.39.83 ||Servig:os de copias e reproducdo de documentos

|33.90.39.9O ”Servigos de publicidade legal

|33.90.39.94 ||Aquisi<;€10 de softwares sob encomenda

|33.90.39.95 ”Manutengéo e conservacao de equip. de processamento de dados

|33.90.39.97 ||C0munica<;€10 de dados

|33.90.39.99 ”Outros servicos de terceiros pessoa juridica ||41,67 ||l.000,00
|33.90.39.99 ||Custos Operacionais da Fundagdo de Apoio ||180,00 ||4.320,00
33.90.39.99 | Ressarcimento pelo uso da infra-estrutura UNIPAMPA 180,00  [4.320,00
|33.90.39.99 ||Ressarcimento pelo uso da infra-estrutura Unidade ||180,00 ||4.320,00
2. CAPITAL RS - | RS -

| |OBRAS E INSTALACOES RS - | RS -
|44.90.51.80 ||Estudos e projetos || ||
|44.90.51.91 ||Obras em andamento || ||
|44.90.51.92 ||Instalagées || ||
|44.90.51.96 ||A1m0xarifado de obras || ||
|44.90.51.99 ||Outras obras e instalagdes || ||

| |[EQUIPAMENTO E MATERIAL PERMANENTE RS - | RS -

|44.90.52.04 ||Apare1hos de medicédo e orientagdo

|44.90.52.06 ”Aparelhos e equipamento de comunicagao

44.90.52.08

Aparelhos/equip./utensilios, médicos, odontologicos, laboratoriais e hospitalares
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|44.90.52. 10 ||Aparelh0s e equip. para esportes e diversoes || ||
|44.90.52.12 ”Aparelhos e utensilios domésticos || ||
|44.90.52.18 ||Cole<;€)es ¢ materiais bibliograficos || ||

|44.90.52.24 ”Equipamento de protecao, seguranga e socorro || ||

|44.90.52.26 ||Instrurnentos musicais e artisticos || ||

|44.90.52.3O ”Méquinas e equipamentos energéticos || ||

|44.90.52.33 ||Equipamentos para audio, video e foto || ||
|44.90.52.34 ”Méquinas e utensilios diversos || ||
|44.90.52.35 ||Equipamentos de processamento de dados || ||

|44.90.52.36 ”Méquinas, instalagOes e utensilios de escritorio || ||

|44.90.52.38 ||Mé1quinas, instalacdes e utensilios de oficina || ||

|44.90.52.39 ”Equipamentos e utensilios, hidraulicos e elétricos || ||

|44.90.52.40 ||Mé1quinas e equipamentos agricolas e rodoviarios || ||
|44.90.52.42 ”Mobiliério em geral || ||
|44.90.52.51 ||Pe<;as ndo incorporaveis a imoveis || ||
|44.90.52.52 ||Veiculos de tracdo mecanica || ||

|44.90.52.57 ||Acessc')rios para veiculos || ||

|44.90.52.99 ||Outros materiais permanentes || ||

TOTAL DAS DESPESAS (CUSTEIO + CAPITAL) ?iéo 00 18{63; 400 00

CRONOGRAMA DE DESEMBOLSO FINANCEIRO
ICELEBRANTE 1: UNIPAMPA |
[ETAPA / FASE |MES [VALOR |
| | | |
| | | |
| | | |
| | | |
[TOTAL RS - |
ICELEBRANTE 2: |
[ETAPA / FASE |MES [VALOR |
| | | |
| | | |
| | | |
| | | |
[TOTAL RS - |
IMPACTOS DO PROJETO
Social
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O Plano de Desenvolvimento Institucional 2019-2023 da Unipampa (doravante denominado PDI)
apresenta, como parte da sua Missdo, a formacdo de pessoas comprometidas e capacitadas para atuar em prol
do desenvolvimento regional. Isso significa que todas as a¢des da Unipampa devem ser pautadas em respeito a
essa Missao.

Entende-se por desenvolvimento o conjunto das a¢des voltadas a um processo de crescimento,
de evolucdo de determinado objeto. Sendo o alvo de desenvolvimento da Unipampa a regido onde esta
inserida, cabe a ela criar terreno fértil para e estimular a¢cdes de seus servidores para que este objetivo seja
alcancado. A melhor ferramenta para isso sdo os projetos de extensao. Quando associados a pesquisa, que traz
inovacdo, e ao ensino, que forma pessoas criticas e atuantes na sociedade, estes projetos sdo os responsaveis
por levar a comunidade externa ag¢des transformadoras propostas por professores, técnicos e estudantes da
instituicdo. Dentro deste contexto e dentre varios tipos de acdo, a oferta de cursos de curta duragdo sao
oportunidades para compartilhar informacgdes técnicas atuais dentro de determinada drea e, também, uma
oportunidade para despertar o empreendedorismo nos cursistas. A producdo de cervejas artesanais pode
representar, com baixo investimento inicial, uma fonte de renda, com amplo potencial de crescimento. O
projeto também podera contribuir como um moddulo de formacdo dos participantes para atuar na cadeia
produtiva da cerveja, desta forma, inserindo profissionais capacitados no mercado. Além disso, conhecer o
processo cervejeiro tende a consolidar o discernimento sobre qualidade, variedade de produtos e os impactos
ambientais da producdo de cerveja gerando um consumidor mais critico e atuante sobre as tendéncias e o
mercado cervejeiro como um todo.

Econdomico

O setor cervejeiro vem mudando desde o final da década de 1980, especialmente nos Estados
Unidos, voltando-se a producdo de cervejas artesanais. Essa mudanca foi motivada pela demanda dos
consumidores por produtos de diferentes estilos e de maior qualidade; pelo aumento da conectividade entre
entusiastas da bebida, aumentando a difusdo de informagdes sobre a bebida; e pelo aumento da renda da
populagao, permitindo a aquisicao de bebidas de estilos variados e com alto valor agregado. A mudancga chegou
mais tarde ao Brasil, no final da década de 1990 e inicio doas anos 2000. A Dado Bier, empresa porto-alegrense,
iniciou suas atividades em 1995, sendo considerada a primeira microcervejaria do Brasil. A partir dai, inUmeras
microcervejarias comecaram a despontar, juntamente com empresas de fornecimento de insumos e
equipamentos, tanto caseiros quanto profissionais. Atualmente, o Brasil possui 1.383 cervejarias em
funcionamento, representando um aumento de 14,4% no biénio 2020-2021 segundo o MAPA. O mercado de
cervejas brasileiro movimentou RS 208,8 bilhdes em 2021. Desse total, as cervejas artesanais representam
cerca de 4%, ou RS 8,35 bilhdes. Segundo o Worldwide Brewing Alliance, 11% do aumento do faturamento do
mercado brasileiro de cervejas entre 2020 e 2021 pode ser atribuido as cervejas premium, onde figuram as
cervejas artesanais e/ou produzidas em microcervejarias.

Apesar de ter sofrido com a pandemia de COVID-19 e crescido menos que os 19,6% previstos
entre 2020 e 2021, o cenario ainda é bastante promissor. Dentre os brasileiros, a bebida é a preferida para 64%
da populacdo apta a consumir bebidas alcodlicas. Considerando a reabertura de bares e outros segmentos onde
a bebida é comercializada e consumida em abundancia, o mercado prevé um aumento no consumo e na
abertura de novas cervejarias. De acordo com o MAPA no Anudrio da Cerveja publicado em 2021 (ano-
referéncia 2020), hd uma previsdo de um aumento de 19% no numero de cervejarias em atividade no pior
cenario de crescimento, chegando a 3.433 empresas. No melhor cendrio, esse numero pode chegar a 7.504
(36% de aumento). Estes nlimeros mostram que é uma atividade de alto potencial empreendedor,
especialmente em locais distantes de outras cervejarias ou ocupando nichos especificos dentro do mercado,
como a producdo e comercializacdo de cervejas extremas. Ainda, ha a possibilidade de agregar a producao da
cerveja artesanal ao consumo da bebida in loco, como no caso dos brewpubs.

Dessa forma, a Unipampa, dentro de um dos seus pilares que é a extensdo universitdria e
considerando sua missdao contida no seu PDI 2019-2023, pode oferecer oportunidades de cursos de curta
duracdo para compartilhar conhecimentos que podem despertar o empreendedorismo em producdo cervejeira.

Ambiental
O projeto produzird passivos conforme lista a seguir. A lista também informa o destino destes
residuos.
1. Bagaco de cevada e/ou trigo e residuos de ldpulo (trub): os residuos serdo destinados a
compostagem;

2. Lodo de leveduras pés-fermentacdo: parte do lodo sera reutilizada e o restante sera destinado
a compostagem.
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3. Embalagens, vidros e demais materiais reciclaveis: embalagens e materiais reciclaveis serdo
higienizados e descartados em lixo apropriado, conforme sua classificacao.

O volume de producdo destes residuos sera relativamente pequeno, chegando a 250 Kg (peso umido) de
bagaco de cevada e/ou trigo, trub e lodo de leveduras e cerca de 20 Kg de residuos reciclaveis ao longo dos dois
anos de projeto. Portanto, o impacto ambiental do projeto pode ser considerado desprezivel
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i . A autenticidade deste documento pode ser conferida no site

byt https://sei.unipampa.edu.br/sei/controlador_externo.php?

i i '_ acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cddigo verificador 0929031 e o cédigo
1" CRC AEE1BASB.
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